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Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Przed uzyciem nalezy doktadne zapoznac sie z
instrukcjg zwigzang z obstugg i warunkami bezpieczedstwa. Zachowaj instrukcje do
pdzniejszego wgladu.

Instrukcja zostata przettumaczona z fabrycznej wersji instrukcji dostarczonej przez
producenta w jezyku angielskim.

Dotaczono:

Deklaracje zgodnosci wystawiong przez producenta BASS POLSKA SP. Z 0.0.
Urzadzenie oznaczone znakiem towarowym BASS POLSKA HOME LINE.
Urzadzenie oznaczone znakiem handlowym BH 10871.

I. GWARANCIJA | SERWIS

Punkt Serwisowy Producenta BASS POLSKA SP. Z 0.0.

Al. Krakowska 60
Mrokéw 05-552
www.bass.pl
e-mail: serwis@bass.pl

Uprzejmie prosimy o wypetnienie zgtoszenia reklamacyjnego na stronie
www.serwis.bass.pl


http://www.bass.pl/
mailto:serwis@bass.pl
http://www.serwis.bass.pl/
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REGULAMIN GWARANCIJI

Gwarant gwarantuje Nabywcy poprawne dziatanie produktu, pod warunkiem uzytkowania go
zgodnie z przeznaczeniem oraz zasadami okreslonymi w instrukcji obstugi dotgczonej do
urzadzenia.

Okres gwarancji wynosi 12 miesiecy od daty sprzedazy. Okres rekojmi wynosi 24 miesigce od
daty sprzedazy. Wady ujawnione w tym terminie bedg usuwane bezptatnie.

Gwarant odpowiada przed Nabywcag wylgcznie za wady fizyczne, powstate z przyczyn
tkwigcych w sprzedanym produkcie. Gwarancjg nie sg objete wady powstate z innych
przyczyn, a szczegdlnie w wyniku:

v' nieprawidtowego uzytkowania lub zastosowania,

v" nieprawidtowego doboru produktu do warunkdw istniejgcych w miejscu montazu,

v'  nieprawidtowego montazu, konserwacji, magazynowania i transportu produktu,

v' uszkodzeA mechanicznych, chemicznych, termicznych lub celowego uszkodzenia
produktu i wywotanie nim wady,

v' uszkodzen produktu powstatych w wyniku stosowania nieoryginalnych lub niezgodnych

z zaleceniami producenta materiatéw,

v'uszkodzen wyniktych ze zdarzen losowych, czynnikédw noszgcych znamiona sity wyzszej
(pozar, powdédz, wytadowania atmosferyczne itp.),

v' wadliwego dziatania urzgdzen majgcych wptyw na dziatanie produktu.

Gwarancja nie obejmuje czesci podlegajgcych normalnemu zuzyciu oraz czesci i materiatéw
eksploatacyjnych. Gwarancja nie obejmuje produktu, ktérego na podstawie przedtozonych
dokumentéw i cech znamionowych produktu nie mozna zidentyfikowa¢ jako produktu
zakupionego u Gwaranta.

Ponadto Nabywca traci uprawnienia z tytutu gwarancji na produkty w przypadku
stwierdzenia:

v jakiejkolwiek modyfikacji produktu,
ingerencji oséb nieuprawnionych,
jakichkolwiek préb napraw dokonywanych przez osoby nieuprawnione,

AN

nieprzestrzegania obowigzkédw dokonywania okresowych przegladéw, jesli sa one
wymagane.

Podstawg przyjecia reklamacji do rozpatrzenia jest spetnienie tgcznie nastepujgcych
warunkow:

v' Zgtoszenia reklamacji przez Nabywce poprzez wiadomosé e-mail, kontakt telefoniczny,
wizyte w siedzibie producenta lub wypetnienie formularza reklamacyjnego na stronie
www.serwis.bass.pl. Choé¢ forma ztozenia reklamacji zalezy jedynie od preferencji


http://www.serwis.bass.pl/
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Konsumenta, uprzejmie prosimy o wypetnianie formularza reklamacyjnego w celu
utatwienia i przyspieszenia naszej pracy.

v' Okazania dowodu zakupu np. kopii faktury, paragonu zakupu reklamowanego produktu
lub wyciggu z karty.

v' Dostarczenia osobistego lub za posrednictwem przewoinika (spedytora)
reklamowanego produktu do siedziby Gwaranta.

Produkt wysytany do serwisu winien by¢ dostarczony w oryginalnym opakowaniu. W
przypadku braku opakowania oryginalnego badZz jakiegokolwiek innego opakowania
ochronnego i braku odpowiedniego zabezpieczenia produktu do transportu przez Nabywce,
Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia w trakcie transportu. Uprzejmie
prosimy o doreczanie reklamowanego produktu w stanie czystym.

W przypadku nieuznania reklamacji reklamowany produkt bedzie zwrécony reklamujgcemu
na jego pisemne zgdanie pod warunkiem uprzedniego pokrycia kosztdw przesytki przez
nabywce.

Nieodebrany towar po okresie 60 dni bedzie utylizowany.

Il. ZASADY BEZPIECZENSTWA ZWIAZANE Z UZYCIEM FRYTKOWNICY

UWAGA! Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ catg instrukcje. Nieprzestrzeganie ponizszych
instrukcji prowadzi¢ moze do porazenia elektrycznego, pozaru i powaznych urazéw ciata.

SYMBOLE BEZPIECZENSTWA

@ Przeczytac instrukcje obstugi.

e Produkt zostat zaprojektowany do uzytku domowego. Bezwzglednie zabronione jest
wykorzystanie go w zastosowaniach komercyjnych np. zaktadach gastronomicznych.

e Produkt stuzy tylko do obrébki termicznej potraw bezposrednio umieszczonych
wewnatrz kosza. Zabronione jest wykorzystanie produktu w innym charakterze.

e Produkt nie stuzy do podgrzewania i gotowania wody lub innych ptynéw.

e Produkt nie stuzy do przygotowywania potraw przez smazenie w gtebokim ttuszczu.

e Nie nalezy umieszcza¢ w koszu potraw w opakowaniach wykonanych z tworzyw
sztucznych.

e Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja produktu.

e Wszelkie naprawy produktu muszg by¢ przeprowadzone przez autoryzowany punkt
naprawy. W razie problemdw technicznych skontaktuj sie z serwisem producenta.
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Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ produkt pod nadzorem.

OSTRZEZENIE! Frytkownica podczas pracy nagrzewa sie do bardzo wysokiej
temperatury, nie nalezy dotykaé kosza, pokrywy oraz innych elementéw
umieszczonych wewnatrz kosza podczas pracy oraz bezposrednio po jej zakoriczeniu
grozi to powaznym poparzeniem.

Produkt nie jest przeznaczony do uzytkowania przez dzieci w wieku do co najmniej 8
lat oraz osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci sprzetu. Chyba ze bedzie nad nimi sprawowany nadzér
lub zostanie przeprowadzony szczegdtowy instruktaz odnosnie uzytkowania produktu
w bezpieczny sposéb tak, aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie produktem.

Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.
Produkt moze by¢ postawiony tylko na twardym, ptaskim, réwnym i niepalnym
podtozu odpornym na dziatanie wysokich temperatur. Podtoze powinno
wytrzymywac ciezar samego urzgdzenia oraz Zywnosci w nim umieszczone;.

Nalezy zapewni¢ przerwe co najmniej 10 cm dookota bocznych scianek produktu, nad
produktem nie umieszcza¢ materiatéw nie odpornych na dziatanie wysokiej
temperatury. Pozwoli to na wtasciwg wentylacje produktu. Nie ustawia¢ w poblizu
krawedzi np. stotu.

Nie stawiaé niczego na produkcie. Zaburza to cyrkulacje powietrza i moze by¢
przyczyng uszkodzenia produktu, a takze pozaru.

Produktu nie ustawia¢ w poblizu tatwopalnych materiatdw, np. obrusow, firan lub
zaston.

Nad produktem nie nalezy umieszczaé zadnych urzadzen elektrycznych.

Podczas pracy uwalniana jest para wodna, ktéra moze spowodowac zwarcie instalacji
elektrycznej oraz by¢ przyczyng porazenia elektrycznego.

Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otwordw, a takze jakakolwiek
inna modyfikacja produktu nieopisana w instrukcji.

Produkt przenosic¢ tylko ostudzony, chwytajgc za spod obudowy. Nie przenosié
produktu chwytajgc za uchwyt misy.

Nie przemieszcza¢ produktu ciggnac za kabel zasilajacy.

Temperatura w miejscu instalacji i uzytkowania produktu musi sie zawiera¢ w
przedziale +10 OC + +38 OC, a wilgotno$¢é wzgledna musi by¢ ponizej 90% bez
kondensacji pary wodne;j.

Przed podtgczeniem produktu do zasilania nalezy sie upewnié, ze napiecie,
czestotliwosc i wydajnosc¢ sieci zasilajgcej odpowiadajg wartosciom widocznym na
tabliczce znamionowej produktu.

Wtyczka musi pasowaé do gniazdka. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wtyczki lub gniazdka celem dopasowania do siebie.

Produkt musi byé podfgczony bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci
zasilajgcej. Zabronione jest korzystanie z przedtuzaczy, rozgateznikdw i gniazd
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podwadjnych. Obwad sieci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz
zabezpieczenie co najmniej 16 A.

Unikaé kontaktu kabla zasilajgcego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi
przedmiotami i powierzchniami. Podczas pracy produktu kabel zasilajgcy musi by¢
zawsze w petfni rozwiniety, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit
przeszkody w trakcie obstugi produktu.

Utozenie kabla zasilajgcego nie moze powodowac ryzyka potkniecia.

Gniazdko zasilajgce powinno znajdowac sie w takim miejscu, aby zawsze byta
mozliwosé szybkiego odfgczenia wtyczki kabla zasilajgcego produkt.

Podczas odtgczania wtyczki kabla zasilajgcego zawsze nalezy ciggnac¢ za obudowe
wtyczki, nigdy za kabel. Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy
je natychmiast odtgczy¢ od sieci zasilajacej i skontaktowad sie z autoryzowanym
serwisem producenta celem wymiany.

Nie uzywac produktu z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub wtyczka. Kabel zasilajacy
lub wtyczka nie mogg zostaé naprawione w przypadku uszkodzenia tych elementéw
nalezy je wymieni¢ na nowe pozbawione wad.

OSTRZEZENIE! Kosz i obudowa produktu moga by¢ gorace po uzyciu. Nie nalezy ich
dotykac gdyz grozi to powaznymi poparzeniami. Odczeka¢ do ostygniecia elementow
produktu. Jezeli zajdzie potrzeba przeniesienia tych elementdw przed ostygnieciem,
nalezy chwytac je tylko za uchwyty do tego przeznaczone. Nalezy stosowac rekawice
zabezpieczajgce przed skutkami dziatania wysokiej temperatury.

Upewnic sie, ze podtoga w poblizu miejsca uzytkowania produktu nie jest Sliska.
Pozwoli to unikngé poslizgniecia, ktére moze spowodowac grozne urazy.

Produkt moze by¢ podtgczony do zasilania tylko w czasie pracy. Po jej zakonAczeniu
nalezy odtgczyé produkt od zasilania, przez wyjecie wtyczki z gniazdka sieciowego.
Nie pozostawia¢ podtgczonego produktu bez nadzoru.

Produkty spozywcze umieszczone w koszu nie mogg wystawac ponad znacznik
maksymalnej tadownosci kosza.

Podczas przygotowywania potraw nalezy caty czas obserwowad frytkownice. Zywnos¢
pozostawiona bez nadzoru moze ulec spaleniu, ktére moze by¢ przyczyng pozaru oraz
groznych oparzen.

W trakcie przygotowywania potraw, wnetrza komory oraz samych potraw nalezy
dotykac tylko za pomocg narzedzi wykonanych z takich materiatéw, ktére wytrzymaja
temperature wytwarzang przez produkt. Zabronione jest wykorzystywanie do tego
gotych rak. Nie stosowad takze ostrych, metalowych przedmiotéw, ktére moga
uszkodzi¢ nieprzywierajgcg powtoke misy i wktadu. Jezeli w trakcie lub po
przygotowaniu potrawy pozostang wewnatrz kosza lub wktadu resztki zywnosci
nalezy je usungc przed przygotowaniem kolejnej potrawy. Resztki zywnosci mogg
ulec spaleniu, powodujgc powstanie dymu, nieprzyjemnego zapachu, a takze wptyngé
na smak przygotowywanej potrawy. Mogg by¢ takze przyczyna pozaru. Do usuwania
nalezy uzywac narzedzi wykonanych z drewna lub tworzyw sztucznych
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wytrzymujgcych temperature wytwarzang przez produkt. Nie nalezy stosowac
narzedzi ostrych oraz wykonanych z metalu, ktére mogg uszkodzi¢ powierzchnie
kosza oraz wktadu.

UWAGI KONCOWE

1. Naprawy i konserwacje urzadzen elektrycznych moga by¢ wykonywane tylko przez
przeszkolonych specjalistow.
2. Pierwsza pomoc przy porazeniu prgdem elektrycznym:
v"uwolni¢ cztowieka spod napiecia
v' czynno$¢ uwalniania wykonywac ostroznie, aby nie zostaé réwniez porazonym
v' natychmiast pozbawié¢ instalacje elektryczng napiecia przez wykrecenie
bezpiecznikdow lub przeciecie przewodu pod napieciem szczypcami z izolowang
rekojescig (czynnosci te wykonywac reka izolowang, stojac na ptycie izolujgcej —
guma, szkto, sucha deska)
v' po uwolnieniu pracownika sprawdzié, czy daje oznaki zycia
v' osobom silnie porazonym i nie oddychajgcym przywrdci¢ oddech, stosujgc
sztuczne oddychanie i masaz serca, tak dtugo az osoba porazona odzyska
przytomno$¢ lub do przyjazdu karetki
v' w przypadku stwierdzenia oparzenia zatozy¢ na rane suchy, jatowy opatrunek
v" w kazdym przypadku chory musi by¢ hospitalizowany (wedtug zasad BHP)

SERWIS

Naprawa urzadzenia powinna by¢ dokonana jedynie przez wykwalifikowany personel przy
uzyciu kompatybilnych czesci zamiennych. Zapewni to na bezpieczng i wydajng prace

urzadzenia.

Ill. PRZEZNACZENIE PRODUKTU

Frytkownica bezttuszczowa Bass Polska Home Line model BH 10871 jest urzgdzeniem
kuchennym przeznaczonym do podgrzewania, opiekania i przygotowywania potraw
wymagajgcych obrobki termicznej. Frytkownica do obrébki termicznej wykorzystuje
przeptyw rozgrzanego powietrza, co umozliwia réwnomierne podgrzanie potraw. W
odrdznieniu od tradycyjnych frytkownic, model BH 10871 nie wymaga uzycia ttuszczu.
Potrawy przygotowane z pomocg frytkownicy bezttuszczowej sg lekkostrawne i zdrowe.
Ptynna regulacja temperatury pozwala na dopasowanie parametrow pracy frytkownicy do
potrzeb jej uzytkownika.
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IV. DANE TECHNICZNE

Model BH 10871

Moc 1100 W / 1900 W
Napiecie 230V /50 Hz
Pojemnos¢ 3.7L

Zakres regulacji temperatury 80°-200°C
Minutnik 60 minut

V. OPIS CZESCI
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Gumowe uchwyty. 7. Regulator temperatury.
Raczka kosza. 8. WiIot powietrza.
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Kosz. Wylot powietrza.
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Dioda sygnalizacyjna grzanie /
gotowos¢ do pracy.

VI. OBStUGA

1. Postaw frytkownice na twardym, stabilnym i termo odpornym podtozu.
2. Wysun pojemnik z koszem frytkownicy.
3. Witdz zywnosc¢ do kosza frytkownicy i wsun pojemnik z koszem na miejsce.

UWAGA! Nie stosuj oleju ani zadnego innego ttuszczu! Nie przekraczaj maksymalnej
tadownosci kosza!

4. Podfacz urzadzenie do pradu.
5. Uzyj regulatora, aby wybraé temperature pracy frytkownicy oraz minutnika, aby
ustawic czas pracy. Ustawienie minutnika wigcza urzgdzenie.
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6. Wigczona dioda sygnalizacyjna oznacza nagrzewanie sie urzgdzenia. Kiedy urzadzenie
osiggnie wybrang temperature, dioda zgasnie. Podczas pracy dioda zapala sie i
gasnie, co oznacza, ze urzadzenie utrzymuje wybrang temperature.

7. Nadmiar ttuszczéw z surowcéw odprowadzany jest do pojemnika.

8. Niektére surowce mogg wymagac przemieszania w trakcie smazenia. Aby wymieszaé
takie surowce, ostroznie wysun pojemnik z koszem i potrzas$nij nim lub przemieszaj
jego zawartosc. Ostroznie! Surowce sg bardzo gorgce! Nastepnie umiesc pojemnik z
koszem na miejscu.

9. Dzwiek dzwonka oznacza koniec wybranego czasu smazenia. Wyciagnij pojemnik
wraz z koszem i wyjmij z niego zywno$¢é. Uwaga! Zywno$¢ jest bardzo goraca! Nie
stosuj tatwo nagrzewajacych sie, metalowych akcesoriéw kuchennych!

10. Odtacz frytkownice od pradu lub wiéz do kosza kolejng porcje zywnosci do
przygotowania.

UWAGA! W trakcie pierwszego uruchomienia frytkownicy moze wydobywac sie z niej lekki
dym. Jest to normalne zjawisko, ktére ustanie.

CZAS PRZYGOTOWYWANIA ZYWNOSCI

Surowiec Min. - Czas Temperatura Wymiesza¢ w
maks. (min) (C) trakcie
ilos¢ (g)
Cienkie mrozone frytki 300-700 9-16 200 TAK
Grube mrozone frytki 300-700 11-20 200 TAK
Domowe frytki (8*8 300-800 16-20 200 TAK
mm)
Domowe tédeczki 300-800 18-22 180 TAK
ziemniaczane
Domowe kawatki 300-750 12-18 180 TAK
ziemniakéw
Z.apiek‘anka 500 15-18 200 TAK
ziemniaczana
Stek 100-500 8-12 180
Zeberka wieprzowe 100-500 | 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Kietbaska 100-500 13-15 200
Patki z kurczaka 100-500 18-22 180
Piers$ z kurczaka 100-500 10-15 180
Spring rolls 100-400 8-10 200 TAK
Mrozone nuggetsy z 100-500 6-10 TAK
kurczaka 200
Mrozone paluszki rybne | 100-400 6-10 200
Mrozone paluszki 100-400 8-10 180
serowe
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Nadziewane warzywa 100-400 10 160

Tort 300 20-25 160

Quiche 400 20-22 180

Muffiny 300 15-18 200

Stodkie przekaski 400 20 140
VIl. KONSERWACIA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem odtgcz urzagdzenie od gniazdka sieciowego i pozostaw go
ostygnac. Urzadzenie ostygnie szybciej, jezeli wyjmiesz z niego pojemnik z koszem.
Zalecamy czyscic¢ urzagdzenie natychmiast po jego wystygnieciu, by nie doszto do
zaschniecia resztek surowcow. Te sg potem trudniejsze w usunieciu. Pojemnik z
koszem umyj pod ciekgca ciepta wodg z dodatkiem neutralnego srodka do mycia
naczyn. Potem czesci te optucz czystg wodg, doktadnie wytrzyj do sucha i wtéz z
powrotem na swoje miejsce.

Jezeli nie udaje ci sie usungé resztek surowcéw, ktdre pozostaty na koszu albo
pojemniku, napeti pojemnik ciepta wodg z dodatkiem neutralnego srodka do mycia
naczyn i wtdz do niego kosz. Roztwér wody z sSrodkiem do mycia naczyn pozostaw
dziata¢ mniej wiecej przez 10 minut, by doszto do odmoczenia resztek surowcow.
Nastepnie obydwie czesci wyczys¢ w zwykty sposob.

Zapewnij, by na wyjmowanym pojemniku oraz koszu nie pozostawaty przypieczone
resztki zywnosci. Przed nastepnym zastosowaniem muszg by¢ obydwie czesci czyste.
Powierzchnie urzadzenia wytrzyj szmatkg zwilzong w roztworze cieptej wody i
neutralnego kuchennego $rodka do mycia. Po aplikacji kuchennego srodka do mycia
wytrzyj powierzchnie urzadzenia czysta, lekko zwilzong szmatkg, a potem wszystko
doktadnie wytrzyj do sucha.

Urzadzenia nie zanurzaj w wodzie albo innej cieczy.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci niniejszego urzadzenia nie stosuj druciakéw,
Sciernych srodkdéw czyszczgcych albo rozpuszczalnikdw.

Vill. OCHRONA SRODOWISKA

E Zakaz wyrzucania narzedzia wraz z innymi odpadami gospodarstwa domowego.

Nie wolno wyrzucaé zuzytego narzedzia z odpadami gospodarstwa domowego. Narzedzie nalezy zutylizowaé w

przeznaczonym do tego zaktadzie zajmujgcym sie utylizacjg i recyklingiem elektro-smieci.

Elektrosmieci (czyli Zuzyty Sprzet Elektryczny i Elektroniczny) to popsute, od dawna nieuzywane, juz

niepotrzebne urzadzenia elektryczne i elektroniczne, dziatajgce kiedy$ na prad lub na baterie — zepsute

komputery, zabawki i gadzety elektroniczne, stare pralki, lodéwki, a takze zuzyte sSwietldwki. Klasyfikowane sg

one jako odpady niebezpieczne, poniewaz zawierajg trujace substancje.



DEKLARACJA ZGODNOSCI

IX. DEKLARACJA ZGODNOSCI

DEKLARACJA ZGODNOSCI
wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014
Nazwa producenta: BASS POLSKA SP. Z 0O.0.
Adres producenta: Al. Krakowska 60, Mrokow 05-552

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI UNII EUROPEJSKIE)

Nazwa produktu: Frytkownica bezttuszczowa
(oznaczona znakiem towarowym BASS POLSKA HOME LINE)
Model: BH 10871

(oznaczenie handlowe)
Deklaracja:

Wyrdéb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw WE:

2014/30/UE
2014/35/UE
Wedtug norm :

EN 60335-2-
9:2003+A1:204+A2:06+A12:07+A13:10+AC:11+AC:12+EK1-
AG2:2018-08

EN 60335-
1:2012+AC:2014+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:
2019

EN 62233:2008

Jednostka certyfikacyjna: Intertek Testing Services Shanghai, Building No.86, 1198 Qinzhou
Road (north), Shanghai 200233, China

Osoba odpowiedzialna za sporzadzenie i przechowywanie dokumentacji technicznej:
Marek Belniak

02.02.2019 Marek Belniak

05-552 Mrokéw, Al. Krakowska 60



