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BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilania,
aby unikng¢ zagrozenia, musi on by¢
wymieniony przez producenta, jego agenta
serwisowego lub osoby o podobnych
kwalifikacjach.

Nie wolno przesuwacé urzgdzenia, ciggngc¢
za przewod ani dopuszczac do zaplgtania
kabla.

Urzgdzenie nalezy umiescic¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposob zgodny z jego przeznaczeniem. W
najgorszym przypadku zywnos¢ moze sie
zapali¢. (Nie uzywaj wiecej niz jednej
tyzeczki oleju, miesa, ktére uwalnia za duzo
ttuszczu lub wody przeznaczonej do
gotowania.)

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywaé
tego urzadzenia. Z urzadzenia mogg
korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o0 ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych badz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy

i dodwiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzywania
urzgdzenia, a takze rozumiejg zwigzane

z tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢
sie urzgdzeniem. Urzgdzenie oraz
dotgczony do niego kabel nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci, ktore
nie ukonczyty 8 lat. Czyszczenia

i konserwacji nie powinny wykonywac dzieci
chyba, ze ukonczyly 8 lat i znajdujg sie pod
nadzorem osoby doroste;.

Aby unikng¢ porazenia pradem
elektrycznym, nie nalezy zanurza¢
przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie
badz w innej cieczy.

Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do
gniazdka elektrycznego z uziemieniem (dla
urzgdzen klasy 1).

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzgdzenie, aby
zapobiec ewentualnemu porazeniu pragdem.
Urzgdzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem
dzieci, ktére nie ukonczyly 8 lat.

Podczas pracy urzadzenia temperatura jego
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.
Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane w
potgczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzadzeniem
sterujgcym.

. Powierzchnie oznaczony tym logo

mogg stac sie gorgce podczas uzytkowania.

Aby zapobiec przerwom w przeptywie

powietrza, nie nalezy umieszczac¢ niczego na

szczycie urzadzenia. Nalezy tez upewnic sie, ze

wokot urzgdzenia jest 10 centymetrow wolnej

przestrzeni.

Po zakonhczeniu procesu pieczenia urzgdzenie

musi ostygna¢; ten proces chtodzenia wigczy

sie automatycznie, kiedy minutnik skonczy

prace. Unikaj odtgczania urzadzenia od gniazda

sieciowego przed zakonczeniem procesu

chtodzenia, poniewaz pozostate gorgce

powietrze moze uszkodzi¢ urzadzenie.

To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w

domu oraz w celu podobnych zastosowan w

miejscach takich jak:

Pomieszczenia kuchenne w sklepach, biurach i

innych miejscach pracy.

* Przez klientéw w hotelach, motelach i innych
osrodkach tego typu.

= Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.

» Gospodarstwa rolne.

NINIEJSZA INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC NA PRZYSZLOSC

WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

Czyszczenie i konserwacja
* Przed czyszczeniem wyjg¢ wtyczke z gniazda i
odczekac, az urzadzenie wystygnie.
* Nie nalezy nigdy zanurzac urzgdzenia w wodzie
ani zadnym innym ptynie. Urzgdzenie nie
nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.
Dokfadnie wyczys$¢ patelnie i kosz, uzywajac
cieptej wody, niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn oraz miekkiej ggbki. Patelni i kosza nie
mozna my¢ w zmywarce.
Jesli do kosza lub dna patelni przylega brud,
napetnij patelnie cieptg wodg z ptynem do mycia
naczyn. Umies¢ kosz na patelni i pozostaw oba
przedmioty do namoczenia przez okoto 10
minut.

Zewnetrzng obudowe nalezy czysci¢
wilgotng szmatka. Nie nalezy nigdy uzywac
ostrych ani szorstkich srodkow
czyszczacych, zmywakoéw do szorowania
oraz druciakéw, aby nie uszkodzi¢

urzgdzenia.
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1 Przyciski ustawiania 10 [Program do frytek z piecyka
temperatury konwekcyjnego

2 |Przycisk zasilania 11 |Program do pieczenia/

prazenia

3 |Przycisk trybu 12 |Program do owocéw morza

4 |Przyciski ustawiania 13 |Program do warzyw
minutnika

5 |Wyswietlacz LCD 14 |Kosz

6  |Program do kurczaka 15 |Przycisk zwalniania kosza

7  |Program do migsa 16 |Uchwyt

8 |Program do ryb 17 |Misa

9  |Program do pieczenia/ 18 |Otwory powietrza
zapiekania




PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie elementy opakowania.

Usun z urzadzenia wszystkie naklejki i etykiety.

Doktadnie wyczy$¢ kosz i patelnie, uzywajac cieptej wody,
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn oraz miekkiej ggbki.
Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzadzenia
wilgotng $cierka.

Umiesc¢ urzadzenie na stabilnej, rownej i poziomej powierzchni.
Urzadzenia nie wolno umieszcza¢ na powierzchniach
nieodpornych na dziatanie wysokich temperatur.

Umies¢ prawidtowo kosz w urzadzeniu.

Przy pierwszym wigczeniu urzgdzenia pojawi sig delikatny
zapach. Jest to normalne, nalezy zapewni¢ odpowiednig
wentylacje. Zapach ten jest tymczasowy i szybko zniknie.
Niniejsza smazalnica wykorzystuje do dziatania strumien
goracego p za. Nie wolno ¢ patelni olejem lub
innym tluszczem do smazenia.

Aby zapobiec przerwom w przeptywie powietrza, nie nalezy
umieszczac niczego na szczycie urzadzenia. Nalezy tez
upewni¢ sig, ze wokot urzadzenia jest 10 centymetrow
wolnej przestrzeni.

Uwaga: do pieczenia frytek zalecamy uzycie maksymalnie
1500 gramoéw w celu uzyskania najlepszych rezultatow.
UWAGA: Po zakonczeniu procesu pieczenia urzadzenie musi
ostygna¢; ten proces chlodzenia wiaczy si¢ automatycznie,
kiedy minutnik skonczy prace. Nalezy unika¢ odtaczania
urzadzenia od gniazda sieci go przed zakon i
procesu chitod. poniewaz p tate gorace powietrze
moze uszkodzi¢ urzadzenie.

p

UZYTKOWANIE

Umies¢ wtyczke zasilajgcg w uziemionym gniezdzie elektrycznym.
Ostroznie wyciggnij patelnie ze smazalnicy.

Umies$¢ przygotowywang zywno$é w koszu.

Wsun patelnig z powrotem do smazalnicy.

Nie wolno uzywac patelni bez kosza.

Nie wolno dotyka¢ patelni w trakcie uzytkowania ani przez pewien
czas po jego zakoniczeniu. Jest ona elementem osiggajacym wysoka
temperature. Do trzymania patelni nalezy zawsze uzywaé¢ uchwytu.
Dostepnych jest 8 programéw smazenia: Kurczak, Migso, Ryby,
Pieczenie/zapiekanie, Frytki z piecyka konwekcyjnego, Pieczenie/
prazenie, Owoce morza i Warzywa Za pomocg przycisku trybu
wybierz zadany program.

Po naci$nigciu przycisku zasilania smazalnica rozpocznie przypisany
do danego przycisku program. W przypadku wybrania niewtasciwego
programu mozna anulowaé wybdr, naciskajac przycisk zasilania
ponownie. Urzadzenie przestanie dziata¢ po 20 sekundach. Nastepnie
mozna ponownie wybra¢ funkcje. Mozna réwniez modyfikowaé
wybrany program, zmieniajac czas i temperature.

Czas mozna regulowa¢ za pomocg przyciskéw ustawiania minutnika.
Jednokrotne nacisnigcie jednego z przyciskéw ustawiania minutnika
zwigksza lub zmniejsza czas smazenia o jedng minute. Aby zmienia¢
czas szybciej, wybrany przycisk nalezy nacisng¢ i przytrzymac.
Minutnik mozna ustawia¢ na czas od 1 do 60 minut.

Temperatur¢ mozna regulowaé za pomocg przyciskéw ustawiania
temperatury. Jednokrotne nacisnigcie jednego z przyciskéw
ustawiania temperatury zwieksza lub zmniejsza temperaturg o

5 stopni. Aby ustawia¢ temperature szybciej, wybrany przycisk nalezy
nacisng¢ i przytrzymac. Temperaturg mozna ustawia¢ w zakresie od
80 do 200 stopni.

Mozna réwniez uruchomi¢ urzadzenie bez wybierania funkcji. Nalezy
w tym celu ustawi¢ czas i temperature za pomocg przyciskow
ustawiania minutnika i ustawiania temperatury, a nastepnie nacisna¢
przycisk zasilania.

W przypadku wyciggnigcia patelni w trakcie procesu smazenia
urzadzenie wytgczy si¢ automatycznie. Po odtozeniu patelni do
urzadzenia program jest wznawiany.

Aby anulowac¢ dowolny program, nalezy nacisna¢ przycisk zasilania.
Urzadzenie wytgcza sig po 20 sekundach.

Podczas smazenia przy uzyciu strumienia gorgcego powietrza lampka
nagrzewania bedzie miga¢ w czasie nagrzewania. Gdy zostanie
osiggnieta ustawiona temperatura, lampka nagrzewania bedzie sie
Swieci¢ w sposdb ciggly. Gdy temperatura spadnie ponizej wartosci
zadanej, lampka nagrzewania zacznie ponownie miga¢, aby utrzymac
ustawiong temperature.

Nadmiar tluszczu z produktéw zywnosciowych zbiera sig na dnie
patelni.

Niektore artykuty spozywcze wymagajg przemieszania poprzez
potrzasniecie po uptywie potowy czasu przygotowania. Aby
przemieszac¢ sktadniki, wyciagnij patelni¢ z urzadzenia za uchwyt

i potrzasnij nig. Nastgpnie wsun patelnig¢ z powrotem do smazalnicy.
Podczas potrzgsania nie wolno naciskac¢ przycisku zwalniania kosza.
Dzwiek dzwonka minutnika sygnalizuje uptynigcie czasu
przygotowania. Urzgdzenie wytgcza sie po 20 sekundach. Wyciggnij
patelnig z urzadzenia i umie$¢ jg na powierzchni odpornej na dziatanie
wysokich temperatur.

Sprawdz, czy przygotowywana zywnos¢ jest gotowa do spozycia.
Jezeli artykuty spozywcze sg jeszcze surowe, wsun patelnie

z powrotem do urzgdzenia i wigcz je na klika minut.

Aby wyjac¢ niewielkie produkty spozywcze (np. frytki), nacisnij
przycisk zwalniania kosza i wyjmij go z patelni. Nie odwracaj
zamocowanego do patelni kosza do géry dnem. W przeciwnym
razie ttuszcz zgromadzony na dnie patelni sptynie na
przygotowywang zywnosé.

Przetéz catg zawarto$¢ kosza na miske lub talerz. Po
przygotowaniu porcji zywnos$ci urzgdzenie jest gotowe do
przygotowania kolejnej partii.

Wskazowki

Przemieszanie niewielkich artykutéw zywnosciowych po uptywie
potowy czasu przygotowania pozwala uzyska¢ optymalne
rezultaty i zapobiega nieréwnomiernemu smazeniu zywnosci.
Aby $wieze ziemniaki po usmazeniu byly chrupigce, dodaj
niewielkg ilo$¢ oleju. Jezeli dodajesz olej, poczekaj kilka minut
przed rozpoczeciem smazenia zywnosci.

Smazalnicy nie nalezy uzywac do przygotowywania bardzo
tlustych artykutow spozywczych, takich jak kietbaski.

Aby upiec ciasto lub quiche badz przygotowac delikatne lub
wypetnione farszem artykuty spozywcze, umie$¢ w koszu forme
do pieczenia.

Smazalnicy mozna réwniez uzywac do podgrzewania Zywnosci.
Aby podgrza¢ potrawe, ustaw temperature o wartosci 150°C oraz
czas przygotowania wynoszgcy maksymalnie 10 minut.

TABELA PROGRAMOW

Program lkona DomysIna temperatural/czas
Kurczak 180°C/25 min
Migso 180°C/15 min
Ryby 180°C/20 min

Pieczenie/zapiekanie

160°C/40 min

Frytki z piecyka
konwekcyjnego

200°C/20 min

Pieczenie/prazenie

180°C/15 min

Owoce morza

180°C/12 min

Warzywa

SYEEET

160°C/15 min
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Ochrona $rodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywg Unii
Europejskiej, nie moze by¢ umieszczany tacznie z innymi odpadami
komunalnymi. Podlega on selektywnej zbiérce i recyklingowi w
wyznaczonych punktach. Zapewniajagc jego prawidiowe usuwanie,
zapobiegasz potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla Srodowiska
naturalnego i zdrowia ludzkiego. System zbierania zuzytego sprzetu
zgodny jest z lokalnie obowigzujgcymi przepisami ochrony Srodowiska
dotyczagcymi usuwania odpadow. Szczegdtowe informacje na ten temat
mozna uzyska¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii
Europejskiej (UE), dotyczgcych zagadnien zwigzanych z bezpieczenstwem
uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong S$rodowiska, okreslajgcych
zagrozenia, ktore powinny zosta¢ wykryte i wyeliminowane.

Niniejszy dokument jest ttumaczeniem oryginalnej instrukcji obstugi,
stworzonej przez producenta.

Produkt nalezy regularnie konserwowac (czysci¢) we witasnym zakresie lub
przez wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w zakresie uzytkownika.
W przypadku braku informacji o koniecznych akcjach konserwacyjnych
cyklicznych lub serwisowych w instrukgcji obstugi, nalezy regularnie, minimum
raz na tydzien ocenia¢ odmiennos$¢ stanu fizycznego produktu od fizycznie
nowego produktu. W przypadku wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek
odmiennosci nalezy pilnie podjg¢ kroki konserwacyjne (czyszczenie) lub
serwisowe. Brak poprawnej konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili
wykrycia stanu odmiennosci moze doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia
produktu. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikajgce z
zaniedbania.

Szczegbdtowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora /
producenta dostepne na stronie internetowe;j
https://serwis.innpro.pl/gwarancja





