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INSTRUKCJA OBStUGI

z niniejszg instrukcja obstugi i zachowac jg celem

[IIJ Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy zapoznac sie
wykorzystania w przysztosci.



SRODKI OSTROZNOSCI

1.Przed rozpoczeciem korzystania z produktu, nalezy zapoznac sie

z niniejszg instrukcja i stosowac sie do jej zapisow, aby unikng¢
niebezpieczenstwa zagrozenia zycia lib zdrowia oraz uszkodzenia
produktu.

2. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci na uszkodzenia produktu
oraz wystapienia innych niebezpieczenstw w przypadku niewtasciwej
obstugo produktu.

3. Produkt nadaje sie do uzytku w miejscach mieszkalnych, kuchniach
pracowniczych,hotelach itp.

4. Produkt nalezy uzytkowac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.
5. Produktu nie nalezy uzywa¢ na zewnatrz.

6. Produktu nie nalezy umieszcza¢ w poblizu wanien, prysznicy,
umywalek oraz innych miejsc zawierajgcych wode lub inny ptyn.

7. Produktu nie nalezy podtaczac do zasilania ani obstugiwac jezeli ma sie
mokre rece.

8. Jezeli na produkcie, lub w jego wnetrzu znajdzie sie woda, nalezy
natychmiast odtgczy¢ produkt od zasilania.

9. Nie nalezy pozostawia¢ produktu bez nadzoru jezeli jest uzywany.

10. Produkt nie moze by¢ czyszczony oraz obstugiwany przez dzieci do
6smego roku zycia.

11. Produkt moze by¢ uzywany przez osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub osoby nie
posiadajace doswiadczenia i wiedzy, jezeli otrzymaty one nadzér lub
instrukcje w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz
rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

12. Produkt nie jest zabawka, trzymaj produkt oraz jego akcesoria poza
zasiegiem dzieci.

13. Produkt powinien by¢ ustawiany na stabilnej powierzchni w taki
sposoéb, aby unikna¢ rozlania gorgcych ptynow.

14. W celu zapewnienia bezpieczenstwa Panstwa dzieciom, prosimy o
trzymanie wszystkich opakowania (torby plastikowe, pudetka, styropian
itp.) poza ich zasiegiem.

Uwaga ! Nie pozwala¢ matym dzieciom na zabawe folig :

ISTNIEJE NIEBEZPIECZENSTWO UDUSZENIA!



SRODKI OSTROZNOSCI

15.0d czasu do czasu nalezy sprawdzi¢, czy przewdd nie jest uszkodzony.
Nie nalezy uzywac produktu, jezeli przewdd zasilajacy lub urzadzenie
wykazuje jakiekolwiek oznaki uszkodzenia.

16. Produktu nie mozna wktada¢ do zmywarki.

17. Nie umieszczaj ani nie uzywaj produktu w poblizu goracych
powierzchni.

18. Jezeli produkt lub jego przewdd zasilajacy sg uszkodzone muszg
zosta¢ wymienione wytgcznie przez producenta lub przedstawiciela
serwisowego. Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani modyfikowa¢
produkt, aby unikng¢ zagrozenia.

20. Przed rozpoczeciem czyszczenia produktu, nalezy go odtaczy¢ od
zasilania. To samo dotyczy sie sytuacji,w ktorej uzytkownik chce wykona¢
czynnos$¢ konserwacji lub montazu akcesoriow.

21. Produkt nalezy umieszczac zawsze w bezpiecznym, suchym miejscu.
22. Nigdy nie nalezy uzywac kcesoriow, ktore nie sg zalecane przez
producenta. Moga one stanowic zagrozenie dla uzytkownika i groza
uszkodzeniem produktu.

23. Do zasilania produktu nalezy uzywa¢ wytgcznie przewodu
dostarczonego przez producenta.

24. Nigdy nie przesuwaj produktu ciagnac za przedwaod zasilajacy.

25. Nigdy nie owijaj przewodu wokét urzadzenia i nie zginaj go.

26. Uwazaj, aby przewdd zasilajacy nie stykat sie z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

27.Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka
podczas pracy urzadzenia. Nigdy nie dotykaj tych czesci urzadzenia, aby
unikng¢ poparzenia.

28. Upewnij sig, ze urzadzenie nigdy nie styka sie z materiatami
tatwopalnymi, takimi jak zastony, tkaniny itp., a przewdd zasilajacy oraz
wtyczka nie majg kontaktu z wodg lub innym ptynem.

29. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

30. Urzadzenie nalezy zawsze stawia¢ na pfaskiej powierzchni.

31. Nie przykrywaj urzadzenia oraz nie stawiaj na nim zadnych
przedmiotow.

32. Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy urzadzenie nie jest uzywane.



SRODKI OSTROZNOSCI

33. Przy stosowaniu przedtuzacza, nalezy upewnic sig, ze posiada on
certyfikat CE oraz posiada moc wejsciowg co najmniej 16A, 250V, 3000W.
34. Niniejsze urzadzenie, przeznaczone do uzytku domowego, spetnia
normy odnoszace sie do tego typu produktow.

35. Urzadzenie nie moze by¢ pozostawione bez nadzoru, gdy jest
podtgczone do gtdwnego zasilania.

36. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane, jesli zostato upuszczone lub
posiada widoczne oznaki uszkodzenia lub jesli jest nieszczelny.

37. Czyszczenie, konserwacja oraz przechowywanie powinny odbywac
sie zgodnie z zasadami zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi.

POZOSTALE SRODKI BEZPIECZENSTWA

1.Powierzchnie majace kontakt z zywnoscig lub ptynami (np olej)

powinny by¢ czyszczone zgodnie z informacjami zawartymi w instrukgji

obstugi.

2. Nie nalezy przestawiac urzadzenia, jesli znajdujacy sie w nim olej jest

goracy.

3. Podczas pracy urzadzenia pokrywa musi by¢ zawsze zakmnieta.

4. Napetnianie kosza na zywnos¢ powinno odbywac sie zawsze poza

urzadzeniem, aby uniknac rozpryskiwania sie ttuszczu.

5. Do smazenia nalezy zawsze uzywac kosza na zywnos¢ (dotaczonego

do produktu).

UWAGA!! Nigdy nie mieszaj oleju z innym ttuszczem, aby uniknac

przelania sie ttuszczu.

6. Jesli urzadzenie sie zapali, nigdy nie prébuj gasi¢ ptomieni woda!!

Nalezy wéwczac zamkna¢ pokrywe i ugasic¢ ptonie za pomoca wilgotnej

szmatki.

WAZNA UWAGA: Ten produkt jest wyposazony w dwa termostaty:

« termostat requlowany dzieki czemu mozna dostosowac
temperature,

« termostat bezpieczenstwa



OBJASNIENIE SYMBOLI

ry Symbol "TRIMAN" wskazuje, ze konsument powinien
pozby¢ sie produktu w ramach odzielnej zbiérki,
np. wrzuci¢ do go pojemnika do recyklingu.

Symbol "GORACA SCIANA" ostrzega uzytkownika, ze niektére
powierzchnie urzadzenia moga sie bardzo nagrzewac
i nalezy zachowac przy obstudze odpowiedni $rodki

T bezpieczenstwa.

UWAGA: RYZYKO POPARZENIA!!

Podczas pracy urzadzenia temperatura jego powierzchni moze by¢
goraca. Elementy grzejne pozostaja ciepte przez dtugi czas po
wytaczeniu urzadzenia.

Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas uzytkowania urzadzenial!l

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy zawsze wytgczy¢ urzadzenie oraz
odtaczyc je od zasilania i zostawi¢ do ostygniecia.

1.Wewnetrzng strone urzadzenia przemyj za pomoca gabki lub lekko
zwilzonej szmatki.

2. Czesci (zdejmowane) majace kontakt z zywnoscia, takie jak talerz,
misa, widelce, szpatutka itp. mozna umy¢ w goracej wodzie z gabka

i delikatnym detergentem lub wtozy¢ do zmywarki.

3. Nigdy nie zanurzaj urzagdzenia w wodzie lub innym ptynie!ll

4. Do czyszczenia nie uzywaj nigdy sciernych srodkéw czyszczacych,
zwiru, metalowej szczotki lub innego ostrego przedmiotu.

5. Aby wyczysci¢ wewnetrzng cze$¢ urzadzenia nalezy uzy¢ miekkiej
szmatki, nasgczonej woda z mydtem. Nigdy nie czys¢ urzadzenia pod
biezacg woda!

6. Aby zachowac urzadzenie w dobrym stanie, nalezy regularnie czyscic
jego wnetrze oraz koszyk na zywnos¢ oraz zbiornik na olej. Przed
wyczyszczeniem zbiornika na olej nalezy usunac z niego olej,

a nastepnie przetrze¢ go recznikiem kuchennym. Jezeli osady z ttuszczu
sg zaschniete mozna uzy¢ gabki kuchennej lub szmatki z ptynem do
mycia naczyn. Wszytskie powierzchnie oraz akcesoria nalezy osuszy¢ po
umyciu.



7.Kosz urzadzenia w staty system filtrow, ktore zbierajg krople oleju

z pary.

8. Pokrywa filtra powinna by¢ czyszczona po kilku gotowaniach

(smazeniach). W tym celu nalezy jg wyjac z urzadzenia zanurzy¢

w goracej wody i pozostawi¢ do namoczenia na 5-10 minut, a nastepnie

doktadnie wyptukac i wysuszy¢.

9. Aby zdja¢ pokrywe, podnies¢ jg do pozycji pionowej i zdjejmij

prostym pociaggnieciem do gory.

10. Czyszczenie frytkownicy powinno odbywac sie po kazdym uzyciu.

W tym celu nalezy postepowac wedtug ponizszych krokdw:

« Poczekaj az olej wystygnie, a nastepnie zdejmij pokrywe i wylej olej.

« Urzadzenie wyposazone jest w bezpieczng pokrywe, ktorg nalezy
uzywac podczas oprozniania oleju.

+ Olej nalezy przefilrowa¢ przez recznik kuchenny umieszczony w lejku,
a jego nadmiar usunac.

« Powylaniu oleju, pojemnik na olej nalezy wytrzec¢ recznikiem kuchen-
nym, nastepnie wilgotng szmatka z odrobing ptynu do mycia naczyn,
a na koniec suchg $ciereczka.

« Przefiltrowany olej nalezy przechowywac w szczelnym pojemniku w
ciemnym miejscu. Zaleca sie wymiane oleju po dziesieciu uzyciach.

« Kosz na zywnos¢ powinien by¢ czyszczony po kazdym uzyciu.

- Pamietak, aby rozpoczac¢ czyszczenie dopiero gdy urzadzenie osty-
gnie.

PIERWSZE UZYCIE

«  Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczyscic¢ urzadzenie oraz jego
akcesoria

« Urzadzenie nalezy umiesci¢ na ptaskiej, stabilnej powierzchni.

- Rozwian catkowicie przewdd zasilajacy.

« Sprawdz, czy napiecie lokalne zgadza sie z tym, wskazanym na
urzadzeniu,

« Podtacz urzadzenie do gniazdak eleketrycznego z uziemieniem (jezeli
urzadzenie jest klasy ).



OPIS PRODUKTU

. Pokrywa

. Przezroczyste okienko

. Filtr

. Uchwyt kosza do smazenia
. Kosz do smazenia

. Korpus

. Przefacznik

. Lampka sygnalizacyjna "On"
. Lampka kontrolna "Boil".
10. Uchwyt na widelce

11. Widelce (6szt)

O O NOYUTL D WN =



INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

1.0tworz pokrywe i wyjmij kosz, aby wyczysci¢ go przed uzyciem.

2. Wyczys¢ miske mocujaca, gdy uzywasz jej po raz pierwszy.

3. Uzyj dobrej jakosci ttuszczu statego lub oleju do smazenia w ilosci
nie wiekszej niz 0,8 litra (unikaj uzywania takich ttuszczy jak: oliwa

z oliwek, margaryna, masto.

4. Poziom oleju znajdowac sie pomiedzy znakami max i min
znajdujacymi sie na misce. Jezli chcesz uzywac ttuszczu statego, umiesc
mniej niz 1 kg w misce, a nastepnie rozpus¢ go uzywajac najnizszy 10
stopien temperatury.

5. Wt6z koszyk do urzadzenia i zanurz w ttuszczu, a nastepnie zamknij
pokrywe.

6. Ustaw pozadany poziom temperatury, biorgc pod uwage rodzaj
potrawy, ktéra ma by¢ smazona lub gotowana. Jezeli potrawa zostata
wczesdniej ugotowana wymaga ustawienia wyzszej temperatury
smazenia niz ta, ktdra jest surowa np. krokiety ziemniaczane wykonane
z ugotowanych wczesniej ziemniakdw wymagajg wyzszej temperatury
niz ciasto, ktore jest surowym ciastem chlebowym.

7.W goracym oleju uzywaj tylko metalowych przyboréw z izolowanymi
uchwytami.

8. Pamietaj o zachowaniu ostroznosci podczas smazenia, w szczegolno-
$ci. gdy w poblizu znajduja sie dzieci.

9. Nalezy pamietac o tym, aby dostosowac temperature oraz czas
smazenia (gotowania) do potrawy, tak aby zostata prawidtowo
przyrzadzona ( nie byta surowa w srodku).

10. Jezeli bedziesz czesto korzystac z urzadzenia, zaleca sie
pozostawienie w niej wczesniej uzytego ttuszczu pod warunkiem, ze
zostat on dobrze przefiltorwany i schtodzony.

11. Podczas smazenia potraw w ciescie, odsagcz nadmiar ciasta, ostroznie
wtoz do koszyka a potem zanurz w oleju, a nastepnie zamknij pokrywe
i smaz przez pozadany czas.

12. Wszystkie produkty spozywcze, a w szczegdlnosci ziemniaki

i mrozonki, posiadaja wilgo¢. Wrzucenie ich bezposrednio do ttuszczu
powoduje zamiane tej wilgoci w pare i wydostanie sie pary przez filtro
pokrywy, dlatego do smazenia zaleca sie stosowanie zywnosci, ktéra
zostata wczesdniej pozbawiona wilgoci.



OBJASNIENIE SYMBOLI
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Ten symbol oznacza, ze nalezy zapoznac sie w waznymi
informacjami zawartymi w instrukcji obstugi.

Symbol "BIN" przekreslony, skré6t WEEE (ang. Waste of

Electrical and Electronic Equipment) oznacza, ze po zakoncze

niu eksploatacji nie nalezy wyrzucac urzadzenia razem
z odpadami komunalnymi, lecz odda¢ do segregacji w danej

miejscowosci. Odzysk odpadéw moze pomdc w ochronie
naszego Srodowiska.

Symbol "CE" jest gwarancjg zgodnosci z zharmonizowanymi

normami europejskimi, dobrowolnymi, odzwierciedlajgcymi

zasadnicze wymagania w specyfikacjach technicznych

specyfikacji technicznych. Normy te nie sa obowigzkowe ale

s gwarancja zgodnosci z zasadniczymi wymaganiami.
Symbol ROHS (Restriction of use of some Hazardous
Substances) na stronie Ochrony Srodowiska, zaéwiadcza, ze
dla kazdej z pieciu niebezpiecznych substancji niebezpiecz-
nych - otowiu - rteci - (szesSciowartosciowego) chromu -
produkty do ochrony przed ptomieniami PBB i PBDE, szczy-
towe stezenie jest rowne lub mniejsze niz 0,1% masy jedno-
rodnego materiatu masy jednorodnego materiatu, oraz
0,01% dla széstej - kadmu. 6. kadmu.

Symbol "GLASS / FORK" oznacza, ze urzadzenie jest
kompatybilne i moze mie¢ kontakt z artykutami
spozywczymi.

[

Symbol "DOUBLE SQUARE" oznacza podwdjng izolacje.
Urzadzenie to nie wymaga podtfaczenia do masy
przewodu ochronnego uziemionego - podwdjna klasa
izolacji (Il).




INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

13. Po zakonczeniu smazenia podnie$ koszyk z oleju i potrzasnij nim nad
olejem, jedli to konieczne.

14. Po wyjeciu koszyka przet6z usmazong potrawe do naczynia, na
ktérym znajduje sie recznik kuchenny celem odsaczenia ttuszczu

i zachowaniu chrupkosci.

15. Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia, pamietaj o jego
wytaczeniu (wskaznik temperatury przestanie $wieci¢), pozostaw
urzadzenie do ostygniecia, a nastepnie wyczysc urzadzenie zgodnie

z informacjami zawartymi w instrukgji.

UWAGA!! Jezeli chcesz doda¢ dodatkowa potrawe podczas smazenia
upewnij sie, ze jest ona pozbawiona wilgoci.

Podobnie jak w przypadku wszystkich rodzajow smazenia, gdzie
zywnos$¢ ma wysokga zawartos$¢ wody, frytownica moze emitowac pare
po otwarciu pokrywy.

Otwarcie pokrywy w catosci jednym szybkim ruchem umozliwi
rozproszeniu sie pary i zapobiegnie przypaleniu.

16. Jezeli w pojemniku nie ma oleju lub jego ilos¢ jest zbyt mata, nalezy
ustawi¢ temperature na najnizszy poziom.

17. Pamietaj, ze niektére elementy urzadzenia nagrzewajg sie podczas
pracy. Zachowaj srodki ostroznosci, aby nie doszto do poparzenia.



CZAS | TEMPERATURA SMAZENIA NIEKORYCH POTRAW

Frytki: 150 g, temperatura 180°C przez 9-11 minut, potem 190°C
przez 1 - 2 minut, az do zarumienienia sie.
Frytki mrozone: sprawdz informacje na opakowaniu.

Ryba : mrozona w kawatkach, temperatura 170°C przez 3-5 minut
Ryba: $wize mieso rybne, temperatura 190°C przez 1- 2 minut.
Swiezy dorsz lub plamiak lub ryba w ciescie: 160°C przez 5-10minut
(w zaleznosci od grubosci ryby).

Mrozony dorsz, plamiak w kawatkach lub w ciescie, temperatura
190°C, przez 10-15 minut (w zaleznosci od grubosci ryby).

Mrozona gtadzica, temperatura 190°C przez 5-6 minut.

Mieso:

Mrozone mieso na hamburgery ( dwie poracje, kazda po 509),
temperatura 150°C przez 3-5 minut.

Porcje kurczaka (kawatki kurczka), temperatura 160°C przez 10-12
minut (mate kawati), 15-30 minut (duze kawatki).

Mrozone eskalopki cielece: temparatura 170°C przez 3-8 minut

(w zaleznosci od wielkosci i grubosci kawatkow).

Swieze pateczki z kurczaka w panierce: temperatura 170°C przez 15
minut.

Regulacja temperatury frytownicy jest skalibrowana w stopniach C.
Aby umozliwi¢ gotowanie przepiséw oznaczonych w stopniach F,
ponizej umieszczono poréwnanie wartosci stopni w C oraz w F.

C| F

90 (195
110 | 230
130 | 265
C | F

150 | 300
170 | 340
190 | 375




PRZECHOWYWANIE

1.Upewnij sie, ze urzadzenie jest suche i catkowicie ostygniete.

2. Nie owijaj przewodu zasilajgcego wokot urzadzenia,poniewaz
spowoduje to jego uszkodzenie.

3. Urzadzenie przechowuj w suchym i chtodnym miejscu poza zasiegiem
dzieci.

SPECYFIKACJA

Zasilanie: 220-240V~ 50/60Hz
Moc: 850-950W

Norma: Klasa |

W przypadku pytan dotyczacych uziemienia lub potaczenia
elektrycznego, nalezy skonsultowac sie z wykwalifikowanym
personelem.

Te urzadzenie wymagan podtaczenia gdo gniazdka elektrycznego

z uziemieniem. W przypadku zwarcia, uziemienie zmniejsza ryzyko
porazenia pragdem, umozliwiajgc odprowadzenie pradu przez przewod
uziemienia.

UWAGA: W celu zminimalizowania ryzyka porazenia pradem,
w przypadku awarii, nie nalezy otwiera¢ obudowy, lecz wezwac
wykwalifikowanego technika w celu dokonania naprawy.

Urzadzenie jest zgodne z dyrektywami WE, zostato skontrolowane
zgodnie z wszystkimi aktualnymi dyrektywami europejskimi,
obowigzujgcymi takimi jak: kompatybilnos¢ elektromagnetyczna (EMQ)
i niskie napiecie (LVD).

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie
Z najnowszymi przepisami i wymaganiami technicznymi dotyczacymi
bezpieczenstwa.



Ochrona srodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie
z dyrektywa Unii Europejskiej, nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami komunalnymi. Podlega on
selektywnej zbidrce i recyklingowi w wyznaczonych
E punktach. Zapewniajac jego prawidtowe usuwanie,
zapobiegasz potencjalnym, negatywnym konsekwencjom
dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego. System
zbierania zuzytego sprzetu zgodny jest z lokalnie obowia-
zujacymi przepisami ochrony $rodowiska dotyczacymi
usuwania odpaddw. Szczegdtowe informacje na ten temat
mozna uzyska¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszcza-
nia lub sklepie, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia
Unii Europejskiej (UE), dotyczacych zagadnien zwigzanych

c E z bezpieczeAstwem uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong
srodowiska, okreslajagcych zagrozenia, ktére powinny zostac
wykryte i wyeliminowane.

Szczegotowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora / producenta
dostepne na stronie internetowej https://serwis.innpro.pl/gwarancja



