LEACCO

Air Fryer BBQ 2 1IN 1
AFO15

INSTRUKCJA OBStUGI

Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia nalezy doktadnie
zapoznac sie z instrukcjg obstugi i zachowac jg celem wykorzystania
W przysztosci.



INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym:

1. Przeczytac wszystkie instrukcje.

2. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba ze sg one
nadzorowane lub poinstruowane przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo. Urzadzenie nie jest zabawka. Nie pozwol dzieciom by sie
nim bawity!

3. Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy usung¢ i wyrzucic plastikows torbe
oraz inne materiaty opakowaniowe.

4. Nie nalezy umieszczac urzadzenia bezposrednio przy $cianie lub innych
urzadzeniach. Nalezy pozostawi¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni
wokét urzadzenia.

5. Podczas uzywania nigdy nie ktadz zadnych przedmiotéw na gérnej czesci
urzadzenia.

6.W trakcie pracy urzadzenia jego powierzchnie mogg stac sie gorace.
Nigdy nie dotykaj urzadzenia oraz jego elementéw takich jak ptyty, kosz,
szkto bezposrednio zanim urzadzenie nie ostygnie.

7.Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzywania w gospodarstwie
domowym. Nie nalezy uzywac go na zewnatrz ani do celéw innych niz
smazenie Zzywnosci.

8. Nalezy upewnic¢ sie, ze napiecie wskazane na urzadzeniu jest zgodne

z lokalnym napieciem sieciowym. Nalezy zawsze upewnic sie, ze wtyczka
jest witozona do gniazda sciennego z uziemieniem.

9. Urzadzenie nalezy do klasy | ochrony elektrycznej. Przed uzyciem nalezy
upewnic sie, ze przewdd uziemiajacy jest dobrze uziemiony.

10. Nalezy uzywac gniazda z uziemieniem, ktérego natezenie powinno
wynosi¢ 10A lub wiecej. Wtyczka urzadzenia musi by¢ catkowicie osadzona
w gniezdzie. Ma to na celu zapobieganie przed przegrzaniem i spaleniem.
11. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania z zewnetrzynym
wytgcznikiem czasowym lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.
12. Nigdy nie podtaczaj ani nie odtgczaj urzadzenia mokrymi rekami.

13. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzywania na blacie. Nie
uzywac urzadzenia na tatwopalnych przedmiotach, takich jak dywany,
reczniki, plastik, papier itp.

14. Nalezy upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest umieszczone i obstugiwane na
ptaskiej, réwnej, suchej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni.
15.Nie uzywaj urzadzenia na lub w poblizu gorgcego palnika gazowego,
goracego palnika elektrycznego lub w rozgrzanym piekarniku.



16. Urzadzenie nalezy przechowywaé w odlegtoséci 30 cm od Zrddta ognia.
17. Nigdy nie uzywaj urzadzenia pod lub w poblizu materiatéw
tatwopalnych, takich jak zastony i szafy.

18. Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru gdy jest wtgczone i pracuje.
19. Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie styka sie z ostrymi krawedziami,
wtosami lub przedmiotami o gorgcych powierzchniach. Nie pozwdl, aby
zwisat z krawedzi stotéw lub blatéw.

20.Podczas pracy urzadzenia nalezy dotykaé wytgcznie uchwytoéow lub
pokretet, nie dotykaj goracej powierzchni lub wnetrza urzadzenia.

21. Nie wolno doprowadzi¢ do sytuacji, w ktdrej urzadzenie pracuje bez
sktadnikéw zywnosci w koszu. Urzadzenie nie powinno pracowacé dtuzej niz
3 godziny pod rzad.

22. Podczas uzywania urzadzenia nie wolno wktada¢ do niego
tatwopalnych materiatéw, takich jak papier i plastik.

23.Nie wktadaj do urzadzenia zadnych wybuchowych przedmiotéw, takich
jak szkto lub zamkniete pojemniki.

24. Podczas pracy urzadzenia nalezy upewnic sie, ze zywnos¢ nie styka sie
Z rurg grzewcza.

25. W przypadku smazenia potraw o wartosci pH ponizej 5, zawierajacych
ocet, sok z cytryny lub inny sos, nalezy owing¢ je w folie.

26. Podczas pracy urzadzenia goraca para jest uwalniana przez wyloty
powietrza, a temperatura wzrasta. Nalezy trzymac rece i twarz

w bezpiecznej odlegtosci od pary i nie dotykaé gorgcych powierzchni.
Podczas wyjmowania kosza frytownicy z urzadzenia NALEZY UWAZAC na
goraca pare i powietrze.

27. Przed odtaczeniem urzadzenia od zasilania nalezy upewnic sie, ze jest
wytaczone.

28. Podczas odtgczania urzadzenia nalezy przytrzymac wtyczke i wyciggnac
ja. Nie wolno ciggna¢ ani skrecac przewodu zasilajacego na site.

29. Podczas wyjmowania zywnosci z urzadzenia nalezy uzywac
przedmiotéw odpornych na wysokg temperature.

30. Kosz i ptyte urzadzenia nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

31. Przed czyszczeniem nalezy odczekad, az urzadzenie ostygnie.

32. Odtacz urzadzenie, od zasilania gdy nie jest uzywane, przed jego
czyszczeniem lub przenoszeniem.

33. Jesli przewdd zasilajacy lub wtyczka wykazuja jakiekolwiek oznaki
uszkodzenia, nalezy natychmiast zaprzestac ich uzywania i skontaktowac
sie z dziatem serwisowym. Nalezy uzywac wytacznie oryginalnych czesci
dostarczonych przez producenta.

34. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.



35. Jesdli urzadzenie jest uszkodzone lub dziata nieprawidtowo, nalezy
natychmiast przestac go uzywac i skontaktowac sie z dziatem
posprzedazowym.

36. Podczas utylizacji tego urzadzenia nalezy odcig¢ przewdd zasilajacy

i przekazac go do odpowiedniego dziatu w celu recyklingu.

37. To urzadzenie posiada spolaryzowang wtyczke (jedno ostrze jest szer-
sze od drugiego). Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem elektrycznym,
wtyczka jest przeznaczona do podtaczenia do spolaryzowanego gniazdka
tylko w jeden sposéb. Jesli wtyczka nie pasuje do gniazdka, nalezy ja
odwrdcié. Jesli wtyczka nadal nie pasuje, nalezy skontaktowac sie

z wykwalifikowanym elektrykiem. Nie probuj w zaden sposéb modyfikowac
wtyczki.

38.Krotki przewdd zasilajacy jest dostarczany w celu zmniejszenia ryzyka
wynikajacego z zaplatania sie lub potkniecia o dtuzszy przewadd. Diuzsze
odtaczane przewody zasilajgce lub przedtuzacze sg dostepne i moga by¢
uzywane pod warunkiem zachowania ostroznosci podczas ich uzywania.
Przewdd powinien by¢ utozony w taki sposéb tak, aby nie zwisat nad
stotem lub blatem, gdzie moze zostac¢ pociagniety przez dzieci lun istnieje
ryzyko potkniecia sie.

39. Aby odtaczyc¢ urzadzenie, nalezy przestawi¢ dowolne sterowanie

na pozycje "off", a nastepnie wyja¢ wtyczke z gniazdka $ciennego.

40. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materialne lub
osobiste wynikajgce z niewtasciwego uzytkowania urzadzenia lub
niepstrzegania zapiséw instrukcji onstugi.

A UWAGA! GORACE POWIERZCHNIE



ZAWARTOSC OPAKOWANIA

=

Pojemnik na olej (wewnatrz
frytownicy) x1.

Air Fryer x1 Kosz frytownicy X1

Ptyta do grillowania x1 Talerz crisper x1 Instrukcja obstugi x1

OPIS PRODUKTU
AIR FRYER

Panel dotykowy

Pojemnik na wode /% Uchwyt urzadzenia

Wylot powietrza

Przezroczysta pokrywa

Tacka na olej

Pojemnik na olej

Wilot powietrza

QL

ﬂ—‘ Kabel zasilajacy



KOSZ FRYTOWNICY

Uchwyt kosza Wilot powietrza

TALERZ CRISPER

Ptyta do smazenia

Gumowa podktadka

PEYTA GRILLOWA

Obszar grillowania

Obszar ochrony cieplnej




OPIS PANELU DOTYKOWEGO

Wskazniki trybu
Przycisk temperatury +/- Air Crisp
(w trybie Air Crisp),

Regulacja poziomu ogrzewania + M + .
[ me| | Przycisk czasu +/-

(poziomy P1, P2i P3 o | wm
w trybie grilla powietrznego)

Wyswietlacz LED

Tryb {-\ir Crisp- Przycisk przetaczania
przycisk przetaczania poziomu ogrzewania
Przycisk START/STOP dia trybu Air Gril

SPECYFIKACJA

Model AF015
Rozmiar urzadzenia 310mmx335mmx270mm(12.1inx13.3inx10.6in)
Pojemnos¢ kosza 5.5Qr
Napiecie znamionowe 110240V~
Czestotliwo$¢ znamionowa 50/60Hz
Moc znamionowa 1500W
Waga netto 5.5KG(12.1lbs)




ROZPOCZECIE UZYTKOWANIA

1.Usun wszystkie materiaty opakowaniowe z urzadzenia.

2. Umyj kosz frytownicy, talerz crisp i ptyte do grillowania w ciepte;j
wodzie z mydtem, wytrzyj bok i spdd urzadzenia wilgotng Sciereczka
z mydtem, a nastepnie pozostaw do catkowitego wyschniecia.
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3. Umies¢ urzadzenie na stabilnej, rdwnej i odpornej na ciepto
powierzchni. Pozostaw co najmniej 3,9 cala (10 cm) wolnej przestrzeni
wokét urzadzenia i nie blokuj wylotu powietrza.

4. W zaleznosci od trybu prztgotowania potrawy umie$¢ z powrotem
w urzadzeniu kosz, talerz crisp lub ptyte do grillowania.

Tryb Air Crisp Tryb Air Grill



UZYTKOWANIE URZADZENIA

TRYB AIR CRISP

Krok1: Wt6z kosz do urzadzenia oraz talerz crisp. Upewnij sie, ze kosz jest
prawidtowo wyréwnany z urzadzeniem zgodnie ze znakiem 4 na koszu

i zatrzaskiem na spodzie kosza, w przeciwnym razie nie bedzie mozna
prawidtowo zamkna¢ pokrywy urzadzenia.
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Krok 2:

Zamknij przezroczystg pokrywe i podtacz urzadzenie do gniazdka
elektrycznego. Przycisk przetaczania trybu Air Crisp i wyswietlacz LED
zaswiecg sie automatycznie.




Krok 3:

Nacis$nij przycisk @, aby wybrac program podgrzewania, a nastepnie
naciénij przycisk @, aby podgrza¢ urzadzenie. Na wys$wietlaczu LED beda
migac na przemian ikonu czasu i temperatury.

/\ /\

Uwagi:

* Przy pierwszym uzywaniu zaleca sie wstepne podgrzanie urzadzenia przez
30 minut w wentylowanym pomieszczeniu w celu usuniecia nieprzyjemnego
zapachu.

*W przypadku codzinnego uzytkowania z urzadzenia, nalezy go podgrzewac
przez 5 minut przed kazdym przygotowywaniem potrawy.

Krok 4:
Po zakonczeniu procesu podgrzewania mozna umiesci¢ jedzenie na talerzu

i nacisna¢ @ ,aby wybrac¢ odpowiedni tryb sposrdd: Warzywa, Frytki,
Kurczak, Wotowina, Owoce morza, Deser i Suszenie w zaleznosci od
potrzeb. Wskaznik wybranego trybu zaswieci sie, a wyswietlacz LED
pokaze czas smazenia.

/\ /\
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* Przewodnik po domysinej temperaturze i czasie 8 zapisanych

programow.

Program Domyslna temperatura Domyslny czas
Warzywa 300°F/150°C 11 minut
Frytki 360°F/180°C 18 minut
Kurczak 400°F /200°C 38 minut
Wotowina 400°F /200°C 18 minut
Owoce morza 320°F/160°C 17 minut
Deser 320°F/160°C 20 minut
Suszenie 160°F /70°C 360 minut
Podrzewanie 400°F /200°C 5 minut

Krok 5(opcjonalnie):

Jesli temperatura wybranego
trybu nie jest odpowiednja,
mozna nacisng¢ przycisk
dostosowad temperature.

Wskazéwka:

Temperature mozna regulowacd
w zakresie 80-400°F/27-200°C,
zwiekszajac lub zmniejszajac ja

o 5°F/5°C dla kazdego
nacisniecia.

, aby

Krok 6(opcjonalnie):

Jesdli czas wybranego trybu nie jest
odpowiedni, mozna nacisnac¢ przycisk,
aby dostosowac czas.

Wskazdéwka:

Czas mozna regulowac w zakresie
0-360 minut, zwiekszajac lub
zmniejszajac go o 1 minute po

kazdym nacisnieciu przycisku.




Krok 7 /
Nacisnij@, aby rozpoczaé 7
smazenie. Mozesz sprawdzi¢ postep e
smazenia przez przezroczystg pokrywe w .

dowolnym momencie.

Wskazéwka: \\ ‘
Nacisnij@, aby zatrzyma¢ proces smazenia.
Przytrzymaj @, aby anulowa¢ proces

smazenia.

Kroki:

Gdy na wyswietlaczu LED pojawi sie komunikat End (Koniec), proces
smazenia zostanie zakonczony i bedzie mozna wyja¢ potrawe za pomoca
przedmiotu odpornego na wysoka temperature.

TRYB AIR GRILL (GRILOWANIE POWIETRZEM)
Krok1 : Umies$¢ ptyte do grillowania na podstawie frytownicy i upwenij sie,
ze jest ona prawidtowo wyréwnana z frytownica.




Krok 2:

Umieé¢ jedzenie na ptycie do grillowania, zamknij przezroczystg pokrywe
i podtacz frytownice do gniazdka elektrycznego. Przycisk przetgczania
poziomu grzania i wyswietlacz LED zaswiecg sie automatycznie.

Krok 3: Krok 4: ¥
Nacisnij przycisk @ aby wybrac Naciénij przycisk@ , aby ustawi¢
poziom ogrzewania sposréd P1 czas grillowania.

(niski), P2 ($redni) i P3 (wysoki).

Wskazéwka:
Czas mozna regulowaé w zakresie 0-90 minut, zwiekszajac lub zmniejszajac

go o 1 minute przy kazdym nacisnieciu przycisku.



Krok 5:
Nacisnij przycisk@ aby rozpocza¢ grillowanie. Ptyta grillujaca zacznie
obracac sie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara

Krok 6:

Gdy na wyswietlaczu LED pojawi sie komunikat End (Koniec), proces
grillowania zostanie zakonczony i bedzie mozna wyjac¢ jedzenie za pomoca
przedmiotu odpornego na wysokg temperature.

Uwagi:
1.Podczas grillowania zywnosci nalezy umiescic jg na powierzchni do
grillowania. Po zakonczeniu grillowania zywnos$¢ mozna umiesci¢ w
miejscu utrzymywania ciepta.

Pojemnik na wode

Tacka do grillowania

Miejsce utrzymywania ciepta
Taca na olej

Pojemnik na olej



2. Nadmiar oleju wytwarzanego przez zywnos¢ trafia do tacy na olej,

a nastepnie przeptywa do pojemnika na ole;j.

3.Pojemnik na wode jest uzywany do zbierania wody wytwarzanej w trybie
Air Crisp.

4., Sprawdz, czy na ptycie do grillowania nie pozostaty resztki jedzenia; jesli
tak, wyczysé ja.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYRZADZANIA POTRAW

1. Upewnij sie, ze wysoko$¢ potrawy nie przekracza wysokosci kosza
frytownicy.

2. Nie wktadaj do frytownicy papierowych lub plastikowych pojemnikow,
ktére nie sg odporne na wysokg temperature.

3. Nigdy nie wktadaj do frytownicy szklanych lub ceramicznych talerzy
Z jedzeniem.

4. Aby uzyska¢ lepsze wyniki przygotowywania potraw, wskazane jest
wstepne podgrzanie frytownicy na okoto 5-10 minut przed kazdym jej
uzywaniem.

5. Niektore potrawy mozna zawing¢ w folie do gotowania, aby uzyskac
lepsze efekty smakowe.

6. Czas i temperature mozna dostosowac do wtasnych preferencji i smakéw
potraw. Proces przyrzadzania potrawy mozna obserwowac przez
przezroczysta pokrywe urzadzenia.

7. Podczas pracy urzadzenia temperatura niektérych czesci moze by¢
bardzo wysoka. Nie dotykaj zadnej powierzchni urzadzenia ani nie
przesuwaj go.

8. Aby uniknaé przypalenia, dymienia lub powstania nieprzyjemnego
zapachu, nalezy usuna¢ resztki jedzenia pozostate po poprzednim
przyrzadzaniu potraw przed kolejnym uzytkowaniem. Wykonuj owg
czynnosé za kazdym razem.

9.W celu uzyskania lepszych rezultatéw gotowania wskazane jest
odwrdcenie potrawy w potowie czasu przyrzadzania jej w urzadzeniu.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem: Wyswietlacz LED pokazuje E51.

Rozwigzanie: Wystepuje przerwa w obwodzie czujnika temperatury.
Skontaktuj sie z dziatem posprzedazowym.

Problem: Wyswietlacz LED pokazuje E52.
Rozwigzanie:Wystapito zwarcie w obwodzie czujnika temperatury.
Skontaktuj sie z dziatem posprzedazowym.

Problem: Wyswietlacz LED pokazuje Err.

Rozwigzanie: Kosz frytownicy lub ptyta grillowa nie sg prawidtowo
wyrownane z frytownica. Jesli po wyprébowaniu rozwigzania problem
nadal wystepuje, skontaktuj sie z dziatem posprzedazowym.

LEACCO

Producent: Shenzhen Wonland Technology Co., Ltd.

Adres: Wonland Wonland Kft: Wonland World Phase II, Minle Community,
Minzhi Street, Longhua District, Shenzhen, Chiny

E-mail: service@leacco.com



KONSERWACJA | PIELEGNACJA

1. Przed czyszczeniem nalezy odtgczy¢ frytownice od zasilania i poczekac,
az catkowicie ostygnie.

2. Uzyj miekkiej, wilgotnej szmatki z cieptg wodg z mydtem, aby wyczyscié
bok frytownicy z oleju i plam.

3. Do czyszczenia frytownicy i innych jej czesci nalezy uzywaé wytacznie
neutralnego $rodka.

4. Nie zanurzaj frytownicy w wodzie lub innym ptynie do czyszczenia.

5. Po czyszczeniu nalezy zawsze pamietaé o wysuszeniu wszystkich czesci,
a nastepnie przechowywac je w chtodnym i wentylowanym miejscu.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem: Urzadzenie nie dziata.

Rozwigzanie:

a.Sprawdz, czy frytownica zostata prawidtowo podtgczona.
b.Upewnij sie, ze do frytownicy zostata wtozona wtasciwa czesc.

Problem: Wentylator urzadzenia nie dziata.

Rozwigzanie:

a.Sprawdz, czy frytownica jest podtagczona do zasilania, a wskazniki
zaswiecity sie prawidtowo.

b.Upewnij sie, ze zostat naci$niety przycisk Start/Stop.

Problem: Nie mozna dobrze zamkna¢ przezroczystej pokrywy w trybie Air
Crisp.

Rozwigzanie:

a.Sprawdz, czy do kosza frytownicy nie wtozono zbyt duzej ilosci zywnosci.
b. Upewnij sie, ze kosz frytownicy jest prawidtowo wyréwnany

z frytownica zgodnie ze znakiem 4 na koszu i zatrzaskiem na spodzie
kosza; w przeciwnym razie pokrywa nie zostanie prawidtowo zamknieta.

c. Sprawdz, czy krawedz kosza frytkownicy nie jest zdeformowana. Jesli
tak, skontaktuj sie z dziatem posprzedazowym.

Problem: Z urzadzenia wydobywa sie biaty dym.

Rozwigzanie:

a.Gotowanie zywnosci o wysokiej zawartosci ttuszczu spowoduje
zanurzenie sie ttuszczu w dolnej czesci kosza, co jest zjawiskiem catkowicie
normalnym.

b.Sprawdz, czy po ostatnim uzytkowaniu nie pozostaty jakies resztki
jedzenia. Jezeli tak, usun je i wyczys¢ urzadzenie.
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Ochrona $Srodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywg Unii
Europejskiej, nie moze by¢ umieszczany tacznie z innymi odpadami
komunalnymi. Podlega on selektywnej zbiérce i recyklingowi w
wyznaczonych punktach. Zapewniajgc jego prawidtowe usuwanie,
zapobiegasz potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i zdrowia ludzkiego. System zbierania zuzytego sprzetu
zgodny jest z lokalnie obowigzujgcymi przepisami ochrony Srodowiska
dotyczacymi usuwania odpadow. Szczegdtowe informacje na ten temat
mozna uzyskac¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii
Europejskiej (UE), dotyczacych zagadnien zwigzanych z bezpieczenstwem
uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong $rodowiska, okreslajgcych
zagrozenia, ktére powinny zosta¢ wykryte i wyeliminowane.

Niniejszy dokument jest tlumaczeniem oryginalnej instrukcji obstugi,
stworzonej przez producenta.

Produkt nalezy regularnie konserwowac (czysci¢) we witasnym zakresie
lub przez wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w zakresie
uzytkownika. W przypadku braku informacji o koniecznych akcjach
konserwacyjnych cyklicznych lub serwisowych w instrukcji obstugi, nalezy
regularnie, minimum raz na tydzien ocenia¢ odmiennos¢ stanu
fizycznego produktu od fizycznie nowego produktu. W przypadku
wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek odmiennosci nalezy pilnie podjg¢
kroki konserwacyjne (czyszczenie) lub serwisowe. Brak poprawnej
konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili wykrycia stanu odmiennosci
moze doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia produktu. Gwarant nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania.

Szczegbdtowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora /
producenta dostepne na stronie internetowej
https://serwis.innpro.pl/gwarancja



