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Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy poswiecic troche czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi / instalacji, aby
w petni zrozumie(, jak prawidtowo zainstalowac i obstugiwac urzqdzenie.

W celu instalacji przeczytaj sekcje dotyczqcq instalacji.

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje dotyczqce bezpieczeristwa i zachowaj te
instrukcje obstugi / instalacji do wykorzystania w przysztosci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przed uzyciem ptyty kuchennej przeczytaj uwaz-
nie instrukcje obstugi.

INSTALACJA

D Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej przed przystapieniem do jakichkolwiek
prac montazowych lub konserwadji.

D Podfaczenie do dobrego systemu okablowania jest niezbedne i obowiazkowe.

D Zmiany w instalacji domowej mogg by¢ wykonywane wytacznie przez wy-
kwalifikowanego elektryka.

D Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie pradem lub $mierc.

RYZYKO SKALECZENIA

D Uwazaj — krawedzie ptyty sg ostre.
D Zachowaj ostroznos¢ w trakcie montazu.

WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

D Przeczytaj uwaznie instrukcje przed instalacjg lub korzystaniem z tego urzadzenia.

D W Zadnym momencie nie nalezy umieszczac na urzadzeniu zadnych palnych
materiatdw ani produktéw.

D Aby uniknac¢ zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowac zgodnie z niniejszg
instrukcja instalacji.

D To urzadzenie powinno byc¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione wyfacznie
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

D To urzadzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu, ktéry zawiera przetacznik
izolujacy zapewniajacy petne odtgczenie od zasilania.

D Niewfasciwe zainstalowanie urzgdzenia moze spowodowac uniewaznienie
wszelkich roszczen gwarancyjnych lub odpowiedzialnosci.



OBSEUGA | KONSERWACJA. ZAGROZENIE PORAZENIEM ELEKTRYCZNYM

D Nie gotuj na peknietej lub popekanej ptycie kuchennej. Jesli zauwazysz pek-
niecie, natychmiast wyfacz urzadzenie i skontaktuj sie z wykwalifikowanym
technikiem.

D Wylacz zasilanie przed kazdym czyszczeniem lub konserwacja.

D Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie pradem lub $mierc.

ZAGROZENIE DLA ZDROWIA

D To urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

NIEBEZPIECZENSTWO ZWIAZANE Z NAGRZANIEM PEYTY

D Podczas uzytkowania urzadzenia ptyta moze stac sie wystarczajaco goraca,
aby spowodowac oparzenia.

D Nie pozwdl, aby ciato, ubranie lub jakikolwiek inny przedmiot poza odpowied-
nim naczyniem miat kontakt ze szktem indukcyjnym, dopoki powierzchnia
nie bedzie zimna.

D Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki nie powinny
by¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.

D Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

D Uchwyty garnkéw moga by¢ gorace w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty rondla
nie wystaja poza inne pola grzewcze, ktdre s wigczone. Trzymaj uchwyty
poza zasiegiem dzieci.

D Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac oparzenia.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

D Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

D Nigdy nie uzywaj urzagdzenia jako roboczej powierzchni w kuchni.

D Nigdy nie zostawiaj na urzadzeniu zadnych przedmiotéw ani naczyn.

D Nie umieszczaj ani nie zostawiaj zadnych przedmiotéw namagnesowalnych
(np. Kart kredytowych, kart pamieci) lub urzadzen elektronicznych (np. Kom-
puteréw, odtwarzaczy MP3) w poblizu urzadzenia, poniewaz mogg na nie
oddziatywac jego pola elektromagnetyczne.

D Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania pomieszczenia.

D Po uzyciu zawsze wytaczaj pola grzejne i ptyte grzewczg zgodnie z opisem
w niniejszej instrukdji (np. Za pomoca przyciskdw dotykowych).

D Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem lub siedziec, sta¢ lub wspinac
sie na nie.



D Nie przechowuj przedmiotéw interesujgcych dla dzieci w szafkach nad urzadze-
niem. Dzieci wspinajace sie na ptyte kuchenng moga zosta¢ powaznie zranione.

D Nie pozostawiaj dzieci bez opieki w miejscu, w ktérym urzadzenie jest uzywane.

D Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére majg ograniczong zdolno$¢ do
korzystania z urzadzenia, powinny dysponowac¢ odpowiedzialng i kompe-
tentng osobg, ktdra udzieli im instrukgji w zakresie korzystania z urzadzenia.
Uzytkownik powinien by¢ przekonany, ze moze korzystac z urzadzenia bez
zagrozenia dla siebie lub swojego otoczenia.

D Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze wyraznie
zalecono to w instrukcji. Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢
wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

D Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty kuchenne.

D Nie umieszczaj ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotdw na ptyte kuchenna.

D Nie stawaj na ptycie kuchennej.

D Nie nalezy uzywac patelni z postrzepionymi krawedziami- istnieje ryzyko
porysowania powierzchni.

D Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj zmywakéw ani innych szorstkich
srodkow Sciernych, poniewaz mogg one porysowac szkto indukcyjne.

D Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez autory-
zowany serwis lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby uniknac zagrozenia.

D To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych
i podobnych zastosowaniach, takich jak:

— kuchnie w sklepach, biurach iinnych miejscach pracy, przez klientow w hotelach.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajq sie podczas uzytkowania.
Nalezy uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementow grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia
nalezy trzymac z daleka, chyba ze sa pod statym nadzorem.

D To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat i osoby
0 obnizonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
braku doswiadczenia i wiedzy, jesli otrzymaty nadzor lub instrukcje dotyczace
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

D Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja urza-
dzenia nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.



OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na ptycie z thuszczem lub olejem moze by¢

niebezpieczne i moze spowodowac pozar. NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda,

ale wytacz urzadzenie, a nastepnie przykryj ptomien np. pokrywka lub kocem

przeciwpozarowym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo pozaru: nie przechowuj przedmiotéw na po-

wierzchniach do gotowania.

Ostrzezenie: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytacz urzadzenie, aby uniknac

porazenia pradem.

D Nie nalezy uzywac myjki parowej.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego zegara
lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

UWAGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Kratkotrwaty proces gotowania
musi by¢ nadzorowany w sposdb ciagty.

MONTAZ
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Po rozpakowaniu produktu sprawdz, czy nie ma zadnych uszkodzen transportowych.
W przypadku problemoéw skontaktuj sie ze sprzedawca lub serwisem posprzedazowym.
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W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzadzenia — nalezy bezwzglednie zachowa¢
odlegtosci wskazane na powyzszym rysunku.

Jedli pod ptyta zainstalowany jest piekarnik , nalezy upewni¢ sig, ze urzagdzenie wyposazone
jest w system chtodzenia.

&Nie nalezy instalowac ptyty kuchennej nad zmywarka lub pralka, aby obwody elektro-
niczne nie miaty kontaktu z para lub wilgocia, ktére mogtyby je uszkodzic¢.

PRZED PRZYTWIERDZENIEM WSPORNIKOW MONTAZOWYCH

Ustawi¢ urzadzenie na gtadkiej i nosnej powierzchni (podkfadajac pod nie oryginalne opa-
kowanie).

Chron elementy sterowania i regulacji, wystajace ponad powierzchnie ptyty, przed
uderzeniami i obcigzeniem.

Przymocuj ptyte kuchenna do blatu, przykrecajac cztery wsporniki montazowe od dotu (patrz
ilustracja) po wpuszczeniu urzagdzenia w otwdér montazowy.

Nalezy dopasowac potozenie wspornikéw montazowych do grubosci blatu
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INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Aby unikna¢ zniszczenia powierzchni ptyty, nie uzywac:
« Naczyn, ktérych dna nie sg idealnie ptaskie i rbwne.
+ Metalowych naczyn z emaliowanym dnem.

PANEL STEROWANIA
8
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1. ON/OFF 5. Przycisk funkcji podtrzymania temperatury
2. Blokada sterowania 6. przycisk czasu/ wyswietlacz blokady

3. Przycisk wzmocnienia mocy grzejnej Boost 7. Pauza
4. Przycisk regulacji mocy/czasu (timer) 8. Przycisk wyboru pél grzejnych

WLACZANIE/WYLACZANIE URZADZENIA

+  Aby wiaczyé/wytaczy¢ ptyte — przytrzymaj kontrolke ON/OFF przez 3 sekundy .
« Jesli w ciggu 60 sekund od wiaczenia nie zaznaczymy Zzadnego pola grzejnego - ptyta wy-
taczy sie automatycznie.



WLACZENIE | USTAWIENIE POZIOMU MOCY
e -
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« Powlaczeniu ptyty i postawieniu naczynia na wybranym polu wskaznik wyboru pola zacznie
migac.
« Kazde pole grzewcze ma 9 stopni ptynnie regulowanej mocy, ktéra reguluje sie przesuwajac
palcem w prawo lub lewo

oL b rrrrrenme
Frrrrrenrnmm IIIIIIIIIIIIIII

|
POWER DOWH |\' P b

™, ] i

BLOKADA STEROWANIA

®

+ Funkcja pozwala na zablokowanie panelu sterowania, aby unikna¢ przypadkowego wiacze-

nia.

Aby aktywowac funkcje- wiacz ptyte | wcisnij przycisk na 3 sekundy. Na wyswietlaczu bloka-

dy pojawi sie symbol Lo | nastapi blokada sterowania

« Aby zdeaktywowac blokade — nalezy powtérzy¢ procedure aktywacji — Symbol Lo znika |
ptyta ponownie jest gotowa do pracy.

g H

+ Funkcja Timer moze by¢ ustawiona maksymalnie na 99 minut dla kazdego pola.

Uaktywnij pole, dla ktérego chcesz dokonac ustawien czasu, Wcisnij przycisk ustawienia cza-

su, symbol “10” pojawi sie na wyswietlaczu i “0” bedzie migac . Ustaw czas, korzystajac z

przycisku regulacji mocy. .

Wciénij przycisk ustawienia czasu ponownie , symbol “1” bedzie miga¢ .Ustaw czas korzysta-

jac z przycisku regulacji mocy.

Po kilku sekundach rozpocznie sie odllczanle

+ Po zakonczeniu odliczania rozlegnie sie potrdjny sygnat dzwiekowy | ptyta wytaczy sie au-
tomatycznie.

FUNKCJA BOOST

« Po wybraniu pola grzejnego i nacisnieciu, przycisku wzmocnienia mocy , na wskazniku po-
jawi sie symbol “b” | pole osiggnie maksymalng moc.

FUNKCJA PODTRZYMANIA TEMPERATURY

« Wcisnij przycisk wyboru pola grzejnego a nastepnie przycisk podtrzymania temperatury
na wyswietlaczu pojawi sie symbol “c“, co oznacza aktywacje funkcji podgrzewania/pod-
trzymania temperatury (ok 55+15°C) dla 2L wody



FUNKCJA PAUZY

« W trakcie pracy pél grzejnych wcisnij przycisk Pauza, na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,P”
i pola przestang grzac.

« Dotknij przycisku Pauza ponownie, przywrécone zostang dotychczasowe nastawienia i pty-
ta ponownie zacznie grzac.

W zaleznosci od potrzeb ptyta moze pracowac jako jedno lub dwa niezalezne pola grzejne.
Obszar Flexi Zone sktada sie z dwdch niezaleznych induktoréw, ktére moga by¢ sterowane
oddzielnie. Podczas pracy jako pojedyncza strefa, naczynie jest przenoszone z jednej stre-
fy do drugiej w obrebie Flexi, utrzymujac ten sam poziom mocy strefy, w ktérej pierwotnie
umieszczono naczynie, a cze$¢, na ktérej nie ma naczynia, jest automatycznie wytaczana .

Wazne: Upewnij sig, ze naczynia sa umieszczone centralnie na pojedynczej strefie gotowania. W przypadku
duzych garnkéw, owalnych, prostokatnych i wydtuzonych patelni, upewnij sig, ze patelnie s3 umieszczone cen-

tralnie w strefie gotowania obejmujacej oba krzyze.
1 I
1
I
I
1
1

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE URZADZENIA

Ptyta kuchenna ma funkcje bezpiecznego, automatycznego wyltaczania sie. Ptyta wytacza sie
automatycznie, jezeli zapomnisz wytaczy¢ pola grzejnego. Domysiny czas automatycznego
wytaczenia podano w tabeli ponizej:

Przyktady dobrego/ztego rozmieszczenia garnkéw

]

[
o)

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7

N
N

Domyslny czas pracy (w godz) | 8 8 8 4 4 4 2
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OSTRZEZENIA NA PANELU KONTROLNYM

WSKAZNIK CIEPLA RESZTKOWEGO

« Plyta wyposazona jest we wskazniki ciepta resztkowego oddzielnie dla kazdego pola .
«  Wskazniki pojawiaja sie na wyswietlaczu, gdy pole grzejne jest wciaz gorace.

+ Jesli pojawia sie symbol , pole grzejne jest ciggle gorace.

« Jedli pole grzejne wystygnie — wskaznik zgasnie.

GOTOWANIE NA PLYCIE INDUKCYJNE)

Gotowanie indukcyjne potraw jest bezpieczne dla zdrowia, nowoczesne, energooszczedne
i bardzo wydajne. Gotowanie indukcyjne polega na podgrzewaniu naczyn bezposrednio za
pomoca pdl elektromagnetycznych indukowanych przez cewke, w przeciwienstwie do goto-
wania za pomoca ciepta przeptywajacego przez powtoke szklang na wierzchu ptyty kuchen-
nej.

Powtoka szklana ptyty indukcyjnej nagrzewa sie wytacznie od ciepta indukowanego.

IHE

— Na czy nie
e ferromagnetyczne

— } b Obwéd magnetycany
wsw | ®%# b | Ceramiczna piyta
) e szklana

Cewka indukcyijna
Prad indukowany

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

D Prosimy o zapoznanie sie z instrukcja obstugi zwracajac szczegélng uwage na rozdziat
»ostrzezenia”.
D Doktadnie usun wszystkie elementy opakowania.

UZYWANIE PRZYCISKOW DOTYKOWYCH

Kontrolki reagujg na dotyk, nie trzeba uzywac sity nacisku, aby je uaktywnic.

Steruj opuszkami palcow.

Ustyszysz krétki sygnat-kazdorazowo, gdy przycisk zareaguje na dotyk.

Upewnij sie, ze przyciski sa zawsze czyste, suche i nie ma na nich zadnych przedmiotéw
zaktécajacych ich prawidtowe dziatanie.



-~

rd
-;.f’/ P
e

v

B DOBOR ODPOWIEDNICH NACZYN DO GOTOWANIA

D Uzywaj naczyn z dnem do gotowania indukcyjnego. Symbol oznaczajacy, ze naczynie
nadaje sie do gotowania indukcyjnego, znajduje sie na opakowaniu lub spodzie naczynia.

D Mozesz sprawdzi¢, czy naczynie metalowe nadaje sie do gotowania indukcyjnego, za pomoca
magnesu. Zbliz magnes do spodu naczynia. Jezeli magnes przycigga naczynie, to nadaje
sie ono do gotowania indukcyjnego.

D Jezeli nie mozesz sprawdzi¢ naczynia magnesem:
1. Wlej nieco wody do sprawdzanego naczynia.
2. Jezeli wyswietlacz nie miga ostrzegawczo, zas woda w naczyniu zacznie sie ogrzewag, to

naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.

D Do gotowania na ptycie indukcyjnej nie nadajg sie naczynia kuchenne wykonane z czystej
stali nierdzewnej, aluminium lub miedzi bez dna z ferromagnetyku, a takze naczynia szklane,
drewniane, porcelanowe, ceramiczne i gliniane.

N v
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Nie uzywaj naczyn o ostrych nierownych krawedziach spodu lub zakrzywionym
spodzie.

Nalezy uzywac naczyn o gtadkim spodzie. Naczynie stawia sie rowno na powierzchni ptyty
szklanej. Wielkos¢ dna naczynia powinna odpowiada¢ srednicy pola grzejnego. Stawiaj na-
czynie na $rodku pola grzejnego.

NS 7 Ny fi v N v
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Chcac przesuna¢ naczynie na inng cze$¢ ptyty kuchennej, podnos je, nie przesuwaj po powto-
ce szklanej, bo grozi to jej zarysowaniem.
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WYMIARY GARNKOW

Strefy gotowania maja okreslonga srednice, automatycznie dostosowywana do $rednicy garn-
kéw. Jednakze dno musi mie¢ minimalna srednice odpowiednia do strefy gotowania .

Aby uzyskac najlepsza wydajnos¢ ptyty kuchennej, umies¢ garnek na srodku strefy gotowania.
Optymalne wymiary garnkow

e00cc000c000000000000000000 000

Srednica strefy gotowania mm Minimalna $rednica garnka (mm)

180 120

PRZYDATNE WSKAZOWKI

Gdy jedzenie sie zagotuje, zmniejsz ustawienie mocy.

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie, utrzymujac ciepto.
Zminimalizuj ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie przy wysokim ustawieniu i zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie sie
rozgrzeje.

GOTOWANIE, GOTOWANIE RYZU

Gotowanie wystepuje ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, kiedy pe-
cherzykl tylko od czasu do czasu wznoszg sie na powierzchnie cieczy. To klucz do pysznych
zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijaja sie bez rozgotowywania jedzenia. Sosy
na bazie jaj i maki najlepiej przygotowywa¢ w temperaturze ponizej wrzenia.

Niektére zadania, w tym gotowanie ryzu metodg absorpcji, moga wymagac ustawienia
WYyZszedo niz najnizsze ustawienie, aby zapewni¢ prawidtowe gotowanie zywnosci w za-
lecanym czasie.

SOCZYSTE STEKI

Aby przygotowac soczyste steki smakowe:

1. Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed przygotowaniem.

. Rozgrzej patelnie grillowa.

. Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop patelnie niewielka ilo$¢ oleju a nastepnie potéz
mieso.

w N



4. Obrdé¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas przygotowania bedzie zalezat od
grubosci stekéw i od nastawionej mocy. Czasy moga sie rézni¢ od okoto 2 do 8 minut na
strone.

5. Pozostaw stek, aby odpoczat na cieptym talerzu przez kilka minut, aby sie rozluznit i stat sie
delikatny przed podaniem.

DO SMAZENIA PRZY UZYCIU WOKA

Wybierz ceramiczny wok o ptaskiej powierzchni lub duzg patelnie.

. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli przygotowu-
jesz duze ilosci, przygotowuj potrawy w kilku mniejszych partiach.

. Rozgrzej na krétko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

. Najpierw przygotuj mieso, odtdz je i trzymaj w cieple.

. Podsmaz warzywa. Kiedy sg gorace, ale wciaz ostre, ustaw pole grzejne na nizszym pozio-
mie, wrzu¢ mieso na patelnie i dodaj sos.

6. Mieszaj sktadniki delikatnie, aby upewnic sig, ze sa podgrzewane.

7. Podawaj natychmiast po przygotowaniu.

USTAWIENIE POZIOMU MOCY

Ponizsze wskazéwki maja wytacznie charakter orientacyjny. Dobér prawidtowego stopnia
mocy grzejnej zalezy od szeregu czynnikéw, w tym od rodzaju naczyn uzywanych do goto-
wania i ilosci znajdujacych sie w nich produktéw. Nalezy samodzielnie ustali¢ najlepsze usta-
wienia stopnia mocy grzejnej dla danego sposobu gotowania i potrawy.

N =
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Rodzaj przyrzadzanej potrawy

« Delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia
- Topienie czekolady, masta i zywnosci, ktére palg sie szybko

1-2 + Delikatne gotowanie
- Powolne podgrzewanie
«Dogrzewanie

3-4 « Szybkie gotowanie
- Gotowanie ryzu

5-6 « Nalesniki

7_8 - Smazenie

« Gotowanie makaronu

- Smazenie na Woku
9 - Zagotowywanie zup
- Gotowanie wody
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PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

Co?

Iwykte zabrudzenia
powierzchni szklanej od
codziennego uzytkowania
(odciski palcow, niewielkie
$lady, plamy od jedzenia lub
plamy od kipienia produktéw
bez cukru)

Przypalona przelana zawartos¢
naczyn, stopione plamy

oraz plamy po wykipiatych
potrawach z duza zawartoscia
cukru na powtoce szklanej

Plamy od wykipienia na
elementach sterowania
dotykowego

1. 0df3cz zasilanie od ptyty kuchennej.

2. Nanie$ preparat do mycia ptyt
ceramicznych, gdy ptyta jest nadal ciepta
(nie nano$ na zbyt goraca powierzchnie).

3. Przetrzyj cata ptyte, po czym wytrzyj ja
do sucha czysta $cierka lub papierowym
recznikiem.

4. Podtacz zasilanie do ptyty kuchennej.

Nalezy usuwac je doktadnie ostrym nozem,

zyletka lub specjalistycznym drapakiem do

indukcyjnych ptyt kuchennych, zachowujac
ostroznos¢ podczas czyszczenia goracych
pdl grzejnych.

1. 0dtacz zasilanie od ptyty kuchennej.

2. Zdrap przypalone zabrudzenia i plamy
po wykipieniu potraw, przyktadajac
ostrze narzedzia (drapaka) pod katem
30° do powtoki szklanej, odczekawszy,
az ta ostygnie do w miare bezpiecznej
temperatury.

3. Wytrzyj do czysta resztki brudu i plamy
po wykipieniu za pomoca Scierki do
naczyn lub recznika papierowego.

4. (zys¢ wedtug instrukgji w krokach od
2do 4w pkt. ,Zwykte zabrudzenia
powierzchni szklanej od codziennego
uzytkowania”.

1. 0df3cz zasilanie od ptyty kuchennej.

2. Pot6z Scierke na plamie, aby ja wchtonac.

3. Wytrzyj do czysta powierzchnie panelu
z elementami dotykowymi za pomoca
czystej, wilgotnej gabki lub $cierki.

4. Wytrzyj powierzchnie zupetnie do sucha
recznikiem papierowym.

5. Podtacz zasilanie do ptyty kuchennej.

« Gdy odtaczysz ptyte kuchenng od Zrddta zasilania
elektrycznego, nie bedzie ona sygnalizowata
wskaznikiem $wietlnym, czy jej powierzchnia jest
goraca! Zachowaj ostroznosc!

« Skrobaki do naczyr metalowych, niektdre drapaki
zszorstkiego nylonu oraz mleczka i preparaty do
szorowania groza zarysowaniem powtoki szklanej ptyty
kuchennej. Sprawd?, czy detergent i drapak nadaje sie
do mycia ptytindukcyjnych.

- Doktadnie usun resztki po preparacie do mycia ptyty
indukcyjnej, moze on odbarwi¢ powtoke szklana.

« Plamy od zywnosci stopionej cieptem od produktéw
stodkich lub wykipienia nalezy usuwac natychmiast.
Jezeli ostygna i przywra do szkta, bedzie je trudno
usuna¢, a w skrajnych przypadkach moga uszkodzi¢
powtoke szklana.

« Niebezpieczeristwo skaleczenia: ostrze drapaka do
czyszczenia powtoki szklanej ptyty kuchennej jest
bardzo ostre i odstoniete po odciggnieciu ostonki
ochronnej. Uzywaj drapaka z wielka ostroznoscia
i przechowuj go poza zasiegiem dzieci.

« Ptyta kuchenna moze uruchomic dzwigk i wytaczycssie,
zas elementy sterowania dotykowego nie beda dziataty
prawidtowo, gdy panel sterowania jest mokry. Wytrzyj
panel sterowania i elementy dotykowe do sucha, zanim
ponownie wiaczysz ptyte kuchenna.
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DANE TECHNICZNE

PLYTA INDUKCYJNA MPM-30-IM-09

Liczba pdl grzejnych 2 pola/ 1 obszar FLEXI ZONE
Napiecie zasilania 220-240V 50/60Hz

Moc urzadzenia 3500W

Wymiary urzadzenia (mm) 290x 510
Wymiary w zabudowie (mm) 270 x 480

Wartosci gabarytéw sg przyblizone. Ze wzgledu na ciagte doskonalenie wyrobéw, budowa
i dane techniczne urzadzenia moga ulec zmianie.

3 1. Pole grzejne o mocy 1500 W ze wzmocnieniem do 1800 W
2. Pole grzejne o mocy 2000 W ze wzmocnieniem do 2300 W
3. Pole grzejne flex 0 mocy 2500 ze wzmocnieniem do 2800 W

Ostrzezenie dla osob z rozrusznikiem serca!

PLYTA INDUKCYJNA WYTWARZA POLA MAGNETYCZNE W BEZPOSREDNIM OTOCZENIU. Wszczepiony rozrusznik serca
powinien by¢ wykonany zgodnie z przepisami wymagajacymi odpornosci na zaktécenia elektromagnetyczne
powodowane praca indukcyjnych ptyt kuchennych. Upewnij sig, ze rozrusznik spetnia te wymagania i czy wol-
no Ci zblizac sie do ptyt indukcyjnych. Skonsultuj sie z jego producentem lub lekarzem prowadzacym.

KONSERWACJA

Przed konserwacja lub pielegnacja urzadzenia, ODLACZ je od Zrédta ZASILANIA ELEKTRYCZ-
NEGO i zaczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI PEYTY KUCHENNE)

Nalezy natychmiast czysci¢ ptyte kuchenna z plam rozlanych na jej powtoce. Przed wyczysz-
czeniem ptyty upewnij sie, ze ostygta.

Czys¢ powierzchnie miekka scierka lub papierowym recznikiem kuchennym. Jezeli plama
przyschta do powtoki wierzchniej ptyty kuchennej, jej usuniecie moze wymagac specjalistycz-
nego $rodka do czyszczenia ceramiki szklanej. Srodki te sa dostepne w dobrych sklepach.

16



Nie czys¢ powtoki wierzchniej mleczkami do szorowania, drapakami drucianymi i podobnymi
produktami — groza one porysowaniem powierzchni szkta.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW:

W przypadku wystapienia usterki, przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi.

Sprawdz czy do urzadzenia doptywa prad

Wysusz doktadnie powierzchnie ptyty po jej umyciu

W przypadku pojawienia sie usterki po jej wiaczeniu na wyswietlaczu pojawig sie kody bte-
dow.

Jesdli ptyta nie chce wylaczy¢ sie po zakonczeniu pracy - odfacz jg od zasilania.

Kod btedu Problem Rozwiazanie

Kody btedéw do samodzielnego usuniecia

E1 Napiecie zasilania jest wieksze niz napiecie Sprawdz napiecie w sieci. Jezeli jest prawidtowe —
znamionowe ponownie wt3cz urzadzenie .

E2 Napiecie zasilania jest nizsze niz napiecie
znamionowe

E3 byt wysoka temperatura panelu sterowania . Poczekaj az powierzchnia ptyty wystygnie. Wiacz/wytacz

urzadzenie, aby zrestartowac panel sterowania

E4/E5 Przegrzanie lub usterka trannzystora mocy IGBT Poczekaj az temperatura spadnie. Wiacz/wytacz
urzadzenie aby zrestartowac. Jesli problem bedzie sie
powtarzat — skontaktuj sie z Autoryzowanym Serwisem

Kody btedéw wymagajacych interwencji Autoryzowanego Serwisu

E0 Jeslina wyswietlaczu pojawia sie tego typu kody btedow — skontaktuj sie z Autoryzowanym Serwisem.

EA

F3

m

F5

F9

FA

OSTRZEZENIA

1.

B~ W

Indukcyjna ptyta kuchenna musi zosta¢ zainstalowana przez wykwalifikowany serwis. Ni-

gdy nie przeprowadzaj montazu samodzielnie.

. Ptyte nalezy zainstalowac w taki sposéb, aby zapewni¢ lepsze promieniowanie cieplne
w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

. Sciana i indukowana strefa grzewcza nad powierzchnia robocza powinny wytrzymac ciepto.

. Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa przektadkowa i klej musza by¢ odporne na ciepto.

. Nie nalezy uzywac¢ odkurzacza parowego.
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6. Ta ptyta moze by¢ podtaczona tylko do zasilania o impedancji systemowej nie wiekszej niz
0,427 omoéw. W razie potrzeby nalezy skonsultowac sie z autoryzowanym dostawca w celu
uzyskania informacji o impedancji systemu.

7. Ptyta kuchenna musi zosta¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel. Nigdy nie
przeprowadzaj operacji samodzielnie.

8. Ptyta kuchenna nie moze by¢ montowana bezposrednio obok urzadzen chtodzacych,
zmywarek i suszarek obrotowych.

PODtACZENIE PEYTY DO ZRODEA ZASILANIA

Przed podtaczeniem ptyty do zasilania upewnij sie czy:

1. 1. Domowa instalacja elektryczna jest dostosowana do mocy pobieranej przez ptyte grzej-
na.

2. Napiecie w sieci jest zgodne z napieciem podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia. .
3. Do podtaczenia ptyty do zasilania nie nalezy uzywac¢ przejsciéwek, reduktoréw lub rozga-
tezien, poniewaz moga one spowodowac przegrzanie i pozar. Kabel zasilajacy nie moze do-
tykac zadnych goracych czesci i musi by¢ umieszczony tak, aby jego temperatura w zadnym
miejscu nie przekroczyta 75°C.

1. Jedli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinna to zrobi¢ odpowiednio wykwa-
lifikowana osoba przy uzyciu odpowiednich narzedzi, aby unikna¢ wypadkow.

2. Jezeli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy zastoso-
wac wytacznik wielobiegunowy z minimalng przerwa 3mm miedzy stykami.

3. Instalator musi zapewni¢ prawidtowe potaczenie elektryczne i zgodnosc z przepisami bez-
pieczenstwa.

4. Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scisniety.

1 -
umbIq

220-240V

an|q 2

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
wyrzucaczinnymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartosc niebezpiecznych substancji, mie-
szanin oraz czesci skladowych. Mieszanie elektroodpaddw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny
demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urzadze-
nie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegéto-
wych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontakto-
wac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Your safety and that of others is very important.

This manual and the appliance itself provide important safety messages, to be read and al-
ways observed.

/\ This is the warning / caution-safety symbol, regarding safety, warning of potential risks

to users and other

All messages relevant to safety specify the potential risk to which they refer and indicate how
to reduce the risk of injury, damage and electric shocks due to incorrect use of the appliance.
Make sure to comply with the following:

The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any instal-
lation operation.

Installation and maintenance must be carried out by a specialized technician, in compliance
with the manufacturer’s instructions and the local safety regulations in force. Do not repair or
replace any part of the appliance unless specifically stated in the user manual.

The appliance must be earthed.

The power cable must be long enough for connecting the appliance, fitted in the cabinet, to
the power supply.

For installation to comply with the current safety regulations, an omnipolar switch with mini-
mum contact gap of 3mm is required.

Do not use multi-sockets or extension cords.

Do not pull the appliance’s power cable.

The electrical parts must not be accessible to the user after installation.

The appliance is designed solely for domestic use for cooking food. No other use is permitted
(e.g. heating rooms). The Manufacturer declines any liability for inappropriate use or incorrect
setting of the controls.

WARNING! The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should
be taken to avoid touching heating elements. Children less than 8 years old shall be
kept away unless continuously supervised.

The accessible parts can become very hot during use. Children must be kept away from the
appliance and watched over to ensure they do not play with it.

Do not touch the appliance heating elements during and after use. Do not allow the appliance
to come into contact with cloths or other flammable materials until all the components have
cooled sufficiently.

Do not place flammable materials on or near the appliance.

Overheated oils and fats catch fire easily. Pay attention when cooking food products rich in
fat and oil.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

An air switch or circuit breaker (not supplied) should be installed in the compartment under
the appliance.

If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.
The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote control system.
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WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result
in fire. NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

Do not use steam cleaners.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob surface
since they can get hot.

After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the pan detector.

B INSTALLATION

LI ERRR RN I

INDUCTION

After unpacking the product, check for any damage during transport. In case of problems,
contact the dealer or the After-Sales Service.
For built-in dimensions and installation instruction, see in below figures.
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The distance between the underside of the appliance and the separator panel must respect
the dimensions given in the figure (mini. 50mm).

D Inorderto ensure the correct operation of the product, do not obstruct the MINIMUM REQU-
IRED clearance (min. 20 mm) on the worktop for air flow out.

D If an undertop oven is installed, make sure the oven is equipped with a cooling system.

D Do notinstall the hob above a dishwasher or washing-machine, so that the electronic circuits
do not come into contact with steam or moisture which could damage them.

LOCATING THE FIXING BRACKETS:

D The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force
onto the controls protruding from the hob.

D Fixthe hob on the work surface by screw and four brackets on the bottom of hob (see picture)
after installation.

D Adjust the bracket position to suit for different work surface’s thickness.
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Brackel t Brackel

ELECTRICAL CONNECTION

[mmmelemEmey ]
AN

Disconnect the appliance from the power supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and
installation regulations.

The manufacturer declines all liability for injury to persons or animals and for damage to
property resulting from failure to observe the regulations provided in this chapter.

The power cable must be long enough to allow the hob to be removed from the worktop.
Make sure the voltage specified on the rating label located on the bottom of the appliance is
the same as that of the home.

BEFORE USE

IMPORTANT! The cooking zones will not switch onif pots are not the right size. Only use pots bearing the symbol
“INDUCTION SYSTEM” (Figure below). Place the pot on the required cooking zone before switching the hob on.

EXISTING POTS AND PANS

Use a magnet to checkiif the pot is suitable for the induction hob: pots and pans are unsuitable
if not magnetically detectable.

Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium
or copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.
Make sure pots have a smooth bottom, otherwise they could scratch the hob. Check dishes.
Never place hot pots or pans on the surface of the hob'’s control panel. This could result in
damage.



D The bottom diameter of pots or pans should be at least 10cm.

INSTRUCTION FOR USE

JAN

To avoid permanently damaging the glass-ceramic top, do not use:
« Naczyn, ktérych dna nie sg idealnie ptaskie i réwne.
+  Metalowych naczyn z emaliowanym dnem.

CONTROL PANEL LAYOUT
8

L e L L
—

- - - - - B o o o o - - - -

P 6 = 4

1. ON/OFF control 5. keep warm control
2. keylock control 6. Timer control and Child lock Display
3. Boost control 7. Pause control

4. Power / Timer slider touch control

SWITCHING THE HOB ON/OFF

s i 0] | IIIIIIIIIIII9,

r-- Fl‘..l‘..ll..li..l'..ll..ll r--ﬁ

A

8. Heating zone selection controls

- To switch the hob on, switch on the hob and hold button ® for three seconds and the

cooking zone displays light up.

«  If within 60 seconds of switching on, no heating zone is selected, the hob switches off auto-

matically.
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SWITCHING ON AND ADJUSTING COOKING LEVEL

M

o -
Once the hob is switched on and the pan is positioned on the chosen cooking zone corre-

sponding button, and a indicator where you touch will flash.
Each cooking zone has various power levels, adjust with

o rrrrrerrene
Frrrrrrnnmm FErrrrnmm
( 0

e | DOWER LD
POWERDOWH | | » P

4™ d ™
\
User can adjust power from 1-9
Touching the heating zone selection control that you wish to switch off, and touching the
slider to the left. Make sure the display shows”0”

®

This function locks the controls to prevent accidental switching on of the hob.

To activate the child lock function, switch on the hob and hold button @ for three seconds;
the timer shows Lo. Then the control panel is locked.

To deactivate the control panel lock, repeat the activation procedure.

The Lo goes off and the hob is active again.

88

The timer can be used to set cooking time for a maximum of 99 minutes for all cooking zones.
Select the cooking zone to be used with the timer, Touch timer control, the “10” will show
in the timer display where touched. and the “0” flashes. Set the time by touching the slider
control.

Touch timer control again, the “1” will flash. set the time by touching the slider control.

After a few seconds, the timer begins the countdown.

Once the set time has elapsed, three acoustic signal sounds and the hob switch off automat-
ically.

To deactivate the timer, press the button with the clock symbol = = and set the desired
cooking time to “00” by touching.

THE BOOST FUNCTION

Touching the heating zone selection control, and touching the boost control #& the zone
indicator show “b” and the power reaches Max.



THE KEEP WARM FUNCTION

+ Touching the heating zone selection control, and touching the keep warm control i, the
zone indicator show “c“, this means choosing the heating level for warming up and keeping
warm (about 55+15°C) with 2L of water.

THE PAUSE CONTROL

+ when the cooking zones are running, touch the control, all the displays will show “P” and
stop heating.

At this moment only “ @ “and "(D" ”@” control can be operated.

Touch “ " again, the displays show the original setting, and the cooking zones keep on
heating.

THE FLEXIBLE AREA

This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly to the cooking
needs anytime.

Flexible area is made of two independent inductors that can be controlled separately. When
working as a single zone, a cookware is moved from one zone to the other one within the flex-
ible area keeping the same power level of the zone where the cookware originally was placed,
and the part that is not covered by cookware is automatically switched off.

Important! Make sure to place the cookwares centered on the single cooking zone. In case of big pot,oval,rec-
tangular and elongated pans make sure to place the pans centered on the cooking zone covering both cross.

L2
s N

The hob will automatically switch off when you did not set cooking time, forgot to switch off
the hob, and did not operate the hob at all. The default working times for various power levels
are shown in the below table:

Examples of good pot placement and bad pot placement.

( ] )

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) | 8 8 8 4 4 4 2

N
N
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CONTROL PANEL WARNINGS

RESIDUAL HEAT INDICATOR

.

]
The hob is fitted with a residual heat indicator for each cooking zone.
These indicators alert the user when cooking zones are still hot.
If the display shows H the cooking zone is still hot.
If the residual heat indicator of a given cooking zone is lit, that zone can be used, for example,

to keep a dish warm or to melt butter.
When the cooking zone cools down, the display goes off.

TECHNICAL INFORMATION

Cooking Hob MPM-30-IM-09
Cooking Zones 2 Zones

Supply Voltage 220-240V 50/60Hz
Max Power 3500W

Product Size DxW(mm) 290 x 510

Built-in Dimensions(mm) 270 x 480

CLEANING

D Do not use steam cleaners.
D Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat

indicator (“H") is not displayed.

IMPORTANT! Do not use abrasive sponges or scouring pads. Their use could eventually ruin the glass.

D After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits and stains due to food

residuals.

Sugar or foods with a high sugar content damage the hob and must be immediately removed.
Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a specific hob cleaner (follow the Manufacturer’s
instructions).

TROUBLESHOOTING GUIDE

Read and follow the instructions given in the section “Instructions for use”.

Check that the electricity supply has not been shut off.

Dry the hob thoroughly after cleaning it.

If, when the hob is switched on, alphanumeric codes appear on the display, consult the fol-
lowing table for instructions.



« Ifthe hob cannot be switched off after using it, disconnect it from the power supply.

Failure code

Problem

Solution

Auto-Recovery

E1 Supply voltage is above the rated voltage. Please inspect whether power supply is normal.
Power on after the power supply is normal.

E2 Supply voltage is below the rated voltage.

E3 High temperature of ceramic plate sensor . Wait for the temperature of ceramic plate return to
normal.
Touch “ON/OFF” button to restart unit.

E4/E5 High temperature of IGBT . Wait for the temperature of IGBT return to normal.

Touch “ON/OFF” button to restart unit.
Check whether the fan runs smoothly;
ifnot, replace the fan.

No Auto-Recovery

E0 The display board cannot receive the signal from the filter | Check the connection between the display board and the
board. filter board
if not, replace the filter board.
EA The display board cannot receive the signal from the Check the connection between the display board and the
power board. power board
if not, replace the power board.
F3 Ceramic plate temperature sensor failure- -short circuit. . .
Check the connection or replace the ceramic plate
F4 Ceramic plate temperature sensor failure--open circuit. | temperature sensor;
F5 Ceramic plate temperature sensor failure—invalid. ifnot, replace the power board.
F9 Temperature sensor of the IGBT failure--short circuit.
- — Replace th .
FA Temperature sensor of the IGBT failure--open circuit. eplace the power board

SPECIFIC FAILURE & SOLUTION

Failure

Problem

Solution A

Solution B

The LED does not
come on when unit is

No power supplied. Check

tightly in outlet and that

toseeif plugis secured

work, or the LED
display is not normal.

plugged in. outletis working.
The filter board and the display board | Check the connection.
connected failure.
The filter board is damaged. Replace the a The filter board.
The display board is damaged. Replace the display board.
Some buttons can't The display board is damaged. Replace the display board.

27




The Cooking Mode
Indicator comes on,
but heating does not
start.

High temperature of the hob.

Ambient temperature may be
too high. Air Intake or Air Vent
may be blocked.

There is something wrong with
the fan.

Check whether the fan runs
smoothly
if not, replace the fan.

The filter board is damaged.

Replace the filter board.

The power board is damaged.

Replace the power board.

Heating stops Pan Type is wrong. Use the proper pot (refer to
suddenly during - - the instruction manual.)
operation and the Pot diameter is too small.
display flashes “u”. The coil and the power board Check the connection.
connection failed
Cooker has overheated. Unit is overheated. Wait for
temperature to return to
normal.
Push “ON/OFF” button to
restart unit.
Fan motor sounds The fan motor is damaged. Replace the fan.
abnormal.

Pan detection circuit is
damaged, replace the power
board.

NOISES MADE BY THE HOB

Induction hobs can make whistling or crackling sounds during normal operation, these

actually come from the pots and pans as a result of the characteristics of the bottoms (for
example, bottoms made of several layers of material, or uneven bottoms).

contain, and are not indicative of a defect of any kind.

These noises vary depending on the pots and pans used and the amount of food they

In addition, the induction hob is equipped with an internal cooling system to control the

temperature of electronic parts; as a result, during operation and for several minutes after
the hob has been switched off, the noise of the cooling fan will be audible.

This is perfectly normal and indeed essential for proper functioning of the appliance.

CONNECTING THE HOB TO THE MAIN POWER SUPPLY

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.
2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate.
3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.
To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its tem-

perature will not exceed 75°C at any point.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard.




1. If the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales technician
using the proper tools, to avoid any accidents.

2. Ifthe appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar circuit breaker
must be installed with a minimum gap of 3mm between the contacts.

3. The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it
complies with safety regulations.

4. The cable must not be bent or compressed.

5. The cable must be checked regularly and only replaced by a qualified person.

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be disposed
with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environment
and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components. Mixing
electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may cause
arelease of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should be hand-
ed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the electric waste col-
lection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used equipment processing de-
partment.

29



NOTATKI

30






€ Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy do skorzysta-
nia z szerokiej oferty handlowej firmy mam»ng)

AKCESORYA ﬂ I
| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA X
mpmstrefa.pl 2 7 )

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
biuro tel.: (22) 3805200, serwis tel.: (22) 3805242, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL



