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Braropapum Bac 3a TO, 4TO Bbl MPEAMOYNN Halle M3[ENMe W HanOMMHaeM, YTO Ball ANeKTponpubop npefHasHaueH
UCKMIOYUTENbHO [ANA MCMONb30BAHMA B ObITOBBIX LienAX. BHUMaTenbHO npouuTaiiTe U COXpaHWTe pekOMeHAaLMK, KOTopble
OTHOCATCA KO BCEM MOJIENAM 3TOr0 Npubopa ¢ y4eToM UX KOMMMEKTYIOLMX.

B uienax Bawweit 6e30nacHoCTY AaHHbIA MPUOOP COOTBETCTBYET CyLLECTBYIOLLMM HOPMaM ¥ pasinam (HopMaTVBHbIE aKTh, KacalolLeca
H3KOrO HAMPAXEHVA, ANEKTPOMArHUTHON COBMECTUMOCTY, MaTEPUaNoB, COMPUKACAIOLLIAXCA C MPOAYKTaMM, OXPaHb! OKDYKAIOLLEN CPEAbl....).
B UHTEpECax norpeﬁmenﬂ Hawa dJMpMa ocTaBnAeT 3a coboit npaso B 06O MOMEHT BHOCUTb M3MEHEHIA B XaPaKTePUCTUKW U KOMNAEKTYIOLLUE BbiNYCKAEMbIX I'IpI/IﬁOpOB.
3anpemae7c§%n07pe6nmb B MALLY TBEPALIE MV XUAKWE NPOAYKTHI, COMPUKOCHYBLUMECA C dnemMeHTami Mpubopa, MMeroLLMI
Mapkuposky X .

~——— Mepbl 6e30MacHOCTH N0 NPEAOTBPALLEHNIO HECUACTHBIX ClyYaes B ObITy ————

. YCTp0I7ICTBO HE NPeAHa3Ha4eHo AnA NCNonb30BaHKA NOALMM C OrpaHNYEeHHbLIMK (bVISVNECKVIMVI W YMCTBEHHBIMN CnocobHoCTAMM
(BKMIOYARA AETEN), @ TAKXKE NIOALMY, HE UMEIOLLIMI COOTBETCTBYIOLLErO OMbiTa WA HEOOXOANMBIX 3HAHMIA. YKasaHHbIe auua
MOTYT MCMONb30BATb JaHHOE YCTPOUCTBO TOMLKO MOA HAGMOAEHNEM UK NOCTE MONYUYEHNA MHCTPYKLMA MO ero SKCrnyaTaunm
0T L, 0TBEYAMWVX 33 MX Be30MacHOCTb. CreauTe 3a Tem, UToBbl AETI He Urpankt C yCTPOACTBOM.

+ Bo Bpemn paboTsl npubopa ero noBepxHOCTU MOTYT CUNbHO HArpeBaThCA. He npukacainTech K HarpeThiM yacTam npubopa.

+ 3anpeLuaeTca BKNIoYaTh MPUGOP, ECAN Bl UM HE MONb3YETECh.

+ B cnyuae oxora HemeaneHHo CMoumMTe ero XoNnoAHoM BOAOV 1 Mpi HEOOXOAMMOCTY 0OPATUTECh K BpaYy.

+ [1biM, 00pa3yI0LLMIACA MPY MPUrOTOBNEHM MIALLM, MOXET MPEACTABAATL ONaCHOCTb ANIA XMBOTHLIX, 06naaaLLIMx 0c060

nyBCTBVITeﬂbHOVI ﬂbl)(aTeﬂbHOI?I CVICTeMOI7I, - TaKWX KaK NTULLbI. Mel PEeKomeHayem BnagenbLam NTuL yHECTH ux 13 Mecta

L MPUrOTOBAEHMA NULLM.

Cbopka
Mepea nepBbIM MCNONb30BaHUEM

+ Pacniakyiite npudop, CHAMUTE Hakneikv 1 yéepuTe RONONHUTENbHbIE AKCECCYaphl, Kak CHAPYXW, Tak 1 BHYTPY Mpubopa.

+ QuUCTUTE PeLLeTKV rPUNA: CM. MHCTPYKLMK B paspene “Tlocne ncnonb3osaxue’”.

+ MpoTpuTE PELETKM rPUNA MATKOW TKaHbIO, CMOYEHHO B PACTUTENbHOM Macne.

+ [ocTasbTe NpubOp Ha yCTOiuMBYI0 NOBEPXHOCT. He peKoMeHAyeTCA CTaBuTb MPUBOP Ha MATKYIO NOBEPXHOCTb, HANpUMep,
CKaTepThb 13 MPOPE3NHEHHON TKaHM.

Banpelyaerca cTasuTb MpUOOP HEMOCPEACTBEHHO Ha MOBEPXHOCTb, KOTOPAA MOXET UCTIOPTUTLCA (CTEKNAHHBIN CTON, CKATEPT®,

riomvpoBaxHan mebens...)

SanpeLyaerca cTasuTb MpUOOP M0G HABECHBIM LUKAGHHMKOM M MOSKOW, MM PAGOM C BOCTITGMEHSIOLYMMUCA MPEAMETaMM, TakuMi Kak

LUTOPbI, 3aHABECKM, 0OUBKa.

Bo n3bexarme neperpesa rpubopa He CTasbTe ero B yrof i BIOTHYIO K CTEHE.

SanpeyaeTca nonb30BaTLCA (hoNbroii ANA MPeAOXPAHEHIA MPUBOpPa OT 3arPASHEHNA.

+ [InA yCTaHOBKM PELLIETOK FPUNA: NOCTaBLTE PELETKY MPUNA C HAKMOHOM TaK, 4ToObl OHa NNOTHO CENna Ha ABYX BLICTYMAX,
pacnonoXeHHbIX Ha 3afHeli CTOPoHe kopryca mpubopa - 1
- 3aTeM HaXMUTE Ha pelLeTKy C ABYX CTOPOH ANA ee dukcaLmm - 2

[ina paboTbl B pexume “rpunp”

[inA npuroToBneHnA MAca “rpunt”, CaHABIYEN 1 ropAaumnx 6yTepGpopos. ..

+ [ocTasbTe NOAAOH ANA CTEKAHMA COKA MO HOCUK CTOKA XXUAKOCTI Ha PeLueTKax rpuna AnA cbopa Coka, 06pasyioLLEerocA npu xapke - 6
+ YcTaHoBMTE TEPMOCTAT B COOTBETCTBIM C YKa3aHWAMM, MPUBEAEHHBIMI B TabNMLLe NpUroToBReHIA OMiog - 4

+ 3akpoiite npudop

[ina pa6oThl B pexume “6apbekio”

[ins 0fHOBPEMEHHOr0 NPUrOTOBNEHNA MACA 1 OBOLLEIA.

+ [ocTasbTe NOAAOHH! ANA CTEKAHNA COKA MOA HOCKK CTOKA XXMAKOCTI Ha pelueTKax AnA coopa coka, 06pasylolLeroca npi xapke - 6
+ OTKpoiiTe rpuns.

+ BosbmuTe 3a pyuKy, C CUn0i NOHUMATE BEPXHIOK KPBILLIKY, 3aTem 0TKpoiiTe ee Ha 180°: npubop NONHOCTbIO packpbiBaeTca - 7

[lnA paboTbl B pexume “MUHU-RYXOBKA”

[inA Toro uto6bl pasorpeThb roToBbIE ONIOAA, CBENME NN 3aMOPOXEHHbIE, (OTKPbITbIE NMPOri-KWLL, GNHbI, FOTOBbIE COHABUYM,
NpefiBapuTEeNbHO 3aneyeHHbIe 10 PYMAHOI KOPOUKY ...) U MPUrOTOBUTH Ha FpUne MPOAYKTbI, KOTOpbie TPEBYIOT AenuKkaTHoro
obpalleHua (Hanpumep: pbiba, WawnbiK...), He CAABNMBAA UX.

+ OTKpOIATE rpurib: BO3LMIATE 33 PYUKY (OKPBITYIO M3OAMPYIOLLIM MATEPUANOM, B 33BUCMOCTI OT MOMIENK), MOTAHUTE BEPXHIOI YaCTb BBEPX.
+ MopHnMUTe fepxaTent Ha 2 BbICTyNa.

+ OCTOPOXHO ONYCTUTE BEPXHIOI YaCTb HA AEpXaTENb 0 MOMyYEHA NONOKEHNA MUHU-TYXOBK - 9.

+ OtnyctuTe pyuky. OBe NnacTuHbI HAXOAATCA HA MAKCUMANbHOM YAANeHun Apyr OT Apyra.
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BknioueHue u npefBapuTenbHbliA Nporpes

+ [oNHOCTbIO PA3MOTaITE LWHYP MUTAHUA.

+ Mepen nopkniO4eHem Nprbopa K CeTv yOeanTECh, YTO HAMPAKEHNE BALLEN ANEKTPOCETU COOTBETCTBYET PaboueMy HaMpPAXEHMIO
npubopa, yka3aHHOMY Ha HIKHEN YacTin npuoopa.

+ Pa3pelwaetca Bknio4aTh Nprbop TONLKO B PO3ETKY C 3a3eMNEHNEM.

+ Ecnv BBl MCMONb3yeTe YANMHUTENb:
- OH IOMKEH UMETb PO3ETKY C 3a3eMNneHem;
- He0OXOAUMO MPUHATL BCE MEPLI MPEROCTOPOXHOCTY ANA TOFO, YTOBI HUKTO HE 3anyTanca B yATMHUTENe.

Ecnu Baww npubop 060pyA0BaH CHEMHBIM LUHYPOM: B C/ly4ae MOBPEXAEHNA LUHYDA MUTAHVA ero CIERYeT 3aMeHUTS LHYPOM W

CrieLmarbHyIM 6I0KOM, KOTObIE Bbl MOXETE MPUOBPECTH Y MDOU3BOQUTENA WITN B CEPBUCHOM LIEHTPE.

Ecnu Baww npnbop 060pyA0BaH CTALMOHAPHBIM LIHYPOM MUTAHNA ECIN LIHYP MTAHNA MOBPEXAEH, B LIeAX 6e30M1acHOCTY ero

3amMeHa BLIMONHAETCA MPOU3BOANTENIEM, WU B COOTBETCTBYIOLYEM CEPBUCHOM LIEHTDE, M KBAIMGULIMPOBAHHBIM CTIELNATUCTOM.

310T rpUbOp He npeaHasHa4eH AIA VCTIONb30BAHNA C BHELLIHIM TaViMEDOM 1 He YripaBIAETCA OTAESbHOM CHCTEMOI AUCTHLMOHHOIO YIIpaBIIeHUA.

+ MocTasbTe perynATop TepMoOCTaTa B NONOKEHWE, YKa3aHHOe B TabnuLe npuroToneHua 6niod - 4 Monoxexue TepMocTara BO
BPEMA NPEABAPUTENLHOMO NPOrPeBaHNA MAEHTUYHO MONOXKEHNIO, KOTOPOE UCMOAb3YETCA MPK MPUrOTOBAEHM OGNIOA.

+ [pUCOEAMHUTE LWHYP NUTAHUA K NPUBOPY (B 3aBUCUMOCTM OT MOENH), 3aTEM NOAKMIOUUTE MPUOOP K CETH: 3aropaeTCA CBETOBON
NHAVKATOP KPaCHOro LiBeTa, Mprbop HauMHAeT HarpesaTheA - 5a

SanpewyaeTca BKOYaTL MPUBOP, ECIIN Bl M HE MOSb3YeTECH.

SanpelaeTca Bk0YaTb MPUBOP, He yCTaHOBIB MPEABAPUTENBHO 2 PELIETKM ANIA TPUIIA.

He sxmoqaiite mpubop BXonoCTyio.

+ Mporpeiite Npubop B TEYEHNE MPUOAMINTENBHO SMUH.
Mpy BOCTWXEHWN TeMMEPaTypbl FOTOBHOCTI K paboTe BKNIOYAETCA MHAVKATOP 3eneHoro LieTa - Sh

Bo n3bexarine nospexaeHnA aHTUMPUr apHOro MOKPLITA He HAarpesaiTe npubop BXONOCTYIO B TEUEHNE AUTENbHOM0 BPEMEHM.

Bo Bpems repsoro ucronib308aHIA B NIEPBbIE MAHY T BOSMOXHO MOABIEHUE 3anaxa i AbiMa.

He ocrasnsiite paboTarowuii npnbop 63 npucmopa.

MpurotosneHue 6niog

+ Mocne npeasapuTenbHOro NporpesaHma I'IpM60p FOTOB K MCMOMb30BAHMIO.
Bo n3bexarne T0BPeX[EHNA aHTUINPUIr aPHOr O MOKPBITUA.

- AN1A NepeBopa4NBaHNA NMPOBYKTOB MCTIONb3YATE AEPEBAHHYIO IONATKY,

- He PEXbTE MPOLYKTH! HEMOCDEACTBEHHO HA PELLETKAX,
- He [OTOBBTE MPOAYKTHI B (HONbIE.

3aripeLyaeTcA 0CTaBNATL KyXOHHYIO YTBAPb HA FOPAYEM rPUOOpe.

He kacasfrece HarpeaioLmxca um paboTaioLyux METanm4eckux Yactei npubopa, T.K. OHN CUIbHO PacKaneHsl:
VCrIONb3YIATE PyYKy 1 B CITy4ae HEOOXOQMMOCTH HAREBANTE KYXOHHLIE MEPYATKM.

He nepensuraiite npnbop Bo Bpema ero paborsi.

+ Bo BpemA npuroTosneHuA 6nmioga mposepaiiTe, 4TOGb YPOBEHb HAMOMHEHMA B MOBAOHE ANA CTEKAHWA COKA He Mpesbiluan
MaKCMManbHO ykasaHHoro. B cryyae HeoBXoaMMOCTY CneiTe 13 NOBAOHA ero COREPXMMOe. byabte 0CTOPOXHI, UTOBLI He 0BXeYLCH,
T.K. MOBAOHbI CUMbHO HArpEBaIOTCA.

[inA paboTbl B pexume “rpunb”

+ Pa3noxuTe NpoayKThl Ha HIDKHEN PELIeTKe MPUnA.

+ Bakpoiite npubop.

+ [oToBbLTE 60RO B COOTBETCTBUN C PEKOMEHAALIAMM, NPUBEAEHHBIMY B TaBAMLIE MPUrOTOBNEHNA Oniop.

+ PaccToRHIe Mexqay ABYMA PELUeTKaMu rpUnA perynupyeTca asTomaTuyeckn (o1 0 cm 4o 3,5 CM) B 3aBUCUMOCTY OT TONLUMHBI
1CMONb3yeMbIX MPOAYKTOB - 8

an MPUroTOBNIEHNN MACA C KOCTBIO, 4/1A bonee 0[IHOPOAHOr 0 NPOXapuBaHnA MACca NPeanoYTUTENIbHO UCMO0Mb30BaThL PEXUM “6ap69K/0”.

[ina pabotbl B pexxume “6apbekio”

+ PasHomepHO pasnoxuTe NpoAyKThl Ha 06enx pelleTkax rpuna.
+ Ecnu vcnonb3ayeTca TONbKO OfHa MOBEPXHOCTb ANA Harpesa, NMPeAnOYTUTENHO UCTIONb30BATE BEPXHIOK PELIETKY FpUnA.
+ [oToBbLTE 6MI0A0 B COOTBETCTBUN C PEKOMEHAALIMAMM, NPUBEAEHHBIMY B TABANLIE MPUrOTOBNEHNA Oniop.

[inA paboTbl B pexume “MuUHK-AYXOBKa”

+ Pacnonoxute npoayKTl Ha HUXKHEN PELLETKe rpuna.

+ MpoaykTsl, TpedyloLLMe AENNKATHOrO 0BPALLEHNA, MOXHO FOTOBIUTL B MPMGOPE, He CAABAVBAA WX.

+ B npu6ope BO3MOXHO pa3orpesaTh FOTOBLIE CBEXVE MM 3aMOPOXKEHHbIE 61110Aa (OTKPLITHIE MAPOrA-KMLLL, ONIMHBI, FOTOBLIE CIHABMUM,
npeaBapuTeNbHO 3aneyeHHbIe 0 PYMAHOI KOPOUKH, T.4. ...).




Mocne ucnonb3oBaHuA

+ OTkniounTe WHyp nutaxua ot cetu. OTkpoiiTe Nprbop.

+ [laie npuBopy OCTHITb B OTKPHITOM NONOXEHNM (MPUOAN3NTENLHO B TeveHue 1 vaca).

+ Cneite 13 NOAAOHOB X copepxumoe. He nepefsuraiiTe Npubop npw HamonHeHHbIX NOAKOHAX.

+ Mocne TOro, kak Npubop MONHOCTBIO OCTHIHET, 3aKPOWTE Ero.

+ [InA TOro 4T06bl CHATL PELLETKI FPUNA: HAXMUTE Ha [BA (HUKCATOPA, PACTIONIOKEHHEIE MO BOKaM HarpeBaTensHON PELLETKH,
[NA TOro YTOObI BLICBOGOANTS €€, a 3aTeM BEIHBTE ee, MPUNOAHAB Nod yriom - 10

+ OBe KpbiLLKv NPrBOPa 1 PELLETKI FPUAA MOXHO YUCTUTb MPY NOMOLLY TYOKI, FOpAYEIt BOABI 1 XKMAKOCTY ANA MbITbA NOCYAI.

+ PeLweTku rpunA MOXHO MbiTb B NOCYAOMOEYHO MaLLMHE.

BanpeLyaeTca UCcronb308aTb METANIMYECKYIO TYOKY UM YUCTALYMIA MOPOLLIOK.

+B Cny4yae 4acToro MbITbA PELWETOK rpuna B ﬂOCyﬂOMOGLIHOVI MaliMHe AnA COXPaHEHWA Ka4eCcTB aHTUNPUrapHOrO MOKPbLITUA
[PEKoMeHayeTCA Nepuognyeckn CMaseiBatb PELIETKN HeOONbLLMM KONNYECTBOM MULLEBOrO pacTuTensHoro macna.

C TeYeHMeM BDEMEHN LiBET PELLIETOK CIErKa U3MEHAETCA, 3T0 ABNIAETCA HOPMASTbHLIM ABTEHAEM.

+ [ocne KakAOro MCMoNb30BaHMA CIIEAYET BbIMbITH MOAAOHSI AANIA CTEKAHVA COKa. 3anpelLiaeTcA norpy»ats B BOAY MPUOOP 1 WHYP NUTaHKA.

+ [PpKBOP MOXKHO XPaHUTb B BEPTUKANBHOM NONOXEeH!H - 11

+ [inA xpaHenusa npubopos, 060pyAOBaHHLIX AepxaTenem AnA paboTbl B peXumMe “MUHI-RYXOBKa”: 3aKpoiTe Npubop, nocTassTe
JepXaTenb B BEPXHEE NONOXEHNE, 3aTEM NOCTaBbTE I'IpVIGOp BEPTUKA/bHO.

+ HamotaiiTe WHyp nuTaHuA BOKpyr npubopa 1 3adhvKenpyiiTe ero ¢ MOMOLLBIO “KNUNCh” ANA KPEMAEHNA LHYPa.

3anpeLyaeTca nepeHocuTs Mpubop 3a pyuKy.

Bpema npuroTosneHus

Bpems npuroToBneHuA 6niop ykasaHo NpuBNUUTENbHO: OHO MOMET U3MEHATLCA B 3aBUCUMOCTY OT KONMYECTBA NPOAYKTOB,
BALLEro NIMYHOTO BKYCA, BENMYMHbI KYCKOB 1 UX HATYpbl.

Maco u WwaLnbiku Pbiba
Tepmocrar 3 Pexum Bpewma Tepmocrar 3 Pexum Bpewma
NpUroToBReHNsA NpUroToBREHNA
ToBAXbYM OTOMBHBIE rpunb 9-11 MuH Mopckoii A3blk 6ap6exio 6-7 MuHic
Fosmibe dune rpunb 3-4 MVH (B HaTypanbHOM Buge) K307 CTOPOHI
TypHeo rpunb 4-5 muH une capput Gapbekio g«m;/&opow
TenAuby 0TOMBHbIE Ganbiekio 8-9 MuH/c 5 56 WutH
Ha KOCTOMKE P KX/ CTOPOHS! OfIbLLME KYCKM NOCOCA Gap6exio K;)K'ﬁg; gTOpOHbI
BapaHby oTbuBHbIE Ganbekio 7-8 MuH/C
Ha KOCTOuKe P K&XAOA CTOPOHbI OsoLwp
CBiHble 0T6MBHbIE Tepmocrar 3 Pexum Bpemn
HA KOCTOMIE rpunb 7-9 muH MPUrOTOBNEHM
Budpwitekc, pomwtexc rpunb 3-4 MrH MpwGel 6apbexio 57 muHlc
Py6neHbiit Gndpiteke rpuib 4 mnH K@XAOM CTOPORY
- Momnaope! 606 57 muHlc
Cocycku, konbacku rpunb 7-9 MuH apOeKio KaXEOii CTOPOHb!
LUawnbikn 13 6apaHinHbl 6apbekio 20-22 MuH Kabaukn 6206 5-10 MAH/C
apbekio 4
LLawnbikn 3 neyern n Gapbeko  20-25 mi KaX[0il CTOPOHI
no4ex BaknaxaHl banbero 10 MAHC
KypuHbIf WaLnbik 6apbekio 20-25 muH P K0 CTOPOHbI
KokTelinbHele Coc1ecKH 6apbekio 7-9 MuH
CaHpBuum
Tepmocrar 2 Pexum Bpewma
NpUroToBREHNA
YyacTByinTe B OXpaHe oKpyXxaloLiei cpeabi! lopaune byTepbpogs! — 7.9 vk
(@© Baw npu6op CopepMT MHOrOUMCIEHHbIE “naHnHn’ pun
KOMMNEKTYIOLWME, N3roTOBJIEHHBIE U3 LIEHHbBIX U
BN MOrywWyX BbITb MCMONb30BAHHLIX MOBTOPHO !‘-OPF‘”“e GVT;ePGPOﬂb' rpunb 4-5 MnH
MaTepuanos. KPOK MeCbe

[Mo okoHuaHNM cpoka cnyx6bl Mpubopa cpaiTe
€ro B NYHKT npuema unu, B ciiy4ae OTCyTCTBUA
TaKOBOr O, B YNONHOMOYEHHbI CEPBUCHBIA LLEHTP
ANA ero nocnepyioLen 06padoTku.




Jakyemo 3a Te, o Npup6any Lei NPUCTPIid, NPU3HaYeHUA ANA FOMALIHLOTO BUKOPUCTAHHS.

YBaxHo npouuTaiiTe Lo IHCTPYKL,ito Ta 30epiraiTe ii nip pyKoto. IHCTPYKLA cTocyeTbCA YCiX BEPCili NPORYKTY, 3aneXHO Bif
[0[1aTKOBOr0 NMpUNaaaA, LU0 NoCTaYaeThCcA PasoM 3 HUM.

3 TOYKI 30py Be3nekw, NPUCTPIi BiANOBIAAE YCiM 3aCTOCOBHMM HOPMam Ta CTaHAAPTaM (AVPEKTYBY PO HU3bKY HAMPYTy, ENeKTpOMarHiTHy
CYMICHICTb, MaTepiany, NPU3HaYeHi ANA KOHTAKTY 3 XapUOBMMI MPOAYKTaMM, OXOPOHY HABKOMALIHBOrO CEPEROBNILA i T. iH.)

Komnania 3anuwae 3a co6oio npaso 6e3 nonepemKeHHA MIHIOBATY XapaKTePUCTIKV abo KOMNAEKTYIOuI AeTani MPUCTPOIO B iHTEPECAX CrIoKMBaYa.

CFIGO)KI/IBaHHFI 6ynmb-AKVIX PifKWX 260 TBEPAMX XapuOBUX MPOAYKTIB, WO MOTPAMWAN Y KOHTAKT 3 AeTanAMY, nosHaueHmi aHaukom X,
3a60poHeHe.

- 3axopy W00 nonepeeHHA HeLwacHUX BUnagkKis ~

+ He fjo3sonAviTe KOPUCTYBATVCA MPUCTPOEM AITAM Ta 0CO0aM 3 OGMEXEHOIO i3UHOI0, HEPBOBOIO @00 PO3YMOBOIO CTIPOMOXHICTH,
a0 TakwM, L0 He MaI0Tb AOCTATHBOrO AOCBIRY Ta 3HaHb 3 BUKOPUCTAHHA MPUCTPOIO (KDiM BUNAZKIB, KOMM 38 HAMM 3RIVCHIOETLCA
KOHTpONb abo HagaHo nonepepHi iHCTPYKUI 3 BUKOpUCTaHHA 0CO001, Aka BIAMOBIAAE 3a iXHIO Geaney).

He possonsAiTe AiTAM rpaTuCcA 3 MPUCTPOEM.

« [ig yac poBOTM NPUCTPOI0 MOXMBE NiFBMLLEHHA TEMMEPATYPM BiKPUTIX NOBEPXOHb.
He TopKainTech rapAumMx NoBepxoHb MPUCTPOIO.

* He 3anuwaiite rpunb nigKkno4eHM 4O eNeKTPOMEPEX, AKLLO BiH HE BUKOPUCTOBYETHCA.

« Y BUnapky oniky HeraHo NPOMMIATE MOLLKOMKEHE MICLLE XONOAHOI BOAOKD Ta, 38 HEOBXIFHOCTI, BUKNNUTE JliKaps.

* [1M Bifi CMXXEHHA MOXeE 3aLLKOAUTM TBAPMHAM, L0 MIOTb 0COOAMBO YyTAMBY ANXanbHY CUCTEMY, HAMPWUKNAA NTaxam.
BnacHvkam nTaxis peKOMEHA0BaHO TpUMATH iX NMOAANI Bif 30HU NPUrOTYBAHHA iXi.

36opka
MepLue 3acTocyBaHHA FpUnIo

* 3BiNbHITb 30BHILLHIO Ta BHYTPILLHIO MOBEPXHI FPUIO Bifl NakyBanbHOrO MaTepiany, eTMKETOK a0 OAATKOBOrO MpUNaaae.
* QUKCTITb MNACTUHY FPUIO: AOTPUMYITECH IHCTPYKLII, HaBeaeHX y po3aini “TlicnA BUKOPUCTAHHA'.

* 3 0MOMOT 010 M'AKOI TKaHWHY 3MaCTiTb MNACTVHY IPUIIO ONiElD.

* PoamicTiTb rpunb Ha nnackiin noepxHi. He BCTaHOBAIONTE rpunb Ha M'AKY NOBEPXHIO, HANPUKNAA YailHUIA PYLLHVK.

He ctasTe npucTpiii 6e3nocepesHs0 Ha BPa3nvBi MOBEPXHI (CKNAHMIA CTiN, CKATEPTMHY, NakoBaHi MEOI).

He sammwaite rpniib nig npukpinnierim 40 CTiH ripegMeTamy Meoni a6o mosikamw, & TaKOX OPAA 3 IErKO3anmMuCTvMY MaTepianam,
TaKuMu AK Xaniosi, LUTopu, AParniposKka.

LLjo6 3anobirTv neperpiganHio MPUCTPOIO, He POSMILLYITE A0r0 y KyTKy 4 6inA CTiHM.

He BukopucToByiiTe Qhonbry AnA 3aXuCTy MPOBYKTIB Big 3a6pyaHEH.

+ LLl06 BCTaHOBMTY NAACTUHY ANA CMaXEHH:
- BCT@BTE NNACTUHY, MiA KyTOM A0 MOBEPXHI, y ABA OTBOPY B 3aAHIN CTiHLi A0 yrnopy - 1
- HaTUCHITb Ha NNACTUHY 3 ABOX CTOPIH, 06 3achikcyBaTW ii MONOXKEHHA - 2

BukopucTaHHA oyHKLiT rpunio

[nsa npurotysaHHs ixi Ha rpuni, 6ytepbpopis, OyNOYOK i T. iH.

* O3MICTITb NIAAOH ANA 3GMPaHHA COKY KIPY Mif OTBOPOM ANA BUMYCKY PiAVHM B NNACTWHI, ANA 30MPaHHA COKY, AKUI MOXE BURINATICA
3 i nig yac NpUroTyBanHa - 6

+ BcTaHosiTh TepMocTaT y NOTPIGHE NONOXEHHA, 3rigHO 3 TabNMLIEI0 MPUrOTYBAHHA NPOAYKTIB - 4

* 3akpwiiTe NpUCTPIli.

BukopucTaHHA yHKLi 6ap6ekio

[InA oAHOYacCHOro NPUroTYBaHHA M’ACa Ta OBOMIB.

* PoawmicTiTb nigaoHm ana 36MpaHHA COKy KMy g OTBOPOM ANA BUMYCKY PiAHYM B MNACTWHI, ANA 36MPaHHA COKY, AKIIA MOXE
BUBINATUCA 3 Xi Nif Yac NPUroTyBaHHA - 6

* Binkpuiite rpunb.

* BisbmiTbCA 32 pyuky, NipHIMITE KPULIKY FpUnIo, a NoTiM po3kpuiATe ii Ha 1808: NpuCTPilA BigKPUTO NOBHICTIO - 7

[inA BUKOpUCTaHHA PYHKLLiT MiHi-neui

LLLo6 nigirpisaTin cBiNONPUroTOBNEHi a0 3aMOPOXEHi CTPaBM (MMPIr 3i LMKKOM NO-PpaHLLy3bKM, MANHLL, nonepeaHbo 06CManeHi
B cyxapax 6yTepOpoav Ta iH.) i roTYBaTN KPUXKI CMaXeHi CTpaBy (HanpuKknaa, puba, WaLnuKu Ta iH.), He CTUCKaIoUM NPORYKTH.
* BinkpwiiTe rpunb: Bi3bMITLCA 32 PyUKy (MOXKE MaTV TENMOI3ONALLIAHE NOKPUTTA = 3aNEXHO Bif MOAE), NOTAMHITL BEPXHIO YaCTUHY Bropy.
« [igHiIMiTB OCHOBY A0 2 yropiB.

* [naBHO OMYCTiTb BEPXHIO YACTUHY HA OCHOBY A0 MONOMEHHA MiHi-Neyi - 9

« BipnycriTe pyuky. O6nasi INACTMHW YTPUMYIOTBCA 3 MAKCUMANbHUM BiBXVNEHHAM.




MigKnioyeHHA Ta nonepeaHIn posirpie
+ MOBHICTIO PO3MOTANTE LUHYP XKMBAEHHS.
+ [epeKoHaiTeCA, L0 MOTYXKHICTb Ta Hanpyra MKepena enekTPOXVBNEHHA BiAMOBIAAIOTb 3a3HAYEHNM Ha Mpunagi.
+ MpucTpilt crig nigkmoyaTit 40 PO3ETKN 3 3a3eMNEHHAM.
+ AKWO BUKOPMCTOBYETLCA MOKOBXYBAY:
- BiH NOBYHEH MaTV 3a3eMNeHHs;
- HEOBXIHO BXUT YCiX 3aXOAiB, 06 HIXTO B HHOMY HE 3amyTascA.
AKwW0 BaLL MPUCTDIN OCHALLEHO BUCYBHUM LUHYPOM: y BUMAAKY, KOMM Kabenb enekTporoCcTa4aHHA MoLKOAXEHO, 10ro HeoOXiHO
3aMIHATY iHLLVM Kabenem abo criewjianbHumM 3 EGHAHHAM, HaaaruM BUPOOHUKOM ab0 10ro CepBICHNM LEHTPOM.
AKLL0 BaLL MPUCTPIE OCHALLLEHO CTALIOHAPHIM Kabesniem: y pasi yLLUKOIKEHHA LUHYDY XVBJIEHHA CITR 3BEDHYTUCA 4O BUPOOHMKA, LIEHTPY
CEpBICHOr0 00CITyroByBaHHA abo 0COOH, L0 MAE AHAOrIYHY KBanigiKaLiio, 3 MMTAHHA VOro 3aminy 3a[1A MONEPEIKEHHA TABM.
[TpuCTpist He Mpn3Ha4eHWii ANA BUKOPYCTAHHSA 30BHILLHLOIO TaiiMepa Y OKDEMOro ny/bTa AUCTAHLIVIHOrO KepyBaHHA.
+ BCTaHoBITL TEPMOCTAT Y NONOXEHHA 3rifHO 3 TAONMLIEI0 Yacy NPUroTyBaHHA NPORYKTIB - 4
Mig yac nonepeAHLOro PoSirpiBy TEPMOCTAT BCTAHOBMIOETLCA B TE CaMe NONOKEHHA, LLO 1 Mif Yac MpUroTyBaHH.
+ Mig'enHaiiTe enekTPOLWHYp #O Npunady (3anexHo Bif Mopeni), MiCnA YOro MigKNKYiTL NPUNad 3a AOMOMOrOK eNnekTPOLUHypa A0
eNeKTPOMEPEXi: IHAVKATOP 3aCBITUTLCA YEPBOHIM CBITNIOM | PO3MOYHETLCA MPOLIEC POSirpiBY - 5a

He sanuwaiite rpusb MKIOYEHNM 10 eNeKTPOMEDEX, AKLLO BiH HE BUKOPUCTOBYETHCA.

He nigkmoyaiite npucTpiii 4O enexTpOMEDeXi, oKV He ByayTb BCTAHOBAEH! OOUABI MNACTUHM [/1A CMAXEHHS.

He sanuwwaiite nopoXHii npuCTpin BBIMKHEHMM.

+ [laitTe rpunio nprbanaHo 5 XBUnH ANA nonepeaHsoro posirpisy. MonepeqHilt po3irpia 3aBEPLIEHO, KON BMIKAETLCA 3ENEHII
iHAukaTop - 5b

BannA 30epexeHHA BAaCTUBOCTeN MPOTHMPUIrapHOro NOKPUTTA YHUKAUTe TOUBANOro PO3irpiBy MOPOXHLOrO rpusio.

[Tz yac nepLoro BUKOPUCTAHHA y MEPLLI AEKINbKA XBUMH MOX/BA 0ABA HE3HAYHOrO 3anaxy 1a Aumy.

He 3anuaiite BBIMKHEHWI rpunag 663 Harnagy.

MpuroTyBaHHs

+ Mo 3aKiHYeHHIO MONePesHbOrO PO3irpiBY NPUCTPII FOTOBMIA FO BIUKOPUCTAHHA.

3apnA 30epexeHHA NPOTUMPUrapHUX BAGCTUBOCTEN MOKPUTTA:

- OaXKaHO BUKOPUCTOBYBATY IEPEB'AHY JIONATKY [/1A NEPEBEPTAHHA X,

- HE PO3pI3yiTe Xy 6e3MOCEPEAHbO Ha MINTLi rPuiA,

- He roTyiTe Xy y Gonb3i.

He 3annwaite KyXOHHMA 1OCYA HarpiBaTuca Ha rpui.

He TopkaiiTeca MeTaneBux YacTuH, Aki HarpiBalOTLCA 4O BUCOKUX TEMMEPATYP Mg 4ac nonepesHeoro po3irpisy Ta MpUroTyBaHKA ii:
38 HEOBXIGHOCTI, KOPUCTYWTECA PyUKOIO rpusia 860 KyXOHHOI PyKaBULIEI.

He 3pywiyite rpunb 3 MICLA Mg Yac BUKOPUCTAHHA.

+ DMig vac npuroTysanHA ixi CrigkyWTe 3a TvM, WOG BMICT NiAROHIB ANA 30MPaHHA COKY HE MEPEeBULLYBAB 3a3HAueHwi Ha HYX
MaKCMansHO MPUMYCTUMUIA PiBEHb.
CnopoXHITb ix BMICT, AKLLO HE0BXigHO. ByabTe 0BepexHi, rapaui MiAAOHM MOXYTb CTATH MPUUKHOIO ONiKy.

BukopucTaHHA doyHKLiT rpunio

+ MoKnagiTh Xy Ha HIKHIO MNACTUHY rpUmI.

+ 3akpuitTe NpucTpiit.

+ CmaxTe DXy 3rigHO 3 Tabnuuelo 4acy NpuroTyBaHHA.

+ BigcTab MixX ABOMA NNaCTUHaMV MpUI0 PErynioeTbCA aBToMaTYHO (BiA 0 A0 3,5 CM) 3aneXHO BiA TOBLUMHN X, LLO FOTYETHCA - 8

Ko B rotyete M'ACO 3 KiCTKamu, KpaLLe BuGMpaTy nosioxerHs 6apbexto, 1o cTpasa rotysanaca OinbL PIBHOMIPHO.

BukopucTaHHa yHKLi 6apbekio

+ PigHoMipHO poanoginiTb Xy Ha 000X NnacTiHax rpunio.
+ AKWo noTpi6Ha nuLLe 0gHa NOBEPXHA ANA CMAXXEHHA, GaXXaHO BUKOPUCTOBYBATY BEPXHIO MAACTHHY.
+ CmaxTe Xy 3rigHo O Tabnuui yacy NpuroTyBaHHA.

[inA BUKOpUCTaHHA PYHKLLiT MiHi-neui

+ MoknapiTb MPOAYKTI Ha HIXKHIO MNACTUHY TPUnA.

+ Kpuxki npoAyKTv MOXHa nigcMaxyBaTin 6e3 CTUCKaHHS.

+ MoxHa nigirpisati CBiXonpuroTosneHi abo 3aMOpOXeHi CTPaBm (MMPIr 3i LWNMKOM NO-ChpaHLLy3bKi, MAWHLI, NONEPEAHbO 0BCMaXEHi
B cyxapax 6yTepbpoan Ta iH.).

[lpumiTka: y LbOMy MpUnagi He MOXHa CMaxuTu CTpasy (MiLjy abo iHwwi) B Cyxapsx.



MNicnAa BUKOpUCTaHHA

+ BipkniouiTb NpUCTPIN Bi enexTpomepexi. Bigkpuinte rpunb.

+ 3anuwuTe 0ro 0XONOMKYBATUCh Y PO3KPUTOMY BUTMARI (MPUOAM3HO 1 roguHy).

+ CnopoxHiTb nipaoHu. CrigkyiiTe 3a TM, OO He 3pYLIMTY 3 MICLIA NPUCTPIl 3 NOBHIMIA NiAAOHAMY.

+ MicnA OXONOMKEHHA 3aKpUIATE MpUnag.

+ LLL0G 3HATM NNACTUHM rPUMIO: HATUCHITH 4BA FaUKM, L0 3HAXOAATLCA MO 6OKaX, 06 3BINbHUTY NNACTUHI ANA CMAXEHHA,
Ta BUAMITb iX Mifj KyTOM [0 NOBEPXHi - 10

+ OB1ABI KPULLKY Ta MAACTUHIN FPUAIO OUMLLAIOTb 33 AOMOMOT Ol ryBKM, rapAy4oi BoAW Ta 3acoby ANA MUTTA NOCYAY.

+ [nacTvHY rpunio NpUAATHI 4O MUTTA Y NOCYAOMMIAHIA MALLH.

He BukopucTosyiite ApOTAHY ryOKy Ta MOPOLIOK ANA YNLLEHHA.

+ Y BUNAKY PerynApHOro BIKOPUCTAHHA MOCYAOMMAHOI MALWMHW PEKOMEHAOBAHO Yac Bif 4acy MPOTMPATV MAACTUHM ONE 3aAnA
30epexeHHA NPOTUNPUrapHYX BNAcTUBOCTEN.

3 nnmHOM yYacy Konijp naacTuH MOXe 311erka BuropaTy.

* UnLLaiiTe NiBROHM ANA COKYDKMPY MICNIA KOXKHOMO BUKOPUCTAHH.
bepexiTb MpUCTpill Ta LIHYP XMBNEHHA BIf BIMBY BOAMN.

+ Mpunap MoXHa 36epiraTv B BEPTMKANbHOMY NONOXEHHI - 11

+ [inA npunapis, obnapHaHux cpikcatopom NONOMEHHS MiHi-nevi: 3akpuiiTe npunag, NoBEPHITL (ikcaTop Bropy, MicnA 4Yoro
rocTaBsTe NpUNag y BepTUKaNbHE NONOKEHHA.
+ HamoTaiiTe enekTpoLuHyp HaBKoNo Kopmycy npunagy i 3aKpiniTh 10r0 3aTUCKAYeM enekTpOLLHypa.

He nepeHocsTe npunag, ToUMAKYM oro 3a pyyKy.

Yac npuroTysaHHA

HasepieHui1 Yac NpUroTyBaHHA € OPIEHTOBHUM: BiH MOXe 3MiHIOBAaTMCh 3aMneXHO Bif, KiNbKOCTi, BIACHOr0 CMaKy, po3mipy LMaTKis
Ta TMNY XapyoBUX NPOAYKTIB.

M'Aco Ta wawnuk Pwba
Tepmocrar, OyHKujiA Yac Tepmocrar, OyHKLiA Yac
MONOXeHHA 3 NpUroTyBaHHA  MONOXEHHA 3 NpuUroTyBaHHA
Anoswui pebepuia rpunb 9-11 xs. Kamb6ana Bapbexio 6-7 xB./6ik
Qine 3 ANOBUYMHN rpunb 3-4 x8. Qine capanHm Oapbekio 4-5 x./6iK
Qine 3 ANOBUYMHM i Crevik i3 nococa 6apbexio 5-6 x8./6i
LIMaTKaMm rpun 45%. ;
Tenaui pebepuA Oapbekio 8-9 x8./6iK Osoui .
. Tepmocrar, OyHKLiA ac
Peﬁele,H ACHATA ﬁapﬁeKIO 7-8 xB./6iK MonoMeHHA 3 NpUroTyBaHHA
CauAui pebepuif rpunb 7-9e. Mevepuyi Gapbexo 57 xa.fbik
Kocpewb pomrexc rpuib 34 xB. Mowigopu Gapbexio 57 xB./6ik
Kotnett 3 py6nenol oW 438, Kabaukn Gapbexo 510 xa./6ik
ANOBUYUHN ;
BaknaxaHu bapbexio 5-10 xB./6ik

Cocucki rpunb 7-9 xB.
LLlawmuk 3 ArHATI 6apbexio  20-22 xe. Byrepbpoau

: R Tepmocrar, OyHKLiA Yac
LLlawnmK 3 neqiHk/H1poK Oapbekio 20-25 xs. I'IOFI)IO)KEHHFI 2 Y MPUrOTYBaHHS
|.|.|aLLIJ'I!IK 3 t(ypHTl/IHI/I Oapbekio 20-25 xs. BynouKi U 7958,
KoKTelinbHi cocucku Hapbexio 7-9 XB. ByTep6poa 3 cpom rpuns 45 s,

Ta WHHKOIO

BepexiTb HaBKONMLWIHE cepepoBuLe!
@ MpucTpiii MICTUTB LiHHI MaTepiany, ki MOXyTb GyTV BiAHOBMEH] 60 NepepoGeHi.
mmm < 3paiite ix 10 MyHKTiB MpuiioMy abo, 3a BiACYTHICTIO TaKWX, O LEHTPY 06CNyroByBaHHA,
e iX 3MOXYTb ePEKTNBHO yTUNI3yBaTy.



Dziekujemy za zakup urzadzenia. Jest ono przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Nalezy uwaznie przeczytaé i przechowywaé w podrecznym miejscu instrukcje, wspéine dla poszczegdinych wersji
urzadzenia, sprzedawanych z r6znym wyposazeniem dodatkowym.

Dla Twojego bezpieczenstwa, urzadzenie to spetnia wymogi obowigzujgcych norm i przepisow (Dyrektywy Niskonapieciowe,
przepisy z zakresu kompatybilno$ci elektromagnetycznej, Materiaty bedace w kontakcie z zywnoscia, normy Srodowiskowe...).
Nasza firma zastrzega sobie prawo do modyfikowania w kazdej chwili, z myslg o uzytkowniku, parametrow lub komponentéw swoich urzadzen.

Produkty spozywcze ptynne lub state majace kontakt z cze$ciami oznaczonymi znakiem X nie nadajg sie do spozycia.

Zapobieganie wypadkom w gospodarstwach domowych

¢ Urzadzenie to nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym przez dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub
umysfowe sg ograniczone, ani przez osoby nie posiadajace odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze osoba
odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo nadzoruje ich czynno$ci zwiazane z uzywaniem urzadzenia lub udzielita im
wezesniej wskazéwek dotyczacych jego obstugi. Nalezy dopilnowaé, aby dzieci nie wykorzystywaty urzadzenia do zabawy.

¢ Temperatura dostepnych powierzchni dziatajacego urzadzenia moze by¢ wysoka.
Nie dotyka¢ goracych powierzchni urzadzenia.

¢ Nigdy nie wiacza¢ urzadzenia, ktdre nie jest uzywane.

e \W razie wypadku, natychmiast pola¢ oparzone miejsce zimng woda, a w razie potrzeby wezwac lekarza.

¢ Dym z pieczenia moze by¢ niebezpieczny dla zwierzat majacych szczegdlnie wrazliwy uktad oddechowy, np. dla ptakdw.
L Wiascicielom ptakéw zalecamy trzymanie ich z dala od kuchni. )

Montaz
Przed pierwszym uzyciem

o Zdja¢ wszystkie opakowania, naklejki i dodatkowe akcesoria znajdujace sie zaréwno na zewnatrz jak | wewnatrz urzadzenia.

¢ Umy¢ plytki opiekacza: stosowa¢ si¢ do instrukcji zawartych w paragrafie "Po uzyciu".

o Przetrze¢ ptytki opiekacza migkka, zwilzong olejem szmatka.

¢ Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej podstawie. Unika¢ stosowania elastycznych podktadek, takich jak gumowy obrus marki
"Bulgomme".

Nigdy nie uzywac urzadzenia ustawionego bezposrednio na delikatnej podstawie (szklany stof, obrus, meble lakierowane...).

Nigdy nie umieszczac urzgdzenia na meblu zamocowanym do Sciany ani na pdice, badZ tez w poblizu materiatéw palnych,
takich jak Zaluzje, zastony, tkaniny obiciowe.

Aby nie dopuscic do przegrzania urzadzenia, nie ustawia¢ go w rogu ani przy $cianie.
Nie uzywac folii aluminiowej do zabezpieczenia produktu przed zabrudzeniem.

¢ Aby zainstalowa¢ plytki grilla:
- ustawi¢ ptytke grilla pod katem, nasuwajac ja do oporu na dwa tylne zaczepy - 1
- nastepnie nacisna¢ ptytke z dwach stron, aby zablokowac - 2

Funkcja opiekacza

Aby opieka¢ dwustronnie, przygotowa¢ kanapki, panini...

o Ustawi¢ pojemnik na sok pod dziubkiem odptywowym ptytek, aby zebraé sok, ktéry moze z nich sptywaé - 6
o Ustawi¢ termostat wedtug instrukcii tabeli pieczenia - 4

o Zamkna¢ urzadzenie.

Funkcja grilla

Aby grillowac jednocze$nie migsa i warzywa.

o Ustawi¢ pojemnik na sok pod dziubkiem odptywowym ptytek, aby zebraé sok, ktéry moze z nich sptywaé - 6

¢ Otworzy¢ opiekacz.

e Ztapa¢ za uchwyt, mocno podnies¢ gérna pokrywe i otworzy¢ jg o 180°: urzadzenie jest otwarte na catg szerokosé - 7

Funkcja minipiekarnika
Aby podgrzaé potrawy $wieze lub zamrozone (quiche, nalesniki, wstepnie zapieczone kanapki...) i przyrzadzi¢
delikatng pieczen (np. ryby, szaszlyki...), bez niszczenia sktadnikéw.

¢ Otworzy¢ opiekacz: przytrzymac za uchwyt (izolujacy, w zalezno$ci od modelu) i podnies¢ gérng czesé do gory.

* Podnie$¢ podstawke na wysoko$¢ 2 podporek.

* Wolno opusci¢ gorng cze$¢ na podporke, aby uzyska¢ pozycje minipiekarnika - 7

o Pusci¢ uchwyt. 2 plytki przytrzymywane sa w maksymalnym rozstawieniu.
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Podtaczenie do zrodta zasilania i podgrzewanie

¢ Rozwina¢ kabel na catg dtugos¢.
¢ Sprawdzi¢, czy instalacja elektryczna jest kompatybilna z napieciem i natezeniem wskazanym na spodzie urzadzenia.
¢ Podfgczaé urzadzenie jedynie do gniazda z wbudowanym uziemieniem.

o Jedli uzywany jest przedtuzacz elektryczny:

- musi by¢ podtaczany do gniazda z wbudowanym uziemieniem;

- nalezy przedsiewzia¢ niezbedne $rodki ostroznosci, aby nikt sie w niego nie zaplatat.
Jesli Twoje urzadzenie jest wyposazone w ruchomy kabel: jesi kabel zasilajacy jest uszkodzony, musi zostac wymieniony na
inny kabel lub specjalny zestaw, ktory mozna zakupi¢ u producenta lub w punkcie serwisowym.

Jesli Twoje urzadzenie jest wyposazone w nieruchomy kabel: Jes|i kabel zasilajgcy urzadzenie jest uszkodzony, ze wzgledow
bezpieczeristwa musi on zosta¢ wymieniony przez proaucenta, autoryzowany serwis lub osobe posiadajgca podobne, odpowiednie
Uprawnienia.

Urzgazenie to nie powinno byc uruchamiane za pomocg zewnetrznego zegara ani przez oddzielny system zdalnego sterowania.
o Ustawi¢ termostat wedtug instrukcii tabeli pieczenia - 4
Ustawienie termostatu w czasie podgrzewania jest takie samo jak w czasie pieczenia.
¢ Podtgczy¢ kabel do urzadzenia (w zaleznosci od modelu), a nastepnie do gniazda sieciowego:
czerwona kontrolka zapala sie, urzadzenie zaczyna sie nagrzewac - 5a
Nigdy nie wigczac urzadzenia, ktdre nie jest uzywane.
Nigdy nie wigczac urzadzenia, jesli nie zostaty zamontowane obie pfytki opiekajace.
Nigdy nie uzywac pustego urzadzenia.
¢ Nagrzewac urzadzenie przez okoto 5 minut.
Zakonczenie fazy podgrzewania sygnalizowane jest zapaleniem sie zielonej lampki - 5b
Aby zachowac wiasciwosci antyadhezyjne powtoki, nie dopuszczac do zbyt dfugiego nagrzewania sie pustego urzadzenia.
Przy pierwszym uzyciu, w ciggu pierwszych minut uzytkowania z urzadzenia moze wydzielac sie delikatny zapach i dym.
Nigdy nie pozostawiac urzgazenia bez nadzoru.

Pieczenie

¢ Po fazie podgrzania, urzadzenie jest gotowe do uzytku.

Aby zachowac wiasciwosci antyadhezyjne powfoki:

- do odwracania produktéw uzywac najlepiej drewnianej szpatutki,
- nie kroi¢ produktow bezposrednio na pfytach,

- nie uzywac papieru do pieczenia.

Nie podgrzewac naczyn kuchennych na urzadzeniu.

Nie dotyka¢ metalowych i rozgrzanych czesci nagrzewajacego sie lub uzZytkowanego urzadzenia, poniewaz sg bardzo gorace:
trzymac urzgdzenie za uchwyt, a w razie potrzeby uzy¢ rekawic kuchennych.

Nie przenosic¢ urzadzenia w trakcie uzytkowania.

¢ W czasie pieczenia, sprawdzié, ze zawarto$¢ pojemnikéw na sok nie przekracza maksymalnego poziomu.
W razie potrzeby, oprozni¢ je. Nalezy uwazaé, aby sie nie poparzy¢. Pojemniki sg bardzo gorace.

Funkcja opiekacza

¢ Utozy¢ produkty na dolnej ptytce opiekacza.

¢ Zamkna¢ urzadzenie.

¢ Piec wedtug instrukciji tabeli pieczenia.

¢ Odlegtos¢ miedzy ptytkami grilla regulowana jest automatycznie (miedzy 0 cm a 3,5 cm) w zaleznosci od grubosci
opiekanych produktow - 8

Przy pieczeniu miesa z koscia, najlepiej wybrac pozycje grillowania, aby zapewnic bardziej réwnomierne pieczenie.

Funkcja grilla

e Utozy¢ produkty réwnomiernie na obu ptytkach opiekacza.
o Jedli wykorzystywana jest tylko jedna powierzchnia opiekajaca, wybra¢ gérna ptytke grilla.
¢ Piec wedtug instrukcii tabeli pieczenia.

Funkcja minipiekarnika
¢ Utozy¢ produkty na dolnej ptytce opiekacza.
¢ Mozna upiec delikatne produkty spozywcze bez ich zniszczenia.

* Mozna podgrza¢ potrawy Swieze lub zamrozone (quiche, nalesniki, wstgpnie zapieczone kanapki itd.).
Uwaga: urzadzenie to nie nadaje sie do zapiekania (pizze i inne potrawy)




Po uzyciu
* Wytaczy¢ urzadzenie. Otworzy¢ urzadzenie.
¢ Pozostawi¢ urzadzenie do ostudzenia (na okoto 1 godzing) w pozycji otwartej.
* Oprézni¢ pojemniki na sok. Nie przesuwac urzadzenia, gdy pojemniki sg petne.
 Po ostudzeniu, zamkna¢ urzadzenie.
¢ Aby zdja¢ plytki grilla:
nacisna¢ na dwa boczne haczyki plytki grilla, aby odblokowaé, a nastepnie wyjac ptytke podnoszac jg pod katem - 10
* Obie pokrywy i ptytki opiekacza czysci sie gabka, ciepta wodg i ptynem do mycia naczyn.
 Plytki opiekacza mogg by¢ myte w zmywarce do naczyn.
Nie stosowac drapakéw metalowych, ani proszku do szorowania.

* W przypadku regularnego mycia ptytek w zmywarce do naczyn, zaleca sig posmarowanie ptytek od czasu do czasu
olejem spozywczym, aby zachowa¢ antyadhezyjne wtasciwosci powtoki.

Normalne jest, ze z biegiem czasu plytki lekko sie odbarwiaja.
o Umy¢ pojemniki na sok po kazdym uzyciu.
Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia i kabla zasilajgcego w wodzie.
¢ Urzadzenie mozna przechowywac w pozycji pionowej - 11
¢ Urzadzenia z przystawka do pieczenia migsa:
zamkna¢ urzadzenie, przekrecic przystawke do géry, a nastepnie ustawi¢ urzadzenie w pozycji pionowej.
¢ Owina¢ kabel wokét urzadzenia i zamocowac go za pomocg klipsa.
Nie nosic urzadzenia trzymajac go za uchwyt.

Czas pieczenia

Czas podany jest tytutem przyktadu: moze ulega¢ zmianie w zaleznosci od ilosci, smakowych upodoban, wielko$ci
kawatkéw i ich rodzaju.

Miesa i szasziyki Ryby

Termostat 3 Funkcja Pieczenie Termostat 3 Funkcja Pieczenie

Zeberka wotowe opiekacz ~ 9-11 min. Sola grill 6-7 min./kazda strona
Filety wotowe opiekacz ~ 3-4 min. Filety z sardynki grill 4-5 min./kazda strona
Poledwica wotowa opiekacz  4-5 min. Dzwona z fososia grill 5-6 min./kazda strona
Zeberka cielece grill 8-9 min./kazda strona

Zeberka jagnigce grill 7-8 min./kazda strona Warzywa

Zeberka wieprzowe  opiekacz  7-9 min. Termostat 3 Funkcja  Pieczenie

Rumsztyk opiekacz  3-4 min. Grzyby grill 5-7 min./kazda strona
Kotlet mielony opiekacz 4 min. Pomidory grill 5-7 min./kazda strona
Kietbasy opiekacz  7-9 min. Cukinia grill 5-10 min./kazda strona
Szaszlyki z jagnieciny  gril 20-22 min. Bakfazan grill 5-10 min./kazda strona
aé?rsézg(l?/lczynaderek orl 20-25 min. Kanapk'

Szaszlyki z kurczaka  grill 20-25 min. Termostat 2 Funkcja  Pieczenie

Kietbaski koktajlowe  gril 7-9 min. Panini opiekacz _ 7-9 min.

Tost z szynka i z serem opiekacz ~ 4-5 min.

Bierzmy udziat w ochronie srodowiska !

® Urzadzenie to zbudowane jest z licznych materiatéw nadajacych sie
do powtdérnego wykorzystania lub recyklingu.

> Nalezy odda¢ je do punktu zbidrki odpaddéw, a w przypadku jego braku
do autoryzowanego serwisu, w celu jego przetworzenia.
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Dékujeme vam, ze jste si koupili tento pristroj, ktery je uréen vyhradné pro pouziti v domacnosti.

Pozorné si prectéte a ulozte na dosah ruky pokyny v tomto navodu, které jsou spoleéné pro riizné verze podle
prislusenstvi dodaného s timto pfistrojem.

V zajmu vasi bezpecnosti je tento pfistroj ve shodé s pouzitelnymi normami a predpisy (Smérnice o nizkém napéti,
Elektromagnetické kompatibilité, Materialech v kontaktu s potravinami, Zivotnim prostedi...).

Nase spole¢nost vyhrazuje pravo kdykoliv v zajmu spotfebitele zménit viastnosti nebo pouzité dily téchto vyrobk.

Jakékoliv potraviny v tekutém nebo pevném stavu, které se dostanou do kontaktu s dily oznacenymi logem X, nelze
konzumovat.
- Prevence uraz{ v domacnostech ~
e Tento piistroj neni uréen k tomu, aby ho pouzivaly osoby (véetné déti), jejichz fyzické, smyslové nebo dusevni schopnosti
jsou snizené, nebo osoby bez patfi¢nych zkuSenosti nebo znalosti, pokud na né nedohlizi osoba odpovédna za jejich
bezpecnost nebo pokud je tato osoba predem nepoucila o tom, jak se pfistroj pouziva.
Na déti je tfeba dohlizet, aby si s pfistrojem nehraly.
e JestliZe je pfistroj zapnuty, nékteré ¢asti mohou byt horké. Nesahejte na horké plochy pfistroje.
¢ Nikdy nezapojujte do sité pfistroj, ktery nepouzivate.
e Jestlize dojde k popaleni, ihned dejte popélené misto pod studenou vodu a v pfipadé potfeby privolejte Iékare.
e /ypary uvolfiované pfi vafeni mohou byt nebezpeéné pro néktera zvifata, kterad maji velice citlivy respiratni systém,
L jako jsou ptaci. Majiteldim ptak( doporucujeme, aby je umistili mimo kuchyn.

Montaz
Pred prvnim pouzitim

e Z vnitfni i vnéjsi strany pfistroje odstrarte vSechny obaly, samolepky nebo riizna prislusenstvi.

o Ocistéte desky grilu: postupujte podle odstavce ,Po pouziti“.

¢ Desky grilu otfete jemnym naolejovanym hadfikem.

o Pristroj poloZte na pevnou pracovni plochu. NepouZivejte pruzny podklad, jako je napfiklad pryzova krytina.

J

Pristroj nikdy nepokladejte primo na kiehky nebo choulostivy podklad (sklenény stdl, ubrus, lakovany nabytek...).

Pristroj nikdy nepokladejte pod nabytek pripevnény ke sténé nebo na policku nebo do blizkosti vznétlivych materiald, jako jsou
rolety, zéclony, zavésy.

Pristroj nedavejte do rohu nebo ke sténé, aby se nepfehfival.

NepouZivejte alobal, jako ochranu pred uspinénim pfistroje.

¢ Nasazeni desek grilu:

- desku grilu na doraz zesikma vlozte do obou zadnich Cept - 1
- poté desku zajistéte stiskem na obou stranch - 2

Funkce gril

Pro opékani grilovanych pokrm{ a pfiprava sendvicd, italskych sendviéd ,panini®..
e Pod vytokové Usti desek vloZte misku na $tavu, které by mohla odtékat - 6

¢ Termostat nastavte podle pokynG uvedenych v tabulce peceni - 4

o Pristroj zaviete.

Funkce rost

Pro souéasné grilovani masa a zeleniny.

 Pod vytokové Usti desek vloZte misku na $tavu, které by mohla odtékat - 6

¢ Otevrete gril.

¢ Uchopte drzadlo, fadné nadzvednéte horni kryt a oteviete jej na 180°: pfistroj je zcela otevieny - 7

Pro funkci mini-trouby

Pro ohrati ¢erstvych nebo mrazenych hotovych jidel (quiche, palacinky, predpecené sendvice...) a peceni kiehkych
grilovanych jidel (napiiklad: ryby, razni¢i...), aniz by se tato jidla stlacovala.

¢ Oteviete gril: uchopte drzadlo (izolované, podle modelu), horni ¢ast zatdhnéte smérem vzhdru.
o Drzak zvednéte az na 2 zarazky.

e Horni ¢ast jemné polozte na drzak, az dosahnete polohy mini-trouby - 9

¢ Uvolnéte drzadlo. Obé desky jsou v maximalni rozeviené poloze.



Pripojeni k siti a predehrati
¢ QOdvirite $nliru po celé délce.
o Ujistéte se, Ze elektricka instalace odpovida prikonu a napéti, které jsou uvedeny na spodni strané pfistroje.
o Pristroj zapojujte pouze do uzemnéné zasuvky.
o Jestlize pouZivate elektrickou prodluzovaci $idiru:
- musi byt uzemnéna;
- provedte veskera nezbytna bezpe€nostni opatfeni, aby nikomu neprekazela.

xx o X xo

JestliZe je vas pristroj vybaven odnimatelnou Sritirou: v pripadé, Ze napéjeci $ridra je poskozend, nechte ji u vyrobce
nebo v jeho zarucni nebo pozarucni opravné vymenit za specialni $ridru nebo komplet.

Jestlize je va$ pfistroj vybaven pevnou $iitrou: Jestlize napdjeci kabel tohoto pristroje je poskozeny, z bezpecnostnich
diivodd jej musi vyménit vyrobce, jeho servisni oddéleni nebo osoba se srovnatelnou kvalifikaci.

Tento pristroj neni ur¢en k tomu, aby fungoval ve spojeni s externim ¢asovym spinacem nebo se zvIastnim dalkové oviddanym
systémem.

¢ Termostat nastavte podle pokynC uvedenych v tabulce peceni - 4
Nastaveni termostatu pfi pfedehfivani je stejné jako nastaveni pfi peceni.
* Napajeci $ndru zapojte k pristroji (podle modelu), potom ji zapojte do sité:
rozsviti se Cervena kontrolka a pfistroj se zatne zahfivat - 5a
Nikdy nezapojujte do sité pfistroj, ktery nepouZivate.
Nikdy nezapojujte do sité pristroj, jestlize na ném nejsou nasazené obé dvé desky grilu.
Pristroj nikdy nepouZivejte naprazdno.
o Pristroj nechte predehrat asi po dobu 5 minut. Piedehfati je ukonceno, jakmile se rozsviti zelena kontrolka - 5b

V zdjmu zachovani viastnosti vrstvy s nepfilnavym povrchem nenechavejte pristroj pfili§ dlouho zapnuty naprazdno.
Pri prvnim pouZiti se béhem prvnich minut miZe objevit mirny zdpach a kour:
Pistroj nikdy nepouZivejte bez dozoru.

Peceni

¢ Po predehiati je pristroj pfipraven k pouZiti.

V z&jmu zachovani vlastnosti vrstvy s nepfilnavym povrchem:

- pouZivejte k otaceni potravin nejlépe drevénou stérku,

- nekrdjejte potraviny pfimo na deskéch,

- nepecte potraviny zabalené v pergamenovém papiru nebo v alobalu.

Nedavejte na pfistroj ohfivat pecici nadoby.

Nedotykejte se kovovych ¢asti zahratého nebo zapnutého pristroje, protoZe jsou velice horké: v pfipadé potfeby pouzivejte

uchyty a kuchyriské rukavice.

Pristroj béhem pouZivani nepfemistujte.

¢ V priibéhu peceni kontrolujte, zda obsah v miskach na $tavu nepiekracuje vyznaceny ukazatel maxima.
V pfipadé potieby je vyprazdnéte. Pozor, abyste se nespalili, protoZe jsou velice horké.

Funkce gril

e Potraviny rozloZte na spodni desce grilu.

o Pristroj zavrete.

 Nechte péci podle pokyn( uvedenych v tabulce peceni.

¢ \/zdalenost mezi deskami grilu se nastavuje automaticky (od 0 cm do 3,5 cm), podle tloustky pecenych potravin - 8

Pri peceni masa s kosti pouZivejte radéji polohu rostu, aby peceni bylo rovnomérnéjsi.

Funkce rost
¢ Potraviny rovnomérné rozlozte na obé desky grilu.

o Jestlize k peceni pouzivate jen jednu pecici plochu, zvolte k tomu horni desku grilu.

¢ Nechte péci podle pokyn( uvedenych v tabulce peceni.

Pro funkci mini-trouby

¢ Potraviny rozlozte na spodni desce grilu.
o Kehké potraviny Ize grilovat bez stlaGovani.
¢ Je mozné ohféat Gerstva nebo mrazena hotova jidla (quiche, palainky, predpecené sendvice, atd.).

Poznamka: S timto pristrojem nemiiZete zapékat (pizza nebo jina jidla).
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Po pouziti

o Pfistroj odpojte od sité. Pristroj otevrete.

¢ Nechte pristroj vychladnout (asi 1 hodinu) v oteviené poloze.

¢ \lyprazdnéte misku na $tavu. Pozor, abyste pfistroj nepfemistovali, jestlize jsou misky plné.
o Pfistroj po vychladnuti zavfete.

o Vyjmuti desek grilu:
desku uvolnite stiskem dvou hackd na bocni strané desky grilu, potom ji vyzvednutim zesikma vyjmete - 10

¢ Oba kryty a obé desky grilu se Cisti myci houbou, teplou vodou a prostfedkem na myti nadobi.
o Desky grilu Ize myt v my&ce nadobi.

NepouZzivejte kovovou myci houbu ani prasek pro cidéni.

* Pfi opakovaném myti v my&ce nédobi je vhodné desky obcas potit trochou jediého oleje, aby byly zachovany viastnosti
vrstvy s nepfilnavym povrchem.

Je normalni, Ze desky postupné mirné zméni barvu.
* Po kazdém pouziti vycistéte misky na stavu.
Pristroj a $ndru nikdy neponofujte do vody

¢ \/yrobek muzete ulozit do svislé polohy - 11

 Pro vyrobky s prisluSenstvim trouby:
nechte vyrobek v zaviené poloze, otoCte pfislusenstvi trouby do horni polohy, potom dejte vyrobek do svislé polohy.

Mo Mo

e Obtocte $idiru kolem piistroje a uchytte ji pomoci ichytu Shdry.
PFi pfenaseni nedrzte pfistroj za drZadlo.
Cas peceni

Uvedené hodnoty maiji informativni charakter: mohou se li$it podle mnozstvi, individualni chuti, tloustky a druhu
kousku.

Maso a raznici Ryby
Termostat 3 Funkce Pedeni Termostat 3 Funkce Pedeni
Hovézi Zebra gril 9-11 min Morsky jazyk rost 6-7 min/strana
Hovézi svitkova gril 3-4 min Filé ze sardinek rost 4-5 min/strana
Svickové fezy gril 4-5 min Lososové platky rost 5-6 min/strana
Teleci kotlety rost 8-9 min/strana .
Jehnéci kotlety rost 7-8 min/strana Zelenina
Veprové kotlety gril 7-9 min Termostat 3 Funkce Pedeni
Biftek rumsteak aril 3-4 min Houby rost 5-7 min/strana
Hamburger gril 4 min Raj¢ata rost 5-7 min/ strana
Kiobasy gril 7-9 min Tykvicky rost 5-10 min/strana
Jehnggi raznici rost 20-22 min Lilky rost 5-10 min/strana
Ra?ni(j:i jévtri/!edvinky ro?t 20-25 m?n Sendvice
iz[jgj!lzzn:;ky ;z:: iog- 2:;:] : Termostat 2 Funkce Pedeni
Panini gril 7-9 min
Sendvi€ se Sunkou a syrem  gril 4-5 min

Podilejme se na ochrané Zivotniho prostredi!
® Vas pristroj obsahuje ¢etné materidly, které Ize zhodnocovat nebo recyklovat.
= < SVErte jej sbérnému mistu nebo, neexistuje-li, schvalenému servisnimu
stredisku, kde s nim bude nalozeno odpovidajicim zpdsobem.



Dakujeme Vam, ze ste si zakupili tento spotrebi&, uréeny vyluéne na pouzitie v domacnosti.

Pozorne ¢itajte a uchovajte pokyny tohto navodu, ktoré st spoloéné pre jednotlivé verzie podla typu prislusenstva
dodaného spolu s vasim spotrebi¢om.

Pre vasu bezpecnost je tento spotrebi¢ v stlade s platnymi normami a pravnymi predpismi (Smernica o nizkom napéti,
o elektromagnetickej kompatibilite, predmetoch v kontakte s potravinami, o Zivotnom prostred...).

Nasa spolo¢nost si v zaujme spotrebitela vyhradzuje pravo kedykolvek menit charakteristiky, alebo jednotlivé komponenty svojich vyrobkov.

Zakaz konzumovat tekuté, alebo pevné potraviny prichadzajice do kontaktu so sti¢astami ozna¢enymi logom X .

Prevencia proti urazom v domacnosti

e Tento spotrebi¢ by nemali pouZzivat osoby (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi, alebo mentalnymi
schopnostami, alebo osoby bez skisenosti, ¢i neoboznamené osoby, okrem pripadu, ked' st pod dozorom osoby
zodpovednej za ich bezpe¢nost, pripadne ak im tato osoba poskytne predbezné instrukcie tykajlice sa pouzivania spotrebica.
Je potrebné uistit sa, Ze sa Ziadne deti nehraju so spotrebi¢om.

¢ Teplota pristupnych povrchov méze byt velmi vysoka ked je spotrebi¢ v prevadzke. Nedotykajte sa horticich ¢asti spotrebica.
¢ Nikdy nenechdvajte spotrebi¢ pripojeny do elektrickej siete ak sa nepouziva.
e \/ pripade Urazu popaleninu okamzZite oSetrite studenou vodou a podla potreby zavolajte lekara.
e Spaliny mézu byt nebezpe€né pre zvierata so zvlast citlivou dychacou ststavou, ako su vtaky.
L Chovatelom vtakov odpori¢ame, aby ich umiestnili do dostato€nej vzdialenosti od kuchyne.

Montaz
Pred prvym pouzitim

¢ Odstrante vietky obaly, samolepky alebo prislusenstvo, nachadzajlce sa tak vo vnutri, ako aj vonku na pristroji.
o Ocistite grilovacie platne: dodrzujte pokyny nachadzajice sa v odseku ,,Po pouZiti“.

e Grilovacie platne utrite jemnou handrou, mierne namocenou v jedlom oleji.

¢ Umiestnite va$ spotrebi¢ na pevny povrch. NepouZivajte poddajny podklad, ako napriklad obrus.

Nikdy neumiestriujte spotrebi¢ priamo na krehky povrch (skleneny stél, obrus, lakovany nabytok...).
Nikdy neumiestriujte spotrebic na nabytok, ktory je pripevneny na stene, na policku, alebo do blizkosti horlavych predmetov, ako
su zéclony, zavesy, tapety.
Neumiestriujte spotrebic do rohu, alebo k stene, aby ste predisli jeho prehriatiu.
NepouZivajte hlinikovu fdliu aby ste chranili vyrobok pred zaspinenim.
¢ Vlozenie grilovacich platni:
- vlozte $ikmo grilovaciu platiiu do dvoch zadnych kolickov - 1
- nasledne zatladte platiu z oboch stran aby ste ju zaistili - 2

Funkcia gril
Grilovanie a priprava sendvi€ov, paninis...

¢ Umiestnite nadobku na odtekajicu $tavu pod vypustku grilovacich platni, aby ste zachytili pripadnu $tavu - 6
¢ Nastavte termostat podla pokynov v tabulke varenia - 4
e Zatvorte spotrebi¢.

Funkcia barbecue

Sucasné grilovanie mésa a zeleniny.

¢ Umiestnite nadobky na odtekajlicu $tavu pod vypustku grilovacich platni, aby ste zachytili pripadnt $tavu - 6
e Otvorte gril.
 Uchopte rukovét, silno potiahnite vrchny kryt smerom hore a vyklopte o 180°: spotrebiC je tpine otvoreny - 7

Funkcia mini-rara

Tato funkcia sa pouziva na zohrievanie ¢erstvo pripravenych alebo zmrazenych jedal (,quiche®, palacinky, vopred
zapecené sendvice...) a na pecenie krehkych minutok (napr.: ryby, razniéi...) bez toho, aby sa potraviny rozmrvili.

¢ Otvorte gril: uchopte rukovat (izolaénd, podia modelu), vrchnu ¢ast potiahnite smerom hore.
 Spodnu Cast vytiahnite az po 2 dorazy.

¢ \/rchnU ¢ast pomaly poloZte na spodnU Cast, aby ste dostali polohu mini-rira - 6

o Pustite rukovat. Obe platne s teraz od seba vzdialené na maximum.
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Pripojenie do elektrickej siete a predhriatie
o Uplne rozvifite privodnt elektrickt $ndiru.
¢ Skontrolujte, Ci sa vaSa elektricka instalacia zhoduje s vykonom a napatim, ktoré st uvedené na spotrebici.
¢ Spotrebi¢ pripéjajte iba do zasuvky s integrovanym uzemnenim.
¢ \/ pripade pouZitia prediZzovacej privodnej $nury:
- musi obsahovat zasuvku s integrovanym uzemnenim;
- vykonajte vSetky potrebné opatrenia aby sa nikto do predizovacej Snury nezamotal.
Ak je vas pristroj vybaveny odnimatel'nym napdjacim kablom: ak je napdjaci kabel poskodeny, je potrebné, aby kabel alebo cell
Specialnu zostavu vymenil vyrobca alebo jeho zakaznicky servis.
Ak je vas pristroj vybaveny fixnym napajacim kablom: ak je privodna Sndra tohto spotrebica poskodena, musi byt vymenena
wrobcom, jeho autorizovanym servisnym strediskom, alebo osobou so zodpovedajicou kvalifikaciou, aby sa predisfo rizikdm.
Tento spotrebic nie je uréeny na zapinanie pomocou externych spinacich hodin, alebo oddeleného externého oviddania.
¢ Nastavte termostat do polohy uvedenej v tabulke varenia - 4
Poloha termostatu pri predhrievani zostéava rovnaka ako pocas grilovania.
* Napdjaci kabel zapojte do pristroja (podla modelu), a potom ho zapojte do elektrickej siete:
zasvieti sa Cervena kontrolka a spotrebi¢ sa zacne zohrievat - 5a
Spotrebi¢ nikdy nenechavajte pripojeny do elektrickej siete ak ho nepouzivate.
Nikdy nepripajajte spotrebic do elektrickej siete bez 2 vioZenych varnych platni.
Nikdy nepouZivajte spotrebi¢ naprézdno
* Spotrebi¢ nechajte priblizne na 5 mindt predhriat. Predhrievanie je ukontené ked' sa rozsvieti zelena kontrolka - 5b

Aby ste zachovali antiadhézne vlastnosti povrchu, nenechdvajte spotrebic zohrievat prilis dlho naprézdno.
Pri prvom pouZiti méZe zo zaCiatku déjst k lahkému uvolneniu dymu a zpachu.
Nikdy nenechévajte spotrebic bez dozoru.

Doba varenia
e Spotrebi¢ je po predhriati pripraveny na pouzivanie.

Aby ste zachovali antiadhézne vlastnosti povrchu:

- na obracanie potravin pouZivajte drevent Spachtlu,
- potraviny nekréjajte priamo na platniach,

- nevarte v papilote.

Na spotrebici nezohrievajte kuchynsky riad.

Nedotykajte sa kovovych Casti spotrebica, ktory sa predhrieva, alebo ktory je v prevadzke, pretoZe st velmi hortce:
pouZivajte rukovét a v pripade potreby kuchynské rukavice.

Pri pouzivani spotrebi¢ nepremiestriujte.

¢ Pocas pripravy jedla kontrolujte, ¢i obsah nadobiek na odtekajicu stavu nepresahuje maximalnu uvedenu Uroven.
V pripade potreby ich vyprazdnite. Davajte pozor, aby ste sa nepopdlili, pretoze su velmi hortce.

Funkcia gril
¢ Polozte potraviny na spodnu grilovaciu platfiu.
e Zatvorte spotrebic.

e Pripravujte podla pokynov v tabulke varenia.

¢ \/zdialenost medzi oboma grilovacimi platfami sa nastavuje automaticky (od 0 cm do 3,5 cm) podla hribky pripravovanych
potravin - 8

Pri peceni mésa s kostou pouzivajte polohu grilovanie, aby bolo méso ¢o najhomogénnejsie prepecené.

Funkcia barbecue

¢ Umiestnite potraviny rovnomerne na obe grilovacie platne.
V pripade, Ze pouzivate iba jednu platfiu, uprednostnite vrchnl grilovaciu platriu.
e Pripravujte podla pokynov v tabulke varenia.

Funkcia mini-rara
e Potraviny poloZte na platfiu spodného grilu.

o Krehké potraviny sa mézu grilovat bez toho, aby sa rozmrvili.

¢ Je mozné zohrievat Cerstvo pripravené alebo zmrazené jedla (,quiche®, palacinky, vopred zapecené sendvice, atd'...).

Poznamka: tymto pristrojom sa neda zapekat (pizza ani iné jedld).



Po pouziti

¢ Odpojte spotrebic z elektrickej siete. Otvorte spotrebic.

 Nechajte otvoreny spotrebi¢ vychladnut (priblizne 1 hodinu).

¢ \lyprazdnite nadobky na odtekajlcu Stavu. Spotrebi¢ nepremiestriujte ak st nadobky na stavu naplnené.
¢ Po vychladnuti spotrebi¢ zatvorte.

¢ Odobratie grilovacich platni:
na uvolnenie grilovacej platne zatlacte obe bocné tchytky, potom ju $ikmo vytiahnite - 10

¢ Obe vekd a grilovacie platne Cistite $pongiou, teplou vodou a prostriedkom na riad.
¢ Grilovacie platne mozno umyvat v umyvacke riadu.

NepouZivajte kovovu Spongiu, ani abrazivne prasky.

¢ \/ pripade opakovaného umyvania v umyvacke riadu sa odporuca grilovacie platne z ¢asu na ¢as natriet malym mnozstvom
jedého oleja, aby ste zachovali antiadhézne povrchové viastnosti.

Farba grilovacich platni méZe casom mierne vyblednut.

* Po kazdom pouziti o€istite nadobky na odtekajucu $tavu.
Spotrebic, ani privodnu $ndru nikdy nepondrajte do vody.

¢ V/yrobok je mozné odkladat vo vertikélnej polohe - 11

¢ Vyrobky, ktoré si vyzaduju drot, na udrzanie rostu v polohe mini-rura: vyrobok dajte do polohy zatvorené, drét na udrzanie
ro$tu v polohe mini-rira otote do hornej polohy a potom dajte vyrobok do vertikalnej polohy.

» Napajaci kabel obtocte okolo pristroja a prichytte ho pomocou spony na uchopenie kabla.
Pristroj neprendsajte za rukovat

Doby varenia

Uvedené doby su iba informaéného charakteru: mézu sa menit v zavislosti na mnozstve, preferovanej chuti, velkosti
jednotlivych kuskov a ich kvality.

Maso a raznici Ryby
Termostat 3 Funkcia Doba varenia Termostat 3 Funkcia Doba varenia
Hovédzia kotleta gril 9-11 min Morsky jazyk na prirodno  barbecue  6-7 min/1 strana
Hovédzie filety gril 3-4 min Filety zo sardiniek barbecue  4-5 min/1 strana
Méasové medajlonky gril 4-5 min Rezy z lososa barbecue  5-6 min/1 strana
Telacie kotlety barbecue  8-9 min/1 strana .
Jahnacie kotlety barbecue  7-8 min/1 strana Zelenina
Braviové kotlety gl 7-9 min Termostat 3 Funkcia Doba varenia
Rumsteak gril 3-4 min Huby barbecue  5-7 min/1 strana
Mlety steak gl 4 min Paradajky barbecue  5-7 min/1 strana
Klobasy gril 7-9 min Cuketa barbecue  5-10 min/1 strana
JahRacie raznici barbecue  20-22 min Baklazan barbecue  5-10 min/1 strana
Rainiléi pef‘:i??kall‘adviny barbecue  20-25 min Sendvice
Kura?le razlnlcll barbecue 20_25. min Termostat 2 Funkcija Pegenje
Klobaskovy mix barbecue  7-9 min — : -

Panini gril 7-9 min

Plneny toast gril 4-5 min

Chranme zivotné prostredie !
® Vas spotrebi¢ obsahuje mnozstvo zhodnotitelnej a recyklovatelnej hmoty.
= < Odovzdajte ho do zberného strediska, alebo do autorizovaného servisneho
strediska, kde bude spracovany.
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Kdszonjiik, hogy ezt a késziiléket valasztotta, amely kizardlag haztartasi hasznalatra lett tervezve.

Olvassa el figyelmesen ezen utmutatéban dsszefoglalt utasitasokat, és tartsa ezeket kéziigyben.

Ezek mindegyik verziéra érvényesek, a késziilékhez rendelt tartozékoktdl fiigg6en.

Az On biztonsaga érdekében ez a termék megfelel a hatalyban 1évé szabalyozasoknak (alacsonyfesziiltségre,
Elektromagneses Kompatibilitasra, Elelmiszerrel érintkezé anyagokra, Kérnyezetvédelemre stb. vonatkozé iranyelvek).
A fogyasztd érdekében céglink fenntartja jogat ezen termékek jellemzdinek illetve dsszetevéinek minden eldzetes bejelentés nélkiili modositasara.

Tilos barmely olyan szilard vagy folyékony élelmiszer fogyasztasa, amely az X logéval ellatott részekkel érintkezik.

- Hazi balesetek megel6zése ~

¢ Tilos a készliléket olyan személyek hasznaljak (beleértve a gyerekeket is), akiknek fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességeik korlatozottak, valamint olyan személyek, akik nem rendelkeznek a késziilék hasznalatara vonatkozé
gyakorlattal vagy ismeretekkel. Kivételt képeznek azok a személyek, biztonsagaért felelés személy feltgyel, vagy
akikkel ez a személy el6zetesen ismertette a késziilék hasznalatara vonatkozé utasitasokat.
Ajanlott a gyerekek felligyelete, annak érdekében, hogy ne jatsszanak a kész(ilékkel.

* A hozzaférhetd feluletek hémérséklete magas lehet a készlilék mikodésének ideje alatt.
Ne érintse meg a késziilék felforrésodott fellileteit.

* Hasznalaton kivill soha ne csatlakoztassa a késziiléket.

* Ha baleset torténik, az égési sebet azonnal tartsa hideg viz ala, és szilkség esetén hivjon egy orvost.

e A sitéskor felszabaduld flistok veszélyesek lehetnek az olyan &llatokra nézve, amelyek kiiléndsen érzékeny 1égz6-
rendszerrel rendelkeznek, mint amilyenek példaul a madarak.
A madartulajdonosoknak javasoljuk, hogy tartsék tavol az llatokat a siitési teriilettdl

J

Osszeszerelés
Els6 hasznalat elott

¢ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, matricat és tartozékot a készlilék kiilsejérdl és belsejébdl.
¢ Mossa le a grill-lapokat: jarjon el a ,Hasznlat utn” részben leirtaknak megfelel6en.
o Torolje at a grill-lapokat egy kevés étolajba martott puha térléruhaval.

* Helyezze a készliléket szilard fellletre. Kerilje a készlilék puha fellleten t6rténd hasznalatat, mint amilyen példaul
a viaszos terité.

Soha ne helyezze a késztiléket kozvetlentil érzékeny felliletre (livegasztal, asztalteritd, lakkozott butor stb.).

Soha ne helyezze a készliléket falra szerelt butor vagy polc ala, gyulékony anyagok kézelébe, mint amilyenek a sététitdk,
a fliggénydk vagy a falikrpitok.

A késziilék tulmelegedésének megeldzése érdekében, ne helyezze azt a sarokba vagy falnak tamasztva.

Ne hasznaljon aluminium folidt ahhoz, hogy a terméket megvédje a bepiszkolddastol.

¢ A grill-lapok beillesztéséhez:
- alapot a rézsutosan helyezze a két hatsé rovatkaba, litkdzésig - 1
- majd nyomja meg a lap két oldalat a rogzitéshez - 2

A grill funkciéhoz
Elelmiszerek grillezéséhez, illetve szendvicsek, panini stb. készitéséhez.

 Helyezze a zsiradékgy(ijté talcat a grill-lapon 1évé lefolyo ald a zsiradék dsszegylijtése érdekében - 6

o Allitsa be a termosztatot a siitési tablazatban szerepld utasitasoknak megfelelden - 4

o Zarja be a készliléket.

A barbecue funkciéhoz

Husfélék és zdldségek egyidejii grillezéséhez.

¢ Helyezze a zsiradékgyUjté talcat a grill-lapon 1évé lefoly alé a zsiradék Gsszegylijtése érdekében - 6

¢ Nyissa ki a grillsttét.

¢ Markolja meg a foganty(t, a felsé részt hiizza hatérozott mozdulattal felfelé, mindaddig, majd nyissa ki 180°-os szégbe:
a készUlék ekkor teljesen nyitott pozicidban van - 7

A mini-siito funkciohoz

Hiitott vagy fagyasztott fott ételek melegitéséhez (quiche, palacsintak, elésiitétt szendvicsek sth.), és sériilékeny
grillételek siitéséhez (pl.: halak, nyarson siilt ételek stb.), anélkiil, hogy szétnyomna az élelmiszereket.

¢ Nyissa ki a grillsiitét: markolja meg a fogantyUt (szigetelé, modellté! fiiggéen), a felsé részt hizza felfelé.
¢ Emelje a tartét a 2 (itkdzdig.

¢ Finoman helyezze vissza a fels részt a tartéra, a mini-sité pozicio eléréséig - 6

¢ Engedie el a fogantydt. A 2 lap maximalis tavolsagban lesz egymastdl.




Csatlakoztatas és elomelegités

o Tekerje le teljes hosszéban a kabelt.
¢ Bizonyosodjon meg arrél, hogy elektromos felszerelése kompatibilis a késziilék aljan feltlintetett aram- és feszliltségértékekkel.
o A készliléket minden esetben kizarélag foldelt csatlakozoéaljzatba dugja.

¢ Hosszabbit6 hasznélata esetén:
- annak foldelt csatlakozdaljzattal kell rendelkeznie;
- tegyen meg minden szilkséges dvintézkedést annak megel6zésére, hogy barki belebotolhasson.

Ha késziiléke eltavolithato kabellel van felszerelve: ha a tapkabel megsértlt, ki kell cseréini egy masik kabellel, vagy egy
specialis egyséqgel, amelyet a gyartotol vagy annak Ugyfélszolgalatatol szerezhet be.

Ha késziiléke rogzitett kabellel van felszerelve: ha a keszlilek kabele sérilt, azt a gyartonak, az Ugyfélszolgalat alkalmazottianak
vagy hasonlo képzettséggel rendelkezd személynek kel kicseréinie a veszely elkertilése érdekében.

A készilék nem alkalmas kls6 iddzitével vagy kulondllo tavvezérld rendszerrel valé mikodtetésre.

o Allitsa be a termosztétot a siitési tablazatban megjeldlt pozicidba - 4
A termosztat pozicitja az elémelegités alatt megegyezik a siitéshez hasznalt poziciéval.

¢ Csatlakoztassa a kabelt a készilékhez (modelltdl fliggéen), majd dugja a csatlakozédugaszt az aljzatba:
a piros lampa kigyullad, és a késziilék elkezdi az elémelegitést - 5a

Hasznélaton kiviil soha ne csatlakoztassa a készliléket.

Soha ne csatlakoztassa a késziiléket, mieldtt a két grill-lapot a helyére nem illesztette.

Soha ne muikddtesse Uresen a készliléket.

o Korilbelil 5 percig hagyja elémelegedni a készliléket. Az elémelegités befejezddétt, amikor a zold lampa kigyullad - 5b
Annak érdekében, hogy megdrizze a bevonat tapaddsmentes tulajdonsdgait, kertilje az (res készlilék tulzott elémelegitését.
Els6 hasznalatkor eléfordulhat, hogy az elsé néhany percben a késziilék enyhe szagot és némi fiistot bocsat ki.

Soha ne hagyja a késztiléket feltigyelet nélkil miikédés kézben.

Siités

¢ Az elémelegitést kovetben a készlilék készen &ll a haszndlatra.

Annak érdekében, hogy megérizze a bevonat tapaddsmentes tulajdonsdgait:
- javasolt fa spatula haszndlata az élelmiszerek forgatasahoz,

- ne vagja fel az ételt kozvetlentil a stitélapokon,

- ne slisse az ételt alufdliaban.

Ne helyezzen a készlilékre semmiféle konyhaedényt melegités céljabdl.

Ne érjen a készlilék fém részeihez melegités vagy muiikodés kézben, mivel azok nagyon felforrésodnak:
hasznélja a fogantyut és sziikség esetén vegyen fel edényfogd kesztydit.

M(ikédés kbézben ne mozditsa el a késziiléket.
¢ A siités ideje alatt ellendrizze, hogy a zsiradékgy(jté talcak tartalma nem haladja meg az el6irt maximalis szintet. Szlikség
esetén Uritse ki azokat. Jarjon el elévigyazatosan, hogy elkeriilje az égési sériiléseket, mivel a zsiradék nagyon forré.

A grill funkciéhoz

 Helyezze az ételt az also grill-lapra.
® Zarja be a késziléket.

e Slisse az ételt a siitési tablazatban feltiintetett utasitasoknak megfeleléen.
o A két grill-lap kézétti tavolsag automatikusan bedllitodik (0-tdl 3,5 cm-ig) az elkészitendd étel vastagsaganak
flggvényében - 8

Csontos husok stitésekor, az egyenletes slités érdekében valassza inkabb a barbecue poziciot

A barbecue funkciohoz

¢ Oszlassa el egyenletesen az ételt a két grill-lapon.
* Ha csak az egyik siitéfelliletet hasznalja, javasolt a felsd grill-lap hasznalata.
o Slisse az ételt a slitési tablazatban feltlintetett utasitasoknak megfelel6en.

A mini-siito funkciohoz

* Helyezze az ételeket az alsé grill-lapra.
o Sérlilékeny élelmiszereket is grillezhet, anélkiil, hogy szétnyomna azokat.
o | ehet6sége van hiitétt vagy fagyasztott f6tt ételek melegitésére (quiche, palacsintak, elésitott szendvicsek stb.).

Megjegyzés: ez a késziilék nem alkalmas gratinirozasra (pizzak vagy egyéb ételek).
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Hasznalat utan

¢ Huzza ki a késziilék csatlakozédugaszat. Nyissa ki a készUléket.
¢ Hagyja a késziléket lehdilni (krlbell egy éra) nyitott pozicioban.
o Uritse ki a zsiradékgy(ijtd talcakat. Figyeljen oda, hogy soha ne mozditsa meg a készilléket, amikor a talcak tele vannak.
o Amikor kih(ilt, zérja le a kész(iléket.
o A grill-lapok eltavolitasahoz:
nyomja le a siit6lapok két oldalkampdjat a kioldashoz, majd a rézsutosan felemelve tavolitsa el azokat - 10
o A két rekesz és a grill-lapok szivaccsal és forré mosogatdszeres vizzel elmoshatdk.
¢ A grill-lapok mosogatégépben tisztithatok.
A tisztitashoz ne hasznéljon fémes felilet(i stiroléeszkézt vagy stroléport.

* Ha a lapokat rendszeresen mosogatdgépben tisztitja, javasoljuk, hogy idékézonként tordlje at azokat étolajjal bekent
torléruhaval, a tapadasmentesség hatékonysaganak megérzése végett.

Idével a grill-lapok tapaddsmentes bevonata elszinezddik - ez normalis folyamat.
¢ Minden hasznalat utan tisztitsa meg a zsiradékgydijté talcakat.
Soha ne meritse vizbe a készliléket és annak kabelét.

o A termék fliggbleges pozicidban tarolhatd - 11

¢ A mini-siité pozicionaldval felszerelt termékek esetén:
zérja be a késziiléket, csusztassa a pozicionaldt fenti allasba, majd helyezze a késziiléket fliggbleges helyzetbe.

o Tekerje a kabelt a késziilék koré, és rogzitse a kabelfogéval.

Ne hordozza a késziléket a fogantyunal fogva

Siitési idok

A megadott elkészitési id6k mindossze tajékoztato jellegliek: ezek mennyiségtél, egyéni izléstdl, az étel adagatol és
tipusatol fiiggben valtozhatnak.

Husok és nyarson siilt ételek ———  Halak

Termosztat 3 Funkcio Siités Termosztat 3 Funkcié Siités

Marhaborda grill 9-11 perc Natdr nyelvhal barbecue  6-7 perc/oldal

Borjuszelet grill 3-4 perc Szardinia filé barbecue  4-5 perc/oldal

Bélszinszelet grill 4-5 perc Lazac szeletek barbecue  5-6 perc/oldal

Borjuborda barbecue  8-9 perc/oldal . .

Béaranyborda barbecue  7-8 perc/oldal ZOIdsegek

Sertésborda grill 79 perc Termosztdt 3 Funkcié Siités

Farté szelet grill 3-4 perc Gomba barbecue  5-7 perc/oldal

Huspogécsa grill 4 perc Paradicsom barbecue  5-7 perc/oldal

Kolbasz il 79 perc Cukkini barbecue  5-10 perc/oldal

Nyarson siilt barany barbecue  20-22 perc Padizsén barbecue 510 perc/oldal

Nyarson s(ilt méaj/vese barbecue  20-25 perc Szendvicsek

Nyarson siilt csirke barbecue  20-25 perc Termosztat 2 Funkcié Siités

Koktélkolbasz barbecue  7-9 perc Panini gril 7-9 perc
Sajtos-sonkas szendvics  grill 4-5 perc

Vegyiink részt a kdrnyezetvédelemben.
® Készliléke tobb anyagot tartalmaz, amely értékesithetd, Ujrafeldolgozhato.
= < Adja be gylijtohelyre, vagy ha kozelében nincs, jovahagyott szervizhelyre,
ahol megfelelé modon latnak el vele.



Bnarogapum Bu, Ye KynuxTe To31 ypep, NpesHasHaueH camo 3a fOMalLHa ynoTpea.
MpoyeTeTe BHUMATENHO Yyka3aHWATA 3@ PasnuuHUTE MOAENM B 3aBUCUMOCT OT MPUCTABKMTE, JOCTABEH! C BalMA ypep, U 1
3anasete 3a GbAelLLo nonssaxe.

3a BalLaTa 6e30MacHoCT TO31 ypes CLOTBETCTBA Ha CTAHAAPTHTE W Ha AefiCTBaLLATa HOpMATBHA Ypeata (HUCKoBONTOBA AUPEKTVBa,
[vpexTuBa 3a eNEKTPOMArHUTHA CbBMECTUMOCT, MaTepuank B KOHTaKT C XpaHUTENHI MPOBYKTY, OKONHA Cpeaa 1 Ap.).
Haweto [Py>XeCTBO Ci 3ana3sa NpasoTo, B MHTEPEC HA nomeﬁmenﬂ, 02 NPOMEHA Mo BCAKO BPEME TEXHUYECKUTE XapaKTEPUCTUKI 1 CbCTABHUTE ENEMEHTI Ha CBOUTE MPOAYKTY.

BCAKaKbB TeueH N TBbPA XPAHNTENEH NPOAYKT, KOWTO BNIE3e B KOHTAKT C uacTi, 0boaHaugHm ¢ X, He TPAGBA Aa Ce KOHCYyMupar.

- MpepoTBpaTABaHe Ha GUTOBK 3NMONONYKM ~

* YpenbT He € npepsupeH fa Gbhe uanonssaH OT NMua (BKMIOUMTENHO OT AeLa), YMMTO OM3NYECKM, CETUBHU UMM YMCTBEH
CMOCOBHOCT Ca OrpaHiyeHy, uiu nuua 6e3 OnNT U 3HaHWA OCBEH ako OTFOBOPHO 3a TAXHATa 6e30MmacHoCT nuLe Habopasa 1
[iaBa MpeaBapuTeNHY ykasaHA 0THOCHO MON3BAHETO Ha ypeda. Harnexaite fewara, 3a fa ce YBepuTe, Ue He UrpanT ¢ ypesa.

+ Temnepatypara Ha OTKPUTIATE NOBLPXHOCTY CE MOBWLLABA, KOraTo YPEAbT € BKIOUEH.
He pokocBaiTe HaropeLLeHnTe NOBbPXHOCTY Ha ypeaa.

+ He ocTasniiTe ypepa BKMKOUEH, KOraTo He ro u3nonasare.
+ B cnyvait Ha 3anononyka obneiiTe BefHara u3ropeHoTo MACTO CbC CTYAEHA BOAA 11 aKO e HEOBXOAMMO MOBUKaliTe nekap.

. nyLIJeKbT OT MeYEHETO MOXe Aa 6bae onaceH 3a XWUBOTHI C 0COOEHO UyBCTBUTENHA AMXaTenHa CUCTEMA KaTo NTULUTE.
I'Ipenopwaame Ha COBCTBEHNLMTE Ha NTULYM Ja rn ObpXaT Ha PA3CTOAHNE OT KyXHATa.

Crno6ssaHe
Mpeau nupBa ynotpeba

. OTCTpaHeTe 0rnakoBkata, NeNeHK1Te 1 NPUCTaBKWUTE OT BbTPELLHATA W OT BbHLUHATA CTPaHa Ha ypefa.

+ MouncTeTe rpun nnoumTe : CnassaiiTe ykasaHuATa oT pasgena ‘Cnep ynotpeda’.

+ 136bpLueTe rpun nnounTe C MeKa Kbpra, HanoeHa ¢ onuo.

+ MocTaseTe ypeaa Bbpxy cTabunHa NOBbPXHOCT. /36ArBaiiTe 13Mon3BaHETO Ha MEKV MOANOXKM OT TNa Ha FyMUPaHIN MOKPUBKIA.

Hurkora He nocTasAiTe ypeaa AYPEKTHO BbPXY YyrnBy MOBBPXHOCTY (CTbKIIEHA Maca, MOKPUBKa, nakvupaxa meben u ap.).

Hukora He nocTassaite ypena Bupxy noctasku, OKa4eHu Ha CTeHata, BbpXy eTaxepku uim s 6130CT O ecHo3anamimu ma Tepuanm
Karo Ljopu, 3aBecu, Tanetu.

3a fa nsberHeTe rperpABaHe Ha ypeaa, He ro NOCTaBAITE B bI'bJl UM [O CTEHa.
He u3nonssaite anymuHueso ¢ommo, 3a Aa NpeanasuTe ypeaa ot uLansarxe.
+ MocTaBAHe Ha rpun nnoumte:

- MI0CTaBeTe MU Mno4aTa no AvaroHan u A 3akpeneTe CTabuiHO ¢ ABaTa 3apHy WwcTa - 1
- CNIefl TOBA HATUCHETE MNo4aTa OT JBETE CTPaHK, 3a Aa A (uKevpare - 2

OyHKLMA “ckapa”
3a NpuroTBAHe Ha ckapa, CaHABMYM, NAHNHM...

+ MocTaseTe CbAa 3a coca NOA ynen 3a 0TTUYaHe Ha NNouuTe, 3a Aa CbOepeTe coca, KoiTo 61 Morbn fa usTeve - 6

+ Perynupaiite TepmocTara, kato cnefsare ykasaHuATa ot Tabnuuara 3a usnuuaxe - 4

+ 3atBOpETE Ypesa.

OyHKuuA “6apbekio”
3a eJHOBPEMEHHO NPUrOTBAHE HA MECO 1 3eNeHYYLIM.

+ MocTaseTe CbAOBETE 32 COC NOA YNeA 3a OTTUYAHE Ha MNouuTe, 3a Aa chepeTe coca, koinTo 61 MOrbA Aa u3Teve - 6
+ OTBOpeTE CKapara.

+ XBaHeTe 3a ApbXKaTa, BAUTHETE FOPHIA Kanak 1 cnef Tosa 0TBopeTe Ha 1808 : ypeabT e 0TBOPEH U3LANO - 7

OyHKLUMA “MUHUDYpHA”

3a npeTonnAHe Ha CrOTBEHM NPECHI AW 3aMPa3eHy XpaHu (KWL, NanavmHKi, 3aneveHn CaHABINYM) 1 32 NeYeHe Ha KpexKu
NPOAYKTM, IPUrOTBEHM Ha ckapa (Hanp. puba, wuwvera...), 6e3 NpofyKTMTe Aa ce CMauKar.

+ OtBOpeTE CKapaTa. XBaHeTe pbKoXBaTkaTa (HeHarpABaLLA Ce, B 3aBUCUMOCT OT MOAENa).

+ MoBAvrHeTe Hocaua C 2 HuBa.

+ MocTaseTe BHMMATENHO rOPHATa YacT BbPXY HOCAYA W LU NONyUnTe MUHMGYPHA - 9

+ MycHeTe pbKoxsaTkata. [1BeTe NNouy ca Ha MakCMManHo pascToRHUE efHa OT Apyra.

23



24

BkniousaHe 1 HarpABaHe

+ PassuiiTe n3LAno 3axpaHsawma kaben.
+ [poBepeTe Aanv enekTpuIeckaTa MHCTanaLyA e CbBMECTVMA C MOLLHOCTTA 11 HAMPEXEHETO, yKasaHy BbPXY AONHATA YacT Ha ypesa.
+ BniouBaiiTe ypena camo B 3a3eMeH KOHTAKT.

+ Ao n3non3gare ENEKTPUYECKN YObIIXATEN
- TOVI TPAOBA /2 € 3a3EMeH ;
- B3EMETE BCUUKM HE0OX0ANMI NPeAnasHy Mepky, 3a Aa NpeaoTBpaTuTe CbBaHe.

AKo BawwAt ypes e 060pyaBaH ¢ NOABIMKEH LUHYP: aKO 3aXPaHBALMAT Kaben e MoBpefeH, TPAOBA Aa ro MogmMeHnTe ¢ kaben um
CrieLuaneH KOMINIEKT, KOUTO MOXETE /ja HAMEPUTE MPU MPOU3BOJUTENA UM HErOBOTO 3BEHO 38 0BCIYXBAHe CIES MPOSAX0a.

AKo BawmAt ypen e 060pyaBaH ¢ (oMKCHPaH LIHYP: aKO 3aXPaHBALUMAT KaOEN e MOBPEneH, 3a 4a N30ErHeTe BCAKaKBY PUCKOBE, Tol
TpAGBA fia Gbj3e CMeHeH OT NMPOU3BOLUTENS, OT CEPBU3A 3a raPaHLIMOHHO 0BCIYXBAHE UM OT JMLE ChC CXOOHA KBATGHUKALINA.

Toan ypen He e npenBuaeH 4a Obae 3a0eicTBaH Ype3 BLHLUEH TaliMep uin Ypea OTAeNHa CUCTEMA 3 AUCTAHLMOHHO YrIpaBIIEHHE.
+ [MocTaBeTe TepmMocTaTa Ha NONOXEHUETO, MOCO4EHO B TabnuLaTa 3a u3nuyaxe - 4
lonoxeHneTo Ha TepmMocTaTa npu NpeABapUTENHOTO 3arPABAHE € CbLLOTO KATO MPU NeveHe.
+ Bkniouete kabena B ypena (B 3aBUCUMOCT OT MOZeNa) 1 Cnej TOBA - B €NEKTpUYECKaTa Mpexa:
CBETBA YEPBEHNAT MHAMKATOP 1 YPEAbT 3anousa Aa ce Harpasa - 5a
He octassiiTe ypena BKNO4eH, KOraTo He ro u3non3sare.
Hurora He BkmiouBaiiTe ypena, 6e3 4a CTe MocTaBumm Ha MACTO U ABETE MIOYM.
Hurora He BKmioyBaiiTe ypena npaseH.

+ OcTaBeTe ro fia 3arpee OKoNo 5 MUHyTH. KOrato CBETHE 3eMIEHUAT UHAVKATOP, MPeJBapUTENHOTO 3aTONAAHE € MPUKIIUMNO - 5b
3a fja 3anasute He3anensaLLoTo MoKDUTYE Ha yDeAa, U3OArBaITE 4a ro OCTABATE A4 Ce HarpABa MpaseH AbIr 0 Beue.

[Tp1 MBPBOTO BKIIOYBAHE MOXETE A YCETUTE JIeKa MUPU3MA U SUM TIDE3 MBPBUTE HAKOIIKO MUHYTH.

Hukora He ocTassiiTe ypesa 6e3 Hag3op.

MeueHe
+ Crien kato 3arpee, YpenbT € roToB 3a nonasaxe.

3a pia 3anasute He3anensaLLoTo MoKPUTUE Ha ypesa

- nperiopb4Bame Bi i U3MON3BaTe AbpBeHa WNaTyna, 3a Aa o0pbluate MpoayKTUTe,
- He PeXeTe MPOBYKTUTE QUDEKTHO BBPXY MIIOYNTE.

~ He M3I0N3BANTE C XaPTHA 3a MEYEHe.

He 3atonnaiTe roT8apcky Ch0Be BbDXY ypesa.

He poxocsaiite MeTanHuTe 4acTv Ha ypeaa, korato roarpaea v paboTu, 3aLL0TO Ca CUIHO HaropeLLeHN:
aKo e He0BX0BMMO, U3MON3BAIITE ADbXKATA MW FOMAKMHCKN PbKABALM.

He npemecTgaiiTe ypena no Bpeme Ha ynoTpeoa.

+ Ipu neveHe nposepABaiiTe fany CbOBETE 3a COC HE Ca MbHY Hajj 0003HAYEHOTO MaKCUMANHO HIBO.
Nscunete, ako e HeoOxoaumo. BHumasaliTe fa He ce 3ropuTe, 3aljoTo Ca MHOrO FOpeLL.

OyHKLWMA “cKapa”
+ MocTaseTe NpopyKTUTE BLPXY AOMHATA FPUI Moy,

+ 3atBOpETE Ypesa.

+ ManeueTe, Kato CrieBaTe ykasaHuATa OT TabnumLaTa 3a uanuuate.

+ Pa3sCTORHMETO MEXAY rPUA MA0YNTE Ce Perynmpa aBToMaTuHo (0T 0 ¢ 0 3,5 cM) B 3aBUCHMOCT OT febenuHaTa Ha npoayKTuTe
3a neveHe - 8

Koraro nedeTe meco ¢ kokan, n3bupaiite noanuua "6apoexio” 3a rno-paBHOMEPHO M3nnyare.

OyHKUMA “Oapbekio”
+ Pasnpenenete npoayKTUTe PaBHOMEPHO BBPXY ABETE FPUA MAOYM.

« Koraro u3non3sate camo €0Ha NOBBPXHOCT, 3a NPEANoYMTaHe € fa U3NON3BaTe ropHata rpun niaoya.

. MSI‘IE'-IeTe, KaTo CnefBaTe yKasaHuAaTa ot Tat’)nmuaTa 3a U3nnyaHe.

OyHKUMA “MUHUDYpHA”

+ [ocTaseTe NpoayKTATE BBPXY AONHATA rPUA NAoYa.
+ Kpexkute npofAykTi ce u3nnyat, 6e3 aa ce cMayksar.
+ MoxeTe fia npeTonnATe CroTBEHM MPECHN MW 3aMPa3eHIn XpaHK (KWL, ManaunHKy, 3aneyenin CaHABUYM 1 T.H.).

Babenexka: He MOXeTe [a U3non3sare ypesa 3a 3ann4are 4o 31aTucTo Ha nuyun niam gpyru npogyktu



Cnep, non3eaHe

+ WsknioueTe ypena ot enektpuyeckara mpexa. OTsopete ypena.

+ OcTaseTe ypepa 0TBOPEH, 32 Aa MACTUHE (okono 1 yac).

+ lanpasHeTe cbpoBeTe 3a coc. He npemecTsaiiTe ypena, ako CbAOBETE Ca MbAHM.
+ Cnep KaTo ypeabT U3CTUHE, rO 3aTBOpETE.

+ CBanaHe Ha rpun nnouure:
HaTUCHETE ABETE CTPAHWUYHW KYKWYKW HA nioYaTta, 3a fa A ocsoGoguTe W Cnep TOBA A M3BAJETE, KaTO MOBAUIHETE CTPAHWUYHO - 10

+ [lBata kanaka 1 rpun NoUMTE Ce MouMCTBAT C rbba, TONNa BOAA U TEUEH Mpenapar 3a CbAoBe.
+ [pun nnounTe morat Aa ce NouMCcTBaT B MUANHA MaLNHA.
He w3rionasaiite HUTO MeTasHN rbom, HUTO aOPasuBHM NMPpenapary 3a M1eHe.

. an/I Y€eCTO NOYNCTBAHE B MUANHA MALLMHA BM NMPENopbYBaMe OTBPEME HABPEME [id HAaMa3BaTe NaouuTe C Manko roTeapcko 0nuo,
3d 1a 3anasnTe He3anensatloTo NMokpuTue.

Hukora He notanaiite ypesa v 3axpaHsalima kaben Bbs BOA.
+ WanpassaiiTe cbaoseTe 3a COC Cnef BCAKa ynoTpeda.
* YpensT Moxe Aa ce npubvpa BbB BEPTUKATHO NONOXeHue - 11

+ 3a ypepuTe ¢ NpucTaBKa 3a MUHUAYpHa:
3aTBOPETE YPEna, 3aBbPTETE NPUCTABKATA HArOPE Y Crief TOBA NOCTABETE YPefa BbB BEPTUKANHO MONOKEHME.

+ Hasuiie kabena okono ypeaa v ro 3acTomopeTe ¢ NOMOLLTA Ha Kaunca.
He Hocere ypepa 3a pKoxsaTkara.

Bpeme 3a nsnuvaxe

BpemeTo 3a u3nuyaHe e NpenopLyMTENHO : MOXE Aia Bapupa B 3aBUCMMOCT OT KONMYECTBOTO, BKYCa BM, AeGenuHara v Bupa Ha
napuertara.

Meco u wuwyeta Puba

Tepmocrar 3 OyHkuma Mevene Tepmocrar 3 Oyukuma Mevene

[oBEXAM KOTNETH ckapa 9-11 MvH Mopcku eauk HaTiop Bapbekio  6-7 MMH OT BCAKA CTpaHa
losexpo une ckapa 3-4 MvH Oune ot capavHa Bapbekio  4-5 MvH OT BCAKA CTpaHa
TypHego ckapa 4-5 MvH Oune ot choMra Bapbekio  5-6 MMH OT BCAKA CTpaHa
Tenelwku KOTRETH Oapbekio  8-9 MMH OT BCAKA CTpaHa 3en eHUYLLA

ArHeLuKu KoTneTy 0apbekio  7-8 MuH OT BCAKA CTPpaHa Tepmocrar 3 OyHKuwA Mevere

Caucky KoTreTw ckapa  7-9 Ib61 6apbexio 5-7 MH 0T BCAKa CTpara
Pawcrek crapa 34 mnH Lowmaty 6apbexio 57 MH OT BCAKA CTpaHa
Wrnen ckapa 4w Tukeuukm Gapbexio  5-10 MuH 0T BCAKA CTpaHa
Hapenwuy ckapa  7-9 mH MaTnamkany 6apBekio 5-10 MiH OT BCAKA CTPaHa
ArHeluk Wwuiwveta Gapbekio  20-22 MuH

g-llavtlius:ﬁ;larg vepert apod Gapbexio  20-25 wuH %ﬁ:‘ﬁfmm OyHkunA Meuewe

Munewky wuwyeta Gapbekio  20-25 muH MaHuHm ckapa 7-9 MUH

Manku kpeHBupLLY 6apbexio  7-9 MH Toct c wyHkamcupere  ckapa  4-5MuH

[la yyacTBame B Oona3saHeTo Ha okonHarta cpepa!

® YpeanT e U3paGoTeH OT pasfiuyHI MaTepuany, KoUTo MoraT Aa Ce MpeAaaar Ha BTOPUYHM CYpOBIHY
mmm /U [1a Ce PeLvKnmpar.

2 Mpegaiite ro B criewymarneH LeHTbP UK, ako HAMA Takba, B 0B0OPEH Cepau3, 3a Aa Obae npepadoTeH.
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Va multumim cd ati achizitionat acest aparat, destinat exclusiv unei utilizdri domestice.

Cititi cu atentie si pastrati la indemdnd instructiunile din acest manual, comune pentru diferitele versiuni, in functie de
accesoriile livrate odatd cu aparatul dumneavoastrd.

Pentru siguranta dumneavoastrd, acest aparat este conform cu normele si reglementérile aplicabile (directivele privind
echipamentele de joasd tensiune, compatibilitatea electromagneticd, materialele care intrd in contact cu alimentele,
mediul inconjurdtor etc.).

Societatea noastrd Tsi rezerva dreptul de a modifica in orice moment, in interesul consumatorilor, caracteristicile sau componentele produselor sale.

QOrice aliment lichid sau solid care intr& Tn contact cu piesele marcate cu logo-ul X nu poate fi consumat.

- Prevenirea accidentelor casnice ~

o Acest aporat nu a fost conceput pentru a fi folosit de persoane (inclusiv copii) cu capacitéti fizice, senzoriale sau mintale
diminuate sau de persoane f&rd experientd sau cunostinte privind utilizarea unor aparate asemdandtoare. Exceptie constituie
cazul in care aceste persoane sunt supravegheate de o persoand responsabild de siguranta lor sau au beneficiat din
partea persoanei respective de instructiuni prealabile referitoare la utilizarea aparatului. Este bine sd fie supravegheati
copiii, pentru a v& asigura cd nu se joacd cu aparatul.

« Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicatd in timp ce aparatul se afld n functiune.

Nu atingeti suprafetele calde ale aparatului.
« Nu introduceti niciodatd aparatul in prizd cand acesta nu este utilizat.
* Dacd se produce un accident, puneti imediat pe arsurd apd rece si, dacd este nevoie, chemati un medic.

« Aburii din timpul gdtitului ar putea fi periculosi pentru animalele care au un sistem respirator deosebit de sensibil, cum ar fi
pdsdrile. li sfatuim pe proprietarii de pdsdri sa le indepdrteze din bucdtdrie. )

Montaj
Inaintea primei utilizari

« Indepdirtati toate ambalajele, autocolantele sau diversele accesorii din interiorul si exteriorul aparatului.

o Curctati pldcile grill-ului: urmati instructiunile din paragraful ,Dupd utilizore”.

o Stergeti placile grill-ului cu un material textil moale, imbibat in ulei.

« Asezati aparatul dumneavoastrd pe un plan stabil. Evitati s-1 utilizati pe un suport flexibil, de tipul fetelor de masd ,Bulgomme”.

Nu asezati niciodatd aparatul direct pe un suport fragil (masd din sticld, fatd de masd, mobild Gcuitd, etc.).

Nu asezati niciodatd aparatul sub o mobild fixatd pe perete, sub o etajerd, sau Idngd materiale inflamabile, cum ar fi jaluzele,
perdelele, tapetul.

Pentru a evita supraincdlzirea aparatului, nu il asezati intr-un colt sau Iéngd un perete.
Nu utilizati hértie din aluminiv pentru a proteja produsul impotriva murddriei.

« Pentru fixarea placilor grill-ului:
- asezati placa grill-ului inclinatd, fixand-o n cei doi pinteni din spate - 1
- apoi apdsati pe placd din ambele pdrti pentru a o bloca - 2

Pentru functia grill
Pentru a perpeli fripturi la gratar si a face sandvisuri, panini, etc.

o Asezati cuva pentru suc dedesubtul gurii de scurgere a pldcilor, pentru stréingerea sucului, care s-ar putea scurge - 6

« Reglati termostatul conform instructiunilor din tabelul referitor la gétit - 4

o Reinchideti aparatul.

Pentru functia barbecue

Pentru a frige in acelasi timp carnuri si legume.

o Asezati cuvele pentru suc dedesubtul gurii de scurgere a pldcilor, pentru stréngerea sucului, care s-ar putea scurge - 6
o Deschideti grill-ul.

o Prindeti de mdner, ridicati cu putere carcasa superioard, apoi deschideti-o la 180" aparatul este complet deschis - 7

Pentru functia mini-cuptor

Pentru a reincdlzi mancdrurile preparate reci sau congelate (tarte, cldtite, sandvisuri pre-gratinate, etc.) si a gdti fripturi
la gratar fragile (de ex. peste, frigdrui, etc.) fard ca alimentele sd fie zdrobite.

o Deschideti grill-ul: apucati ménerul (izolant, n functie de model), trageti de partea superioard in sus.
o Ridicati suportul pand la cele doud opritoare.

o Reasezati, usor, partea superioard a suportului pand cand obtineti pozitia mini-cuptor - 9

o Eliberati manerul. Cele doud pldci sunt mentinute la distanta maxima.




Conectare si preincalzire

o Derulati complet cablul.
o Verificati dacd instalatia electric este compatibild cu puterea si tensiunea indicate dedesubtul aparatului.
o Nu conectati aparatul decdt la o prizd cu legare la pdmént incorporatd.

« Dacd folositi un prelungitor electric:
- acesta trebuie sa aibd o prizd cu legare la pdmant incorporatd;
- luati toate masurile de precautie necesare pentru ca nimeni sa nu se impiedice in el.

in cazul in care aparatul dumneavoastrd este echipat cu un cablu detasabil: in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
trebuie inlocuit cu un cablu sau un ansamblu special pe care-I puteti obtine de la producdtor sau serviciul séu post vénzare.

In cazul in care aparatul dumneavoastrd este echipat cu un cablu fix: dacd este avariat cablul acestui aparat, el trebuie inlocuit
de producdtor; prin serviciul clienti al acestuia, sau de cdtre o persoand cu o calificare similard, pentru a evita pericolele.

Acest aparat nu este destinat punerii in functiune prin intermediul unui releu de timp exterior sau printr-un sistem separat cu telecomandad.

« Reglati termostatul in pozitia indicatd in tabelul referitor la gatit - 4
Pozitia termostatului in timpul preincdlzirii este identica cu cea utilizatd in timpul gatitului.

« Conectati cablul la aparat (in functie de model), apoi introduceti-| in prizd:
indicatorul luminos rosu se aprinde, iar produsul incepe s& se incdlzeascd - 5a
Nu conectati niciodatd aparatul cand nu este utilizat.
Nu conectati niciodatd aparatul farg sd fi pozitionat cele 2 pldici de gdtit.
Nu utilizati niciodatd aparatul in gol.
o Lasati aparatul sa se preincdlzeascd timp de aproximativ 5 minute.
Preincizirea se termind cénd se aprinde indicatorul luminos verde - 5b
Pentru a pdstra insusirile anti-adezive ale cdptuselii, evitati sa sati aparatul sa se incdlzeascd prea tare in gol.
La prima utilizare, se poate produce, in primele minute, o degajare usoard de miros si de fum.
Nu utilizati niciodatd aparatul fard supraveghere.

Ve
Gatitul
o Dupd preincdlzire, aparatul este pregdtit pentru a fi utilizat.
Pentru a pdstra insusirile anti-adezive ale cdptuselii:
- utilizati de preferintd o spatuld din lemn pentru a intoarce alimentele,
- nu taiati alimentele direct pe placi,
- nu gdtiti in hértie de copt.
Nu puneti ustensile de bucdtdrie s se incalzeascd pe aparat.

Nu atingeti partile metalice ale aparatului in curs de incdlzire sau de functionare, deoarece acestea sunt foarte calde:
utilizati ménerul si purtati manusi de bucdtdrie, dacd este necesar.

Nu deplasati aparatul in timpul utilizérii.

« Tn timpul gétitului, asigurati-vé c& sucul din cuve nu depdseste nivelul maxim indicat.
Goliti-le dacd este nevoie. Atentie, sd nu v& ardeti, deoarece sunt foarte calde.

Pentru functia grill
o Asezati alimentele pe placa inferioard a grill-ului.

o Reinchideti aparatul.

o L3sati alimentele s se facd respectdnd instructiunile din tabelul referitor la gdtit.

« Distanta dintre cele doud pldci ale grill-ului se regleazé automat (de la 0 cm la 3,5 cm) in functie de grosimea alimentelor care
trebuie gdtite - 8

Cand preparati cdrnuri cu oase, alegeti pozitia barbecue pentru o mai bund omogenitate a preparatului.

Pentru functia barbecue

o Asezati alimentele uniform pe cele doud pldci ale grill-ului.
« Cand se foloseste o singurd suprafatd de gdtit, alegeti de preferintd placa superioard a grill-ului.
o Lasati alimentele s& se facd respectand instructiunile din tabelul referitor la gatit.

Pentru functia mini-cuptor
o Asezati alimentele pe placa grill inferioard.
o Alimentele fragile pot fi fripte fard a fi zdrobite.

o Este posibild ncdlzirea de mancdruri preparate reci sau congelate (tarte, cltite, sandvisuri pre-gratinate, etc.).

Observatie: acest aparat nu permite gratinarea (pizza sau alte mancdruri).
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Dupa utilizare
o Scoateti aparatul din prizd. Deschideti aparatul.
o Lasati aparatul s& se rdceascd (aproximativ 1 ord), in pozitie deschisd.
o Goliti cuvele pentru suc. Atentie, s& nu deplasati aparatul in timp ce cuvele sunt pline.
o Dupd rdcire, inchideti aparatul.
o Pentru a inldtura pldcile grill-ului:

apasati pe cele doud cérlige laterale ale pldcii de gdtit pentru a o elibera, apoi inldturati-o ridicéind-o in plan inclinat - 10
o Cele doud carcase si pldcile grill-ului se curdtd cu un burete, cu opd caldd si detergent lichid pentru vase.
o Placile grill-ului pot fi spdlate in masina de spdlat vase.
Nu folositi bureti metalici sau praf de curdat.

* In caz de spdldri repetate in masina de spdlat vase, este recomandabil s& se ungd din cdnd in céind pldcile cu putin ulei alimentar,
pentru a pdstra nsusirile anti-aderente.

Este normal ca pldcile s se decoloreze usor de-a lungul timpului. Nu scufundati niciodatd aparatul si cablul acestuia in apd.
o Curdtati cuva pentru suc dupd fiecare utilizare.
Nu scufundati niciodatd aparatul si cablul acestuia in apd.

« Produsul poate fi depozitat in pozitie verticald - 11
o Pentru produsele cu fir cuptor:
puneti produsul in pozitie inchisd, pivotati firul in pozitie inaltd, apoi puneti produsul in pozitie verticald.
o Infasurati cablul in jurul aporatului si fixati-I cu ojutorul clemei pentru cablu.
Nu transportati aparatul tindndu-I de maner.
. . V_ e
Timpi de gatire
Acestia sunt dati informativ: ei pot varia in functie de cantitate, de gustul fiecdruia, de grosimea bucdtilor de alimente
si de natura acestora.

Carnuri si frigarui Peste
Termostat 3 Functie Timp de gati Termostat 3 Functie Timp de gati
Antricoate de vitd gril 9-11 min. Limb&-de-mare natur barbecue  6-7 min./parte
Fileuri de vita grill 3-4 min. File de sardele barbecue  4-5 min./parte
Muschi de vacd Tmpdanat grill 4-5 min. Felii de somon barbecue  5-6 min./parte
Antricoate de vitel barbecue  8-9 min./parte
Antricoate de miel barbecue  7-8 min./parte Legume ] ] o
Antricoate de porc gl 7-9 min. Termostat 3 Functie  Timp de gdti
Biftec ramsteck gril 3-4 min. Ciuperci barbecue  5-7 min./parte
Biftec tocat gril 4 min. Rosii barbecue  5-7 min./parte
Camat gril 7.9 min. Dovlecei barbecue  5-10 min./parte
Frigdirui de miel barbecue  20-22 min. Vinete barbece  5-10 min./parte
Fl’fg(v]rU{ de f|cgt/ rinich barbecue  20-25 m!n. SOI‘IdVi$UI’i
Frigrui de pui barbecue  20-25 min. . . =
— - - Termostat 2 Functie Timp de gati

Carnati cocteil barbecue  7-9 min. — - ;

Panini gril 7-9 min.

Sandvis prjit cu jombon giil 4-5 min.

si branza

Sé participdm la protectia mediului inconjurdtor!

Aparatul dumneavoastrd contine numeroase materiale valorificabile sau reciclabile.
Predati-I la un punct de colectare sau, in lipsa acestuia, la un centru de service
autorizat pentru a fi procesat in mod corespunzdtor.

o



Hvala, ker ste kupili to napravo, ki je namenjena izkljuéno za uporabo v gospodinjstvih.

Natanéno preberite in hranite na dostopnem mestu ta navodila za uporabo, ki so skupna za razliéne izvedbe naprave
glede na pribor, ki je dostavljen skupaj z vaso napravo.

Za zagotavljanje vaSe varnosti ta naprava ustreza veljavnim standardom in predpisom (direktive za nizko napetost,
elektromagnetno zdruZljivost, materiali v stiku s hrano, okolje...).

Nase podietje si pridrzuje pravico, da lahko v interesu uporabnikov kadarkoli spremeni tehni¢ne podatke ali sestavne dele svojih izdelkov.

Nobeno zivilo, bodisi tekoce ali trdno, ki pride v stik z deli oznageni z logotipom X, se ne sme uzivati.

~————Preprecevanje nesrec v gospodinjstvu ———
e Naprava ni predvidena za uporabo s strani oseb (kamor so vkljuéeni tudi otroci) z zmanjSanimi fizi€nimi, Cutilnimi ali
dusevnimi sposobnostmi, ali oseb, ki nimajo izkusenj z napravo, oziroma je ne poznajo, razen ¢e oseba, ki odgovarja za
njihovo varnost, poskrbi za nadzor ali za predhodno usposabljanje o uporabi naprave.
Poskrbeti je treba za nadzor otrok, da bi zagotovili, da se ne bodo igrali z napravo.

¢ Med delovanjem naprave se dostopne povrsine lahko zelo segrejejo. Ne dotikajte se vrocih povrsin naprave.
¢ Naprave nikoli ne priklju¢ite na omreZzno napajanje, ¢e je ne uporabljate.
o Ce pride do nesrede, pustite, da na opeklino te¢e hladna voda in po potrebi pokligite zdravnika.

e Dimi, ki nastajajo pri kuhanju, so lahko nevarni za Zivali s posebej obc&utljivim dihalnim sistemom, na primer za ptice.
Lastnikom ptic svetujemo, da jih umaknejo iz kuhinje.

Montaza
Pred prvo uporabo

¢ Odstranite vso embalazo, nalepke ali pribor tako z notranjosti kot z zunanjosti naprave.

o Ocistite Zar plosce: sledite navodilom v odstavku "Po uporabi".

o Zar plo$ée namazite z naoljeno mehko krpo.

¢ Napravo postavite na trdno ravno podlago. Izogibajte se uporabi mehke podpore, na primer pregrinjala "Bulgomme".

Nikoli ne postavijajte naprave neposredno na obcutljivo podporo (steklena miza, pregrinjalo, furnirano pohistvo...).
Nikoli ne postavijajte naprave na pohistvo, pritrjeno na zid ali na police, ali poleg gorijivih materialov, kot so zastori, zavese, tapete.
Da preprecite pregretje naprave, je ne postavite v kot ali ob zid.
Ne uporabljajte aluminijske folije za zascCito izdelka pred umazanijo.
¢ Namestitev Zar plos¢:
- Zar plo$co postavite po$evno, da pride v mejnik v obeh zadnjih usescih - 1
- nato pritisnite na plos¢o z obeh strani, da se blokira - 2

Za funkcijo zara

Za peko na zaru in izdelavo sendvicev, popecenih kruhkov...

¢ Postavite zbiralno posodo pod kljun za odtekanje s plos¢, da zberete vso mascobo, ki odteka med peko - 6
¢ Nastavite termostat glede na navodila v tabeli za peko - 4

¢ Ponovno zaprite napravo.

Za funkcijo raznja
Za istocasno peko mesa in zelenjave.

¢ Postavite zbiralni posodi pod kljun za odtekanje s plos¢, da zberete vso mascobo, ki odteka med peko - 6
¢ Odprite Zar.

¢ Primite za rocaj, mo¢no dvignite gornji pokrov in odprite za 180° naprava je popolnoma odprta - 7

Za funkcijo mini pecice

Za segrevanje svezih ali zamrznjenih kuhanih jedi (pita, palacinke, predhodno gratinirani sendviéi...) in peko krhkih

¢ Odprite Zar: vzemite rocaj (izolirni glede na model), gornji del povlecite navzgor.
 Dvignite opornik do obeh mejnikov.

» Gornji del pocasi polozite na opornik, dokler ne dosezete polozaja mini pecice - 9
¢ Spustite ro¢aj. Obe plos¢i ostaneta maksimalno razmaknjeni.
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Prikljuéitev in predhodno segrevanje

¢ Napajalni kabel odvijte do konca.
¢ Preverite ali elektri¢na instalacija ustreza moci in napetosti, navedenima na vasi napravi.
¢ Napravo lahko prikljuCite samo na ozemljeno vtiénico.
o Ce uporabljate elektriéni podaljek:
- mora imeti ozemljeno vtiénico;
- naredite vse, kar je potrebno, da se ne bo nih¢e zapletel van.
V primeru da je vasa naprava opremljena z odstranljivim prikljuc¢nim kablom: ce je napajalni kabel poskodovan, ga je treba
zamenjati s kablom ali posebnim sestavom, ki je na voljo pri proizvajalcu ali njegovem poprodajnem servisu.

V primeru da je vasa naprava opremljena s fiksnim prikljucnim kablom: Ce je kabel naprave poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, njegova sluzba za poprodajne storitve ali podobno usposobljena oseba, da bi se izognili nevarnosti.

Naprava ni predvidena za vkljucitev s pomocjo zunanjega ¢asovnika ali posebnega daljinskega upravijalnika.
 Nastavite termostat na poloZaj, naveden v tabeli za peko - 4
Polozaj termostata med predhodnim segrevanjem je enak polozaju, ki se uporablja za peko.
o Prikljucni kabel vtaknite v napravo (glede na model), nato vtaknite kabel v omrezno vticnico:
prizge se rdeca kontrolna lucka in naprava se zacne segrevati - 5a
Naprave nikoli ne prikljucite na omreZno napajanje, ce je ne uporabljate.
Naprave nikoli ne prikljucite na omreZno napajanje, dokler niste namestili obeh plosc za peko.
Nikoli ne uporabljajte naprave na prazno.
o Pustite, da se naprava predhodno segreva priblizno 5 minut.
Predhodno segrevanje se konca, ko se prizge zelena kontrolna lucka - 5b
Da ohranite lastnosti obloge proti sprijemanju, se izogibajte predolgemu segrevanju na prazno.
Pri prvi uporabi lahko v prvih minutah pride do rahlega oddajanja neprijetnega vonja in dima.
Nikoli ne uporabljajte naprave brez nadzora.

Peka

¢ Po predhodnem segrevaniju je naprava pripravljena za uporabo.

Da ohranite lastnosti obloge proti sprijemanju:

- za obracanje hrane raje uporabljajte leseno lopatico,
- ne rezite hrane neposredno na ploscah,

- ne pecite hrane zavite v aluminijsko folijo.

Ne postavite kuhinjskega orodja, da se segreva na napravi.

Ne dotikajte se kovinskih delov naprave med njenim segrevanjem ali delovanjem, ker so zelo vroCi:
uporabiljajte rocaj in po potrebi oblecite kuhinjske rokavice.

Med uporabo ne premikajte naprave.

* Med peko preverite ali vsebina zbiralnih posod za odtekanje mas¢obe ni presegla oznake za najvisji nivo.
Po potrebi ju spraznite. Pazite, da se ne opecete, ker sta zelo vrogi.

Za funkcijo zara
o Zivila razporedite po spodniji Zar ploséi .

¢ Ponovno zaprite napravo.

e Pecite po navodilih v tabeli za peko.

¢ Razdalja med obema Zar plo$¢ama se regulira samodejno (od 0 - 3,5 cm), glede na debelino Zivil, ki jih pecete - 8

Za peko mesa s kostmi priporo¢amo poloZaj raZnja, ker ta omogoca bolj enakomerno peko.

Za funkcijo raznja

¢ Hrano enakomerno porazdelite po obeh Zar plos¢ah.
o Ce za peko uporabljate eno samo plosco, raje izberite gornjo zar plosco.
¢ Pecite po navodilih v tabeli za peko.

Za funkcijo mini pecice
o Zivila razporedite po spodnji Zar ploéi.

¢ Pecete lahko krhka Zivila, ne da bi razpadla.
o Segrevate lahko sveZa ali zamrznjena kuhana Zivila (pite, palacinke, predhodno gratinirani sendvici itd...).

Opomba: naprava ne omogoca gratiniranja (pice ali druge jedi).



Po uporabi

o |zklopite napravo iz omrezja. Odprite napravo.

e Pustite, da se naprava ohladi (priblizno 1 uro) v odprtem polozaju.

* |zpraznite zbiralni posodi za odtekanje mascobe. Pazite, da ne premaknete naprave, dokler sta zbiralni posodi polni.

¢ Po ohlajanju zaprite napravo.

¢ Odstranjevanje Zar plo$¢:
pritisnite na oba stranska kaveljcka na Zar plo$¢i, da jo sprostite, nato pa jo snemite tako, da jo dvignete postrani - 10

¢ Pokrova in Zar plo¢i se Cistijo z gobo, toplo vodo in teko€im sredstvom za pomivanje posode.

o Zar plosée lahko pomivamo tudi v pomivalnem stroju.

Ne uporabljajte kovinske gobice in praska za drgnjenje.

¢ Pri pogostnem pomivanju v pomivalnem stroju priporo¢amo, da obCasno premazete ploS¢i z malo kuhinjskega olja, da bi
ohranili svojo lastnost proti sprijemanju.

Normalno je da vremenom ploce lagano promene boju.

¢ Po vsaki uporabi pomijte zbiralni posodi za odtekanje mas&obe.

Nikoli ne potapljajte naprave in njenega napajalnega kabla v vodo.

¢ |zdelek lahko pospravite v navpi¢nem polozaju - 11

¢ Pri izdelkih z nastavkom za pecico:
izdelek postavite v zaprt poloZaj, zavrtite nastavek za pecico v gorniji polozaj, nato pa postavite izdelek v navpicen polozaj.

¢ QOvijte kabel okrog naprave in ga pritrdite s sponko za kabel.
Ne prenaSajte naprave tako, da jo drZite za rocaj.
Casi peke

Navedeni €asi so le orientacijski: lahko se spreminjajo glede na koli¢ino, okus posameznikov, debelino kosov
in njihovo vrsto.

Meso in raznjici Ribe

Termostat 3 Funkcija Peka Termostat 3 Funkcija Peka

Goveje zarebrnice Zar 9-11 min Naravni morski jezik razenj 6-7 min/lice

Goveji file Zar 3-4 min Fileti sardine razenj 4-5 min/lice

Tournedos Zar 4-5min Rezine lososa razenj 5-6 min/lice

TeleGje zarebrnice razen; 8-9 min/lice i

Jagnje€je zarebrnice razenj 7-8 min/lice Zelen]ava

Svinjske zarebrnice Far 7-9 min Termostat 3 Funkcija Peka

Rumsteak zrezek Sar 3-4 min Sampinjoni razenj 5-7 min/lice

Mieti zrezek sar 4 min Paradiznik razenj 5-7 min/lice

Klobase sar 7-9 min Bucke razenj 5-10 min/lice

Jagnjegji raznjici razenj 20-22 min Jajcevei raZenj 5-10 min/lice

Rlziivnjiévijz jeite“r{l'edvic ra%enj: 20-25 m?n Sendvici

P|sca|jc1| raznj.lm ra%en! 20_25. min Termostat 2 Funkcija Peka

Koktajl klobasice razenj 7-9 min Popeden kruhki sar 7.9 min
Popecen toast s sirom zar 4-5 min

Sodelujmo pri prizadevanijih za zaséito okolja!
@ Vasa naprava vsebuije Stevilne vredne materiale, ki se lahko reciklirajo.
=mm < Zato jo odnesite na zbirno mesto, Ce ga ni pa v pooblasceni servisni center,
kjer jo bodo ustrezno predelali.
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Zahvaljujemo $to ste kupili na$ aparat, koji je namenjen isklju¢ivo za upotrebu u domacinstvu.

Pazljivo procitajte i uvajte instrukcije iz uputstva, jer je ono zajednicko za sve modele, u zavisnosti od pribora koji se
dostavlja uz Vas aparat.

U cilju VaSe bezbednosti, ovaj aparat je u skladu sa vaze¢im normama i propisima (Direktiva o najnizem naponu, elektromagnetnoj
kompatibilnosti, materijalima u dodiru sa hranom, okolini...).

Nasa kompanija zadrzava pravo da, u interesu potro$aca, modifikuje karakteristike ili komponente svojih proizvoda.

Cursta ili teéna hrana koja dode u dodir sa delovima oznagenim logom X ne bi trebalo da se konzumira.

Sprecavanje nezgoda u domacinstvu

¢ Nije predvideno da aparat koriste deca ili lica &ije su fizicke, Culne i mentalne sposobnosti smanjene, kao ni lica bez
iskustva ili poznavanja, osim u prisustvu odgovorne osobe.
Decu treba nadzirati tako da se ni u kom slucaju ne igraju aparatom.

¢ Temperatura pristupacnih povrsina moze da bude povisena kada aparat radi.
Nemojte da dodirujete vruce povrsine aparata.

¢ Nikada nemojte da prikljucujete aparat u mrezu kada ga ne koristite.

¢ Ako dode do nezgode, odmah pustite hladnu vodu na opekotinu i po potrebi pozovite lekara.

¢ |sparenja iz kuhinje mogu da budu opasna po Zivotinje koje imaju osetljiv respiratorni sistem koji je posebno osetljiv, poput
L ptica. Mi savetujemo vlasnicima ptica da ih udalje iz kuhinje. )

Montaza
Pre prve upotrebe

¢ Uklonite svu ambalaZu, nalepnice i pribor u unutrasnjosti kao i na spoljnjem delu aparata.

¢ Ocistite ploce rostilja: pratite instrukcije iz odeljka "Nakon upotrebe".

e Prebrisite mekanom nauljenom krpom preko ploca rostilja.

* Postavite svoj aparat na zatvorenu povrsinu. Izbegavajte da koristite aparat na savitljivoj povrsini, poput museme.

Nikada nemojte da postavijate aparat direktno na krhku podlogu (sto od stakla, stolnjak, lakirani namestaj...).

Nikada nemojte da postavijate aparat ispod namestaja koji je pricvrScen za zid ili viseci ormar; u blizini materijala koji su zapaljivi,
kao $to su zavese, navlake za prozore, roletne.

U cilju izbegavanja pregrevanja aparata, nemojte da ga postavijate u ugao ili uza zid.

Nemojte da koristite aluminijsku hartiju za zastitu proizvoda od mrija.

¢ Pri postavljanju plo¢a rostilja :
- postavite plocu rostilia ukoso, tako da se krajem uklopi u dva zadnja Zljeba - 1
- zatim pritisnite plo¢u sa dve strane da biste je blokirali - 2

Za funkciju pecenja
Za prepecence i pravljenje sendvi¢a, prepec¢enog hleba..

¢ Postavite fioku za sok ispod kljuna za oticanje na plo¢ama u cilju prikupljanja soka koji bi mogao da istekne - 6
 Podesite termostat u skladu sa instrukcijama iz tabele za peCenje - 4
¢ Ponovo zatvorite aparat.

Za funkciju rostilja

Za istovremeno pecéenje mesa i povréa.

¢ Postavite fioke za sok ispod kljuna za oticanje na plo¢ama u cilju prikupljanja soka koji bi mogao da isteCe - 6
¢ Otvorite rostilj.
¢ Uzmite drsku, jako odignite gornji poklopac, za otvaranje na 180° : aparat je potpuno otvoren - 7

Za funkciju mini rerne

Koristi se za zagrevanje svezih ili smrznutih kuvanih jela (pite, palacinke) i za pe¢enje namirnica poput ribe i ¢evapa.

¢ Kada otvorite rostilj uhvatite rucicu (sa izolacijom u zavisnosti od modela) i povucite gornji deo nagore.
¢ Ponovo postavite podupirace na oba kraja.

e Lagano vratite gornji deo na podupira¢ sve dok ne postignete poziciju mini rerne - 9

¢ Oslobodite ru¢icu. Dve ploge su na maksimalnom odstojanju.



Prikljuéivanje u mrezu i prethodno zagrevanje

¢ Odmotajte kabl celom duZinom.
¢ Proverite da li je elektricna instalacija kompatibilna sa ja¢inom i naponom naznac¢enima na Vasem aparatu.
¢ Aparat ukljuCujte samo u utinicu sa uzemljenjem.

 Ako se koristi elektricni produzni kabl :
- Mora biti sa uti¢nicom sa uzemljenjem
- Budite oprezni i pazite da se neko ne uplete u kabl.

Ukoliko Vas aparat ima demontazni kabl za napajanje : Ako je kabl za napajanje oStecen, odnesite ga u oviasceni servis da
ga zamene novim.

Ukoliko Vas aparat ima fiksni kabl za napajanje : Ako je kabl za napajanje oStecen, odnesite ga u ovlasceni servis da ga
zamene novim.

Nije predvideno da se aparat aktivira spoljnim prekidacem ili odvojenim sisemima daljinske komande.
¢ Podesite termostat u poziciju nazna¢enu u tabeli za pecenje - 4

Pozicija termostata tokom prethodnog zagrevanja identi¢na je onoj koja se koristi prilikom pecenja.
¢ U zavisnosti od modela, prikljucite kabl na aparat, a zatim na mrezu :

ukljucuje se crvena lampica i proizvod pocinje da se zagreva - 5a
Nikada nemojte da prikljucujete aparat u mrezu kada se on ne koristi.
Nikada nemojte da prikljucujete aparat a da niste postavili dve ploce za pecenje.
Nikada nemojte da koristite aparat na prazno.

o Ostavite aparat da se zagreva priblizno pet minuta. Prethodno zagrevanje je zavr§eno kada se ukljuci zelena lampica - 5b

Za oCuvanje osobina otpornosti obloga na prianjanje, izbegavajte da ih ostavijate da se dugo zagrevaju na prazno.
Pri prvoj upotrebi moguce je ispustanje mirisa i isparenja u toku prvih nekoliko minuta, $to je uobicajena pojava.
Nikada nemojte koristiti aparat bez nadzora.

Pecenje

¢ Nakon prethodnog zagrevanja, aparat je spreman za upotrebu.

Za oCuvanje osobina otpornosti obloga na prianjanje :

- Preporucljivo je da prilikom okretanja hrane koristite drvenu lopaticu

- nemojte seci hranu direktno na plocama,
- nemojte peci hranu ambalazi.

Nemojte da stavljate kuhinjski pribor da se zagreva na aparatu.

Ne dodirujte metalne delove aparata u zagrejanom stanju ili u radu, jer su veoma vruci : koristite drsku i po potrebi stavite
kuhinjske rukavice.

Nemojte da premestate aparat tokom upotrebe.

¢ Tokom pecenja, proverite da sadrzaj fioka za sok ne prede maksimalni naznaceni nivo.
Ispraznite ih po potrebi. Pazite da se ne opecete, jer su one jako vruce.

Za funkciju peéenja
¢ Postavite hranu na donju plo¢u rostilja.

¢ Ponovo zatvorite aparat.

e Ostavite da se pece u skladu sa instrukcijama iz tabele za pecenje.

¢ Udaljenost izmedu dve ploCe automatski se reguli$e (od 0 cm do 3,5 cm) u zavisnosti od debljine hrane koja se pece - 8

Ukoliko pecete meso sa kostima, za postizanje boljih rezultata pecenja, izaberite poziciju rostilja.

Za funkciju rostilja

¢ Polozite ravnomerno hranu na dve ploce rostilja.
¢ Ako se koristi samo jedna povrsina za pecenje, izaberite po moguénosti gornju plocu roétilja.
¢ Ostavite da se pece u skladu sa instrukcijama iz tabele za pecenje.

Za funkciju mini rerne

¢ Postavite hranu na donju plo¢u rostilja.
¢ Namirnice koje se lako mrve, mogu se peéi tako da se ne otete.
¢ Moguce je zagrevati kuvana jela, sveza ili zamrznuta (pite, palaCinke, gratinirani sendvici...).

Napomena : Aparat ne omogucava gratiniranje (pica i drugih jela).
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Nakon upotrebe

o |skljucite uredaj iz mreze. Otvorite aparat.

e Ostavite aparat da se hladi u otvorenoj poziciji priblizno jedan sat.

e |spraznite fioke za sok. Pazite da ne pomerate aparat kada su mu fioke pune.

¢ Nakon hladenja, zatvorite aparat.

¢ Kod podizanja plo¢a rostilja :
pritisnite dve kukice sa strane ploce za kuvanje da biste je oslobodili, a zatim je izvucite odizuci je u nagnutoj poziciji - 9

¢ Dva poklopca i ploce za pecenje se Ciste sunderom, vruéom vodom i te¢nim sredstvom za pranje sudova.

¢ Ploge rostilja mogu da se peru u masini za pranje sudova.

Nemojte da koristite metalni sunder ni prasak za ribanje.

¢ U slucaju Cestog pranja u masini za pranje sudova, preporucuje se da se plo¢e s vremena na vreme namazu krpicom koja je
natopliena sa malo jestivog ulja, u cilju ouvanja njihove osobine protiv prianjanja.

Normalno je da vremenom ploc¢e malo promene boju.

¢ [zmedu dve upotrebe obavezno Cistite fioke za sok.

Nikada nemojte da potapate aparat i njegov kabl u vodu.

¢ Aparat moZete odlagati u vertikalnoj poziciji - 11

¢ Za proizvode sa raznjem za rernu : postavite proizvod u zatvorenu poziciju, pustite razanj rerne da se okrene do gornje
pozicije, nakon toga postavite proizvod u vertikalnu poziciju.

¢ Obmotajte kabl oko aparata i pri€vrstite ga kopom za kabl.

Ne nosite aparat drzeci ga za rucicu.
Vreme pecenja

Ovo su indikativni podaci : oni mogu da variraju zavisno od koli¢ine i svaéijeg ukusa, od veli¢ine komada i njihove
prirode.

Meso i raznjiéi Riba
Termostat 3 Funkcija Pecenje Termostat 3 Funkcija Pecenje
Govedi odresci pecenje  9-11 min Sama prirodno rostilj 6-7 min/na svakoj strani
Govedi fileti pedenje  3-4 min Fileti sardina rostilj 4-5 min/po strani
Snicle peCenje  4-5min QOdresci od lososa rostilj 5-6 min/po strani
Teleci odresci rostilj 8-9 min/na svakoj strani .
Jagnje¢i odresci rostilj 7-8 min/na svakoj strani Povrée
Svinjski odresci petenje  7-9min Termostat 3 Funkcija Pecenje
Ramstek odrezak pedenje  3-4 min Pecurke rostilj 5-7 min/na svakoj strani
Fasirane Snicle pecenie 4 min Paradajz rostilj 5-7 min/na svakoj strani
Kobasice pedenie 79 min Tikvice rostilj 5-10 min/na svakoj strani
Jagnieéi razniici rostil 20-22 min PatlidZan rostilj 5-10 min/na svakoj strani
Sendvii
Piledi raznjici rodtlj  20-25 min Termostat 2 Funkcija Pecenje
Koktel kobasice rotlj  7-9min Panini pecenje  7-9 min

Sendviéi sa sirom pedenie  4-5 min

i salamom

Stitimo nasu okolinu!
® Vas aparat sadrzi mnoge vredne materije ili materije koje se mogu reciklirati.
=mm < Poverite ga centru za prikupljanje ili ovlaS¢enom centru za servisiranje,
gde ce se obaviti njegov tretman.



Zahvaljujemo na kupovini ovog aparata, namijenjenog samo za upotrebu u domacinstvu.
Pazljivo procitajte i sacuvajte ove upute, zajednicke za razliCite verzije, zavisno od pribora koji se dostavlja uz vas
aparat.

U cilju vase sigurnosti, ovaj aparat je u skladu s vaze¢im normama i propisima (direktiva o najnizem naponu, elektromagnetnoj
kompatibilnosti, materijalima u dodiru s hranom, okolisu...).
Nasa firma zadrZava pravo, u interesu potrosaca, u svakom trenutku modificirati karakteristike ili komponente svojih aparata.

Sva Gvrsta ili te¢na hrana koja dode u dodir s dijelovima ozna¢enim 3 znakom ne smije se konzumirati.

Sprjecavanje nezgoda u domacinstvu

(" )
¢ Ovaj aparat nije predviden za upotrebu od strane osoba (uklju€ujuci djecu) sa smanjenim fizickim, Culnim ili mentalnim
sposobnostima, osoba bez iskustva ili znanja, osim ako se to radi pod nadzorom ili po uputama osobe zaduzene za
njihovu sigurnost.
Djecu treba nadzirati tako da se ni u kom slu¢aju ne igraju s aparatom.

e Pristupacne povrsine aparata u upotrebi mogu biti jako vrele. Ne dodirujte vruée povrSine aparata.

¢ Ne ukljuujte aparat u struju ako ga ne koristite.

¢ Ako se opecete, odmah pustite hladnu vodu na opekotinu i po potrebi pozovite doktora.

e Isparenja iz kuhinje mogu biti opasna po Zivotinje sa posebno osjetljivim respiratornim sistemom, kao $to su ptice.
L Vlasnicima ptica savjetujemo da ih udalje iz kuhinje.

Montaza
Prije prve upotrebe

 Uklonite svu ambalazu, naljepnice i pribor unutar i van aparata.
o Ocistite ploce rostilja: pratite upute iz poglavija "Nakon upotrebe".
¢ Mekanom nauljenom krpom obrisite ploce rostilja.

o Aparat postavite na ravnu, stabilnu, vatrostalnu povrsinu.
Izbjegavajte postavljanje aparata na mekane i savitljive povrsine, poput stolnjaka od ,museme*.

Nikada ne postavljajte aparat direktno na krhku podlogu (stakleni sto, stolnjak, lakirani namjestaj...).
Nikada ne postavljajte aparat ispod namje$taja pricvrscenog uz zid, viseceg ormara ili u blizini zapaljivih materijala, poput
zavjesa i roletni.
Da biste sprijecili pregrijavanja aparata, nemojte ga postavijati u ugao ili uz zid.
Nemojte koristiti aluminijsku foliju da biste zastitili aparat od zaprijanja.
¢ Da biste postavili ploce rostilja :
- plocu postavite ukoso, tako da se krajem uklopi u dva straznja ureza - 1
- zatim pritisnite plocu sa obje strane kako biste je zakljucali - 2

Za funkciju grila
Za pravljenje sendvi¢a, prepeéenog hljeba i sl.
¢ Posudu za skupljanje sokova postavite ispod kljuna za oticanje na plo¢ama, kako biste prikupili masnocu ili sokove
koje iscure - 6
¢ Podesite termostat u skladu s uputama iz tabele za pecenje - 4
e Zatvorite aparat.

Za funkciju rostilja

Za istovremeno pecenje mesa i povréa.

¢ Posudu za skupljanje sokova postavite ispod kljuna za oticanje na plo¢ama, kako biste prikupili masnocu ili sokove
koje iscure - 6

o Otvorite rostilj.

o Uhvatite dr8ku, odignite gornji poklopac, zatim zatvorite aparat: aparat je u poziciji pecnice - 7

Za funkciju mini-pecénice

Za zagrijavanje svjezih ili smrznutih jela (pite, palacinci, sendvici...) i za pecenje krhkih jela (npr. riba, ¢evapi),
bez gnjecenja.

e Otvorite rostilj: uzmite drku (izolacija, zavisno od modela), izvucite gorniji dio prema gore.
 Ponovo postavite podupira¢ do 2 kraja.

¢ Lagano vratite gorniji dio na podupirau dok ne postignete poziciju mini-pecnice - 9

¢ Otpustite drsku. 2 ploCe se drze na maksimalnom odstojanju.
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PrikljuCivanje u mrezu i prethodno zagrijavanje
¢ Odmotajte kabl u potpunosti.
¢ Provjerite da li je elektri¢na instalacija kompatibilna sa snagom i naponom nazna¢enim na Vasem aparatu.
o Aparat uklju€ite samo u utiénicu s uzemljenjem.
¢ Ako koristite produzni kabl :
- mora imati uzemljenje;
- poduzmite sve mjere opreza kako se niko u njega ne bi upetljao.
Ako je vas aparat opremljen kablom koji se mozZe skidati : ako je kabl za napajanje oStecen, njega se mora zamijeniti
kablom ili specijalnim sklopom koji se moZe nabaviti od proizvodaca ili njegovog post-prodajnog servisa.

Ako je vas aparat opremljen fiksnim kablom : ako je kabl aparata o$tecen, potrebno je zamijeniti ga od strane proizvodaca,
servisnog centra ili ovlaStene osobe, kako biste izbjegli opasnost.

Aparat nije namijenjen za upotrebu putem vanjskog prekidaca ili odvojenog sistema daljinskog upravijanja.
¢ Podesite termostat u poloZaj naznacen u tabeli za pecenje - 4
PoloZaj termostata u prethodnom zagrijavanju identi¢an je onom koji se koristi pri pecenju.
¢ Prikljucite kabl na aparat (zavisno od modela), zatim prikljucite kabl na mrezu:
crvena lampica ¢e se upaliti i aparat se po€inje zagrijavati - 5a
Nikada ne prikljucujte aparat u mreZu ako ga ne koristite.
Nikada ne prikljucujte aparat bez ploca za rostiljanje.
Nikada ne upotrebljavajte aparat “na prazno”.
¢ Zagrijte aparat 5 minuta. Prethodno zagrijavanje je zavreno kada se upali zelena lampica - 5b
Za ocuvanje neprijanjajuce obloge, izbjegavajte predugo zagrijavanje aparata.
Pri prvoj upotrebi moguce je lagano ispustanje mirisa i isparenja tokom par prvih minuta.
Nikada ne ostavijajte aparat u upotrebi bez nadzora.
Pecenje
¢ Nakon prethodnog zagrijavanja, aparat je spreman za upotrebu.
Za ocuvanje osobina neprijanjajuce obloge:
- po mogucnosti koristite drvenu lopaticu pri okretanju hrane,

- hranu nemojte rezati direktno na plo¢ama,
- ne pecite hranu u ambalaZi.

Ne stavljajte kuhinjski pribor da se zagrijava na aparatu.
Ne dodirujte metalne dijelove aparata dok je u upotrebi, jer su jako vruci: koristite drSku i kuhinjske rukavice, ako je potrebno.
Ne premjestajte aparat dok je u upotrebi.

* Tokom rostiljanja, provjerite da sadrzaj posuda za prikupljanje sokova ne premasi maksimalni naznaceni nivo.
Ispraznite ih po potrebi. Pazite da se ne opecete jer su jako vrele.

Za funkciju grila

¢ Postavite hranu na donju plo¢u roétilja.

e Zatvorite aparat.

¢ Ostavite hranu da se pece u skladu s uputama iz tabele za pecenie.

¢ Udaljenost izmedu dvaju plo¢a automatski se regulira (od 0 cm do 3,5 cm) zavisno od debljine hrane koja se pece - 8

Ako pecete meso s kostima, koristite poziciju rostilja, radi bolje homogenosti pecenja.

Za funkciju rostilja
¢ Ravnomjerno raspodijelite hranu na dvije ploce rostilja.

¢ Ako koristite samo jedna povrsina za pe€enje, po moguénosti odaberite gornju plo¢u rostilja.

¢ Ostavite hranu da se pece u skladu s uputama iz tabele za pecenje.

Za funkciju mini-peénice
¢ Postavite hranu na donju plo¢u roétilja.

e Krhka hrana se moze peci, a da se ne zgnje€i.
* Moguée je zagrijavati skuhana jela, svjeza ili zamrznuta (pite, palainci, gratinirani sendvici...).

Napomena: ovaj aparat ne omogucava gratiniranje (pica i drugih jela).



Nakon upotrebe/¢iS¢enje

¢ Iskljucite aparat iz struje. Otvorite ga.

¢ Ostavite aparat da se ohladi (priblizno 1 sat) u otvorenom polozaju.

* |spraznite posude za prikupljanje sokova. Pazite da ne pomjerate aparat kad su mu ladice pune.

¢ Nakon hladenja, zatvorite aparat.

¢ Da biste odvaojili ploce rostilja:
pritisnite dvije kukice koje se nalaze sa strana ploce, kako biste je oslobodili, a potom je izvucite odizu¢i je u nagetom
polozaju - 10

* Dva poklopca i ploce za rostiljanje Ciste se spuzvom, vru¢om vodom i te¢nim deterdzentom.

¢ Ploce rostilia mogu se prati u masini za pranje suda.

Nemojte koristiti metalnu spuZvu niti praak za ribanje.

¢ U slu¢aju pranja u masini za sude, preporucuje se s vremena na vrijeme ploce premazati s malo jestivog ulja, da biste
ocuvali osobine neprijanjajuée obloge.

Sasvim je normalno je da ploce s vremenom promijene boju.

¢ Ocistite posude za sok izmedu svake upotrebe.

Nikada ne uranjajte aparat niti njegov kabl u vodu.

¢ Aparat se moze odlagati u vertikalnoj poziciji - 11

¢ Za proizvode s raznjem za pecnicu:
postavite aparat u zatvorenu poziciju, okrenite razanj do gornje pozicije, a nakon toga, postavite aparat u vertikalnu
poziciju.

o Zavijte kabl oko aparata i pricvrstite ga uz pomo¢ kopce za kabl.

Ne kKoristite drsku prilikom noSenja aparata.

Tabela za pecenje

Ovo su priblizni podaci: oni mogu varirati zavisno od koli¢ine i svacijeg ukusa, od veli¢ine komada i njihove prirode.

Meso i SiS ¢evapi Riba
Thermostat 3 Funkcija Pecenje Thermostat 3 Funkcija Pecenje
Govedi odresci Gril 9-11 min List Rostilj 6-7 min po strani
Govedi fileti Gril 3-4 min Fileti sardine Rostilj 4-5 min po strani
Snicle Gril 4-5 min Losos odresci Rostilj 5-6 min po strani
Tele¢i odresci Rostilj 8-9 min po strani .
Janjedi fileti Rostlji  7-8minpostrani  PoVrée
SViﬂjSki odresci Gril 7-9 min Thermostat 3 Funkcija Peéenje
Ramstek odrezak Gril 3-4 min Gljive Rostilj 5-7 min po strani
Fagirane &nicle Gril 4 min Paradajz Rostilj 5-7 min po strani
Kobasice Gril 7-9 min Tikvice Rostilj 5-10 min po strani
Janje¢i raznjiéi Rostilj 20-22 min Patlidzan Rostilj 5-10 min po strani
Raznji¢i od pleradi/ bubrezi Ro%t?l]: 20-25. min Sendvici
Koktel kobasice Rostilj 7-9 min Thermostat 2 Funkcija Pedenje

Panini Gril 7-9 min

Tost sendvi¢ Gril 4-5min

Uéestvujmo u zastiti okolisa !
® Vas aparat sadrzi mnoge vrijedne materijale koje se mogu reciklirati i ponovo upotrijebiti.
=mm < Odnesite ga na za to predvideno mjesto!
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Zahvaljujemo na kupniji ovog uredaja, namijenjenog samo za uporabu u kuéanstvu.

Pazljivo proéitajte i cuvajte na dohvatu ruku ove upute, zajednicke za razli¢ite inacice uredaja sukladno s priborom
koji se dostavlja uz vas uredaj.

U cilju vase sigurnosti, ovaj uredaj je sukladan s vaze¢im normama i propisima (Direktiva o najnizem naponu, elektromagnetnoj
kompatibilnosti, materijalima u dodiru s hranom, okolisu...).

Nasa tvrtka zadrzava pravo modificirati u svakom trenutku, u interesu potro$aca, karakteristike ili komponente svojih proizvoda.

Sva ¢vrsta ili tekuca hrana koja dode u dodir s dijelovima oznagenim logom X ne moze se konzumirati.

Sprije¢avanje nezgoda u ku¢anstvu

(- Uredaj ne smiju rabiti osobe (ukljuéujuéi djecu) &ije su mentalne, psihicke i fizicke sposobnosti smanjene ili osobe koje\
nisu upoznate s uputama za uporabu. Takve osobe uredaj smiju rabiti samo ako su pod nadzorom odgovorne, odrasle
osobe ili ih je ista upoznala s uputama za uporabu.

Djecu treba nadzirati tako da se ni u kom slucaju ne igraju s uredajem.

e Povrsine u blizini uredaja mogu se malo zagrijati kada je uredaj u radu. Ne dodirujte vruée povrSine uredaja.

e Nikad ne prikljuCujte uredaj u mrezu kad se on ne rabi.

¢ Ako dode do opekline, odmah pustite hladnu vodu na opeklinu i po potrebi se obratite lijecniku.

e |sparavanja iz kuhinje mogu biti opasna po Zzivotinje koje imaju osjetljiv respiratorni sustav, poput ptica.
Savjetujemo vlasnicima ptica da ih udalje iz kuhinje.

Montaza
Prije prve uporabe

¢ Uklonite sve pakiranje, naljepnice i pribor u unutradnjosti kao i na vanjskom dijelu uredaja.
¢ Ogistite ploce rostilja : pratite upute iz stavka "Nakon uporabe".

¢ Prebrisite mekanom naulienom krpom ploce roétilja.

e Postavite svoj uredaj na €vrstu, ravnu podlogu. Izbjegavajte ga rabiti na savitljivoj povrsini.

Nikad ne postavijajte uredaj izravno na lomljivu podlogu (stol od stakla, stolnjak, lakirani namjestaj...).
Nikad ne postavijajte uredaj ispod namjestaja pricvrséenog uza zid ili viseceg ormara, ili u blizini materijala koji su zapaljivi,
poput zavjesa, navlaka za prozore, roleta.
U cilju izbjegavanja pregrijavanja uredaja, nemojte ga postavijati u kut ili uza zid.
Nemojte rabiti aluminijsku foliju.
¢ Pri postavljanju plo¢a rostilja :
- postavite plocu rostilja ukoso, tako da se krajem uklopi u dva straznja utora - 1
- potom pritisnite na ploCu sa dvije strane da biste ju zakljucali - 2

Za funkciju pecenja
Za pecenje istovremeno mesa i povrca.

¢ Postavite posudu za sok ispod kanali¢a za otjecanje sokova i masnoca u cilju prikupljanja soka koji bi mogao isteci - 6
¢ Podesite izbornik temperature sukladno uputama s tablice za pecenje - 4
¢ Ponovno zatvorite uredaj.

Za funkciju rostilja

Za pecenje istovremeno mesa i povrca.

¢ Postavite posudu za sok ispod kanali¢a za otjecanje sokova i masnoca u cilju prikupljanja soka koji bi mogao isteci - 6
o Otvorite rostilj.
¢ Uzmite rucku, dignite gornji poklopac, otvorite na 180° : uredaj je potpuno otvoren - 7

Za funkciju mini-pecnice

Za podgrijavanje svjeze skuhanih ili zamrznutih jela (pita, palacinki, gratiniranih sendvica...) i pecenje osjetljivih
jela (npr. ribe, éevapi, raznjici...), koja bi se ostetila pripremanjem na druga 2 nacina.

o Otvorite rostilj: uzmite rucku (termoizolirana, ovisno o modelu), izvucite gornji dio prema gore.
¢ Postavite potporanj izmedu 2 kraja.

e Lagano vratite gorniji dio na potpornju dok ne postignete polozaj mini-peénice - 9

o Pustite rucku. 2 plo¢e se drze na maksimalnoj razdaljini.



Ukljucivanje u struju i prethodno zagrijavanje
¢ Odmotajte prikljucni vod.
* Provjerite je li elektriGna instalacija kompatibilna s ja¢inom i naponom naznac¢enima na vasemu uredaju.
¢ Uredaj ukljuCujte samo u uzemljenu uti¢nicu.
o Ako se rabi elektri€ni produzni prikljuéni vod :
- on mora biti ukljuen u uzemljenu utiCnicu ;
- poduzmite neophodne mjere opreza kako se nitko o njega ne bi spotaknuo.
U slu¢aju da je vas uredaj opremljen odvojivim priklju¢nim vodom : ako je prikljucni vod ostecen morate zamijeniti
odredeni dio ili cijeli prikljucni vod kod prodavaca ili u ovlastenom servisu.
U slucaju da je vas uredaj opremljen obic¢nim priklju¢nim vodom : ako je prikijucni vod oStecen, morate ga zamijeniti u
ovlaStenom servisu ili kod drugog podobnog strucnjaka kako biste izbjegli opasnost.
Ovaj uredaj nije namijenjen za stavljanje u rad putem vanjske sklopke ili putem odvojenog sustava daljinske kontrole.
¢ Podesite izbornik temperature u poloZaj naznacen u tabeli za pecenje - 4
Polozaj izbornika temperature tijekom prethodnog zagrijavanja je identi¢an onomu koji se rabi pri peenju.
o Prikljucite prikljucni vod na uredaj (ovisno o modelu), i zatim prikljucite prikljucni vod na elektriénu mrezu :
ukljuCuje se crvena lampica i uredaj se poCinje zagrijavati - 5a
Nikad ne prikljucujte uredaj u mrezu kad se on ne rabi.
Nikad ne prikljucujte uredaj a da niste postavili 2 ploce za pecenje.
Nikad ne rabite uredaj na prazno.
¢ Ostavite uredaj da se zagrijava priblizno 5 minuta. Prethodno zagrijavanje je gotovo kad se upali zelena lampica - 5b
Za oCuvanje svojstava otpornosti neprianjajuceg sloja na plocama, izbjegavajte ih ostavljati da se dugo vremena zagrijavaju
na prazno.
Pri prvoj uporabi moguce je lagano ispustanje mirisa i dima koji su normalna pojava za prvi put i ubrzo ¢e nestati.
Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora kada je u radu.
PecCenje
¢ Nakon prethodnog zagrijavanja, uredaj je spreman za uporabu.
Za ocuvanje svojstava otpornosti neprianjajuceg sloja :
- rabite po mogucnosti lopaticu pri okretanju hrane,

- nemojte rezati hranu izravno na plocama,
- ne pecite hranu u pakiranju.

Ne stavljajte kuhinjski pribor da se zagrijava na uredaju.

Ne dodirujte metalne dijelove uredaja u zagrijianome stanju ili u radu, jer su oni jako vruci : rabite rucku i po potrebi stavite
kuhinjske rukavice.

Ne premjestajte uredaj tijekom rada.

¢ Tijekom pecenja, provjerite da sadrzaj posude za sok ne premasi maksimalnu nazna¢enu razinu.
Ispraznite je po potrebi. Pazite da se ne opecete jer je ona jako vruca.

Za funkciju pecenja
¢ Postavite hranu na donju plo¢u roétilja.
* Ponovno zatvorite uredaj.

¢ Ostavite da se pece sukladno uputama iz tablice s uputama za pecenje.
¢ Razmak izmedu dvije ploCe se automatski regulira (od 0 cm do 3,5 cm) ovisno o debljini hrane koja se pece - 8

Ako pecete meso s kostima, rabite poloZaj rotilia zbog ujednacenijeg rezultata pecenja.

Za funkciju rostilja

¢ PoloZite ravnomjerno hranu na dvije ploce rostilja.
¢ Ako se rabi samo jedna povrsina za pecenje, odaberite po moguénosti gornju plo¢u rostilja.
¢ Ostavite da se pece sukladno uputama iz tablice s uputama za pecenje.

Za funkciju mini-pecnice
¢ Postavite hranu na donju plocu rostilja.

¢ Na ovaj nacin mozete peci osjetljivu hranu a da se ona pritom ne oSteti.

* Mogude je zagrijavati skuhana jela, svjeza ili zamrznuta (pite, palaCinke, gratinirane sendvice...

Napomena: ovaj uredaj se ne moZe rabiti za pripremu pizze i drugih slicnih gratiniranih jela.
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Nakon uporabe

o |skljucite uredaj iz mreze. Otvorite uredaj.
¢ Ostavite uredaj da se hladi (priblizno 1 sat) u otvorenome polozaju.

o |spraznite posude za sok. Pazite da ne premjeState uredaj kad su mu posude pune.
¢ Nakon hladenja, zatvorite uredaj.

¢ Pri podizanju ploca rostilja :
pritisnite dvije kopce na ploci za peCenje da biste ju oslobodili, a potom ju izvucite u nagnutom polozaju - 10

¢ Dva poklopca i plo¢e za pecenje se Ciste mekom spuzvom, vruéom vodom i tekuéim deterdZzentom za pranje posuda.

¢ Ploge rostilia mogu se prati u perilici posuda.

Nemojte rabiti metalnu spuZvu niti vim ili neko drugo abrazivno sredstvo.

¢ U slu¢aju Cestih pranja u perilici posuda, preporuca se ploce s vremena na vrijeme namazati s malo jestivog ulja, u cilju
ocuvanja njihovog svojstva protiv prianjanja.

Normalno je da s viemenom ploce lagano promijene boju.
o Cistite posude za sok nakon svake uporabe.
Nikad ne uranjajte uredaj i njegov prikljucni vod u vodu.

¢ Proizvod se moze pohraniti u okomitom polozaju - 11

¢ Za uredaje s reSetkom za pecnicu : postavite proizvod u zatvoreni polozaj, pustite reSetku pe¢nice da se okrene
do gornjeg poloZaja, nakon toga postavite proizvod u okomiti poloZaj.
¢ Namotajte prikljucni vod oko uredaja i privstite ga pomocéu spojnice.

Ne prenosite uredaj drzeci ga za rucku.

Vrijeme pecenja

Ovo su okvirni podaci : oni mogu varirati ovisno od koli¢ine i osobnog ukusa, od veli¢ine komada i vrste hrane.

Mesa i raznjici Riba
Izbornik I1zbornik
temperature na 3 Funkcija  Pecenje temperature na 3 Funkcija Pecenje
Govedi odresci pecenje 9-11 min Sama naravno rostilj 6-7 min/sa svake strane
Govedi fileti pecenje 3-4 min Fileti sardina rotilj 4-5 min/sa svake strane
Odrezak pecenje 4-5min Odresci od lososa rotilj 5-6 min/sa svake strane
Teleéi odresci rotilj 8-9 min/sa svake strane ,
Janjedi odresci rostilj 7-8 min/sa svake strane Povr_ce
Svinjski odresci pecenje  7-9 min {:lr)r?;g:'gture na3 Funkcija Pedenje
Ramstek odrezak pecenje  3-4 min Gliive rostil 5-7 min/sa svake strane
Fasirani odrezak pecenje 4 min Raj¢ica rostilj 5-7 min/sa svake strane
Kobasice pecenje  7-9 min Tikvice rostil} 5-10 min/sa svake strane
Jar}je{éi .rainjic'i rostil 20-22 min Patlidzan rostilj 5-10 min/sa svake strane
nggggdi/bubrezi rostij 2025 min Sendvici
Pile¢i raznjici rostil 20-25 min [zbornik
Koktel kobasice rotilj 7-9 min temperature na 2 Funkcija  PeCenje

Panini pecenje 7-9 min

Sendvici sa sirom pedenje 45 min

i salamom

Sudjelujmo u zastiti okolisa !
® Vas uredaj sadrzi mnoge vrijedne materijale koji se mogu reciklirati.

=mm < OdloZite ga na za to predvideno odlagaliste.



Téname teid, et olete otsustanud meie ainult koduseks kasutuseks ettenahtud seadme kasuks!

Lugege tédhelepanelikult I&bi ja hoidke kdepérast juhendis sisalduv info, mis kdib seadme erinevate lisatarvikutega
varustatud variantide kohta.

Et garanteerida teie turvalisus, vastab seade kohaldatavatele normatiividele ja seadustele (Madalpingeseadmete Direktiividele,
Elektromagnetiline Uhilduvus, Toiduga kokku puutuda lubatud materjalid, Keskkonnakaitse...).

Me jatame enesele diguse muuta tarbija huvides mistahes hetkel oma toodete ehitust voi detaile.

Vedelaid v6i tahked toiduaineid, mis on kokku puutunud méne seadme osaga, millel on logo X, ei tohi toiduks tarvitada.

Olmetraumade drahoidmine

-
¢ Seadet ei tohi kasutada isikud (s.h. lapsed), kelle flusilised ja vaimsed voimed ning meeled on piiratud voi siis isikud,\

kes seda ei oska voi ei tea, kuidas seade toimib, valja arvatud juhul, kui nende turvalisuse eest vastutav isik kas nende

jarele valvab voi on neile eelnevalt seadme to6pohimétteid ja kasutamist selgitanud.

Ka tuleb valvata selle jérele, et lapsed seadmega ei mangiks.

* Seadme korpus véib selle tdétamise ajal kuumeneda. Arge puudutage seadme kuumenevaid osi.
. Arge jatke seadet vooluvorku, kui te seda ei kasuta.
¢ Poletuse korral hoidke pdletada saanud kohta kiilma vee alla ja péérduge vajadusel arsti poole.

e Kiipsetamisel eralduvad aurud voivad teatud erakordselt tundliku hingamisaparaadiga lemmikloomadele (mitmesugused
linnud) ohtlikud olla. Soovitatav on linde mitte kédgis hoida. )

Kokkupanek
Enne esmakordset kasutamist

o \/6tke ara koik voimalikud seadme peal voi sees olevad pakkematerjali osad, kleebised ja lisatarvikud.

¢ Puhastage grilli klipsetusplaadid : selleks jargige juhiseid Idigus "Peale kasutamist".

¢ Kaige grilli plaadid pehme 6lise lapiga ule.

o Seadme all olev pind peab olema stabiilne. Arge pange grilli pehmele alusele (nt. vakstule).

Seadet ei tohi panna purunemisohtlikule véi kuumakartlikule pinnale (nt. klaaslaud, laudlina, lakitud méébel vms.).

Arge pange seadet kunagi seinale kinnitatud kappide véi riiulite alla véi tuleohtlike materjalide (rulood, kardinad, drapeeringud)
vahetusse ldhedusse.

Seadme (ilekuumenemise véltimiseks &rge pange seda nurka ega vastu seina.
Arge kasutage grilli méérdumise véltimiseks fooliumi.

¢ Grilli plaatide paigaldamine :
- pange plaat poolviltu vastu seadme tagaosas olevaid nagasid - 1
- seejarel vajutage kahelt poolt plaadile, et see paigale lukustada - 2

Grilli reziim
Grillroogade ja mitmesuguste téidisega voileibade valmistamiseks.

¢ Pange vedelikukoguja plaatide kiiljes oleva tila alla, et kiipsetamisel eralduv lihamahl vms. sinna voolaks - 6

o Seadistage termostaat vastavalt kiipsetustabelis dratoodud juhistele - 4

¢ Pange seade kinni.

- “ v s

,»Qrillipeo” (barbecue) reziim

Selleks, et grillida korraga liha ja juurvilja.

¢ Pange vedelikukogujad plaatide kiiljes oleva tila alla, et kiipsetamisel eralduv lihamahl vms. sinna voolaks - 6

* Avage grill.

o \/6tke kéepidemest kinni ja keerake grill jouliselt selle llemisest osast tdmmates 180° all lahti : plaadid moodustavad niitid
Uhe tasapinna - 7

Ahju reziim
Vérskete voi kiipsetatud toitude soojendamiseks (lahtised pirukad, pannkoogid, iilekiipsetatud voéileivad jne.)

ja habraste toiduainete grillimiseks (nditeks kala, $aslokk jne.) ilma neid muljumata..

¢ Avage grill: votke kaepidemest kinni (mis on teatud mudelitel isoleeritud) ja tdmmake grilli pealmist poolt tlespoole.

¢ Liigutage alust 2 astme vérra Ulespoole.

¢ Laske pealmine osa ettevaatlikult tagasi alusele, kuni see jadb ahju asendisse - 9

o | aske kdepidemest lahti. 2 plaati jddvad teineteisest maksimumkaugusele.
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Vooluvorku lihendamine ja eelsoojendus

o Kerige juhe taielikult lahti.
o Kontrollige, et seadme all oleval infoetiketil dratoodud vdimsus ja toitepinge sobivad kasutatava vérgupingega.
* Kasutage ainult maandusega pistikut.

¢ Pikendusjuhtme kasutamise korral :
- peab see olema varustatud maandusega;
- votke tarvitusele koik ettevaatusabindud, véltimaks seda, et keegi juntme otsa komistab.

Aravéetava juhtmega seadmete korral : kui toitejuhe on viga saanud, tuleb see asendada uue juhtme véi spetsiaalse
komplektiga, mis on saadaval tootja juures vi tema volitatud teeninduskeskuses.

Fikseeritud juhtmega seadmete korral : kui toitejuhe on katki, tuleb ohuolukordade drahoidmiseks lasta see tootjal, tema
mlidgijérgsel teenindusel véi vastavat kvalifikatsiooni omaval isikul vélja vahetada.

Seade ei ole ett ndhtud kasutamiseks vélise taimeri voi muu seadmest eraldiseisva kaugjuhtimisstisteemiga.
o Seadistage termostaat vastavalt kiipsetustabelis dratoodud juhistele - 4
Termostaat on samas asendis nii kiipsetamise kui eelsoojenduse ajal.
¢ Pange toitejuhe seadme kiilge (sltuvalt mudelist) ja ihendage seade seejarel vooluvorku:
punane lambike sittib ja seade hakkab soojenema - 5a
Arge jétke seadet vooluvérku, kui te seda ei kasuta.
Arge iihendage seadet vooluvérku, kui selle kijpsetusplaadid on pealt &ra voetud.
Arge laske seadet kunagi tiihjalt sees olla.
¢ Eelsoojenduseks vajalik aeg on umbes 5 minutit. Eelsoojenduse Ioppedes siittib roheline lambike - 5b
Et plaatide kattematerjali kiilgehakkamisvastased omadused séilitada, drge kuumutage seadet liiga kaua.
Esmakordsel kasutamisel voib seadmest algul eralduda kerget kbrbelohna ja veidi suitsu.
Arge jétke seadet kunagi jérelvalveta.

Klpsetamine
¢ Eelsoojenduse jarel on seade kasutusvalmis.

Et plaatide kattematerjali kiilgehakkamisvastased omadused séilitada:

- kasutage kiipsetatava toidu (imberkeeramiseks soovitatavalt puulabidat,
- drge lbigake toitu otse plaatide peal,

- drge kupsetage grillis fooliumisse keeratud toitu.

Arge kasutage seadet kégiriistade soojendamiseks.

Arge puudutage soojeneva véi tétava seadme metallosi, need on tulised: hoidke seadet kiepidemest ja kasutage
vajadusel pajakindaid.

Seadet ei tohi selle td6tamise ajal imber tosta.

o Kiipsetamise ajal jalgige, et vedelikukogujad poleks liiga téis (lle neile mérgitud maksimumi).
Vajadusel tiihjendage need. Olge ettevaatlik, et mitte pdletada saada, vedelikusahtlid on tulised.

Grilli reziim
¢ Pange toiduained alumisele plaadile.
¢ Pange seade kinni.

o Kupsetage vastavalt kiipsetustabelis &ratoodud juhistele.
¢ Plaadid reguleeruvad (skaalal 0 cm kuni 3,5 cm) vastavalt kliipsetatavate toiduainete paksusele ise - 8

Kondiga liha kiipsetades on parema labikiipsetamise huvides soovitatav kasutada barbecue asendit.

»Qrillipeo” (barbecue) reziim

¢ Pange toiduained uhtlase kihina mélemale grilliplaadile.

e Ainult uht grilli poolt kasutades on soovitatav kiipsetada Glemisel grilliplaadil.
¢ Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis dratoodud juhistele.

Ahju reziim
¢ Pange toiduained alumisele kiipsetusplaadile.

¢ Hapraid toiduaineid saab grillida ilma neid muljumata.

¢ Funktsiooni abil saab soojendada vérskeid voi kilmutatud valmistoite (lahtised pirukad, pannkoogid, tlekiipsetatud
voileivad jne.).

Oluline: seadme abil ei saa toite lile kiipsetada (pitsad vms.).



Peale kasutamist

o \/6tke seade vooluvorgust vélja. Tehke see lahti.

¢ | aske seadmel umbes tund aega lahtiselt jahtuda.

* Tiihjendage vedelikusahtlid. Arge liigutage seadet, kui sahtlid on téis.
¢ Kui seade on jahtunud, sulgege see.

¢ Grillimisplaatide aravotmiseks :
vajutage kahele kiipsetusplaadi kiilgedel olevale konksule, et see lahti tuleks, siis keerake see poolviltu ja votke &ra - 10

o Grilli korpust ja grillimisplaate saab puhastada késna, sooja vee ja ndudepesuvahendiga.
¢ Plaate v6ib pesta néudepesumasinas.

Arge kasutage metallnuustikut ega kiidirimispulbrit.

¢ Juhul kui plaate korduvalt nGudepesumasinas pestakse, on soovitatav neid aeg-ajalt toidudliga maarida, et plaatide
kiilgehakkamisvastase katte efektiivsus sailiks.

Plaadid véivad aja jooksul veidi vérvist &ra minna.
¢ Puhastage vedelikukogujad peale iga kasutuskorda.
Arge kastke seadet ja selle toitejuhet mitte kunagi vette.

¢ Seadme saab selle hoiukohta panna plistiasendis - 11

¢ Ahjuklambriga seadmed :
pange seade kokku, keerake klamber selle lilemisesse asendisse ja pange seade pusti seisma.

o Kerige toitejuhe seadme Umber ja kinnitage see juhtmehoidjaga.
Arge kandke seadet kiepidemest hoides.

Klpsetusajad

Aratoodud kestused on soovitusliku iseloomuga: need séltuvad toiduainete kogusest, igaiihe maitsest, tiikkide
suurusest ja nende kujust.

Liha ja $aslokid Kala
Termostaat 3 Funktsioon Kiipsetamisaeg Termostaat 3 Funktsioon  Kiipsetamisaeg
Veiseribi grill 9-11 min Merikeelefilee barbecue  6-7 min/kummaltki poolt
Veisefilee grill 3-4 min Fileeritud sardiinid barbecue  4-5 min/kummaltki poolt
Veise sisefilee grill 4-5 min L6hesteik barbecue  5-6 min/kummaltki poolt
Vasikaribi barbecue  8-9 min/kummaltki poolt s
Lambaribi barbecue  7-8 min/kummaltki poolt KOOgIVI|jad
Searibi grill 7-9 min Termostaat 3 Funktsioon Kiipsetamisaeg
Romsteek gl 3-4 min Seened barbecue  5-7 min/kummaltki poolt
Hakkbiifsteek gril 4 min Tomatid barbecue  5-7 min/kummaltki poolt
Vorstid grill 7-9 min Suvikérvits barbecue  5-10 min/kummaltki poolt
LambasagIokk barbecue  20-22 min BaklaZzaan barbecue  5-10 min/kummaltki poolt
Maksva/rvuPskiéaélékk barbecue  20-25 min Voileivad
Kanaslallslokk. barbecue 20_25_ min Termostaat 2 Funktsioon Kiipsetamisaeg
Kokteilivorstikesed barbecue  7-9 min o~ - . - -

Téidisega pikk sai grill 7-9 min

Taidisega voileib grill 4-5 min

Aitame hoida looduskeskkonda!

@ Teie seadme juures on kasutatud vaga mitmeid Umbertd6tlemist
voi kogumist véimaldavaid materjale.

2 Viige seade kogumispunkti voi selle puudumisel volitatud
teeninduskeskusesse, et oleks voimalik selle Umbertddtlemine.

43



44

Dékojame, kad pasirinkote §j aparata, kuris yra skirtas tik naudojimui namuose.

Atidziai perskaitykite ir saugokite Sias instrukcijas, kurios yra bendros jvairioms aparato versijoms ir taikomos
priklausomai nuo priedy, pristatyty su aparatu.

Siekiant uztikrinti Jusy sauguma, Sis aparatas pagamintas laikantis galiojanciy standarty ir teisés akty (Zemos jtampos,
Elektromagnetinio suderinamumo, Medziagy, kurios lieSiasi su maistu, Aplinkos apsaugos direktyvy...).

Atsizvelgdama j vartotojo interesus, misy jmoné pasilieka teise bet kada keisti savo pagaminty prekiy savybes ar sudétines dalis.

Visy skysty ar kiety maisto produkty, kurie prisiliecia prie X Zenklu pazyméty daliy, valgyti negalima.
- Nelaimingy atsitikimy namuose prevencija ~
o Sis aparatas néra skirtas naudoti asmenims (taip pat vaikams), kuriy fizinés, jutiminés arba protinés galimybés yra
apribotos, taip pat asmenims, neturintiems atitinkamos patirties arba Ziniy, i$skyrus tuos atvejus, kai uz jy sauguma
atsakingi asmenys uztikrina tinkama priezitirg arba jie i§ anksto gauna instrukcijas dél $io aparato naudojimo.
Vaikai turi buti prizidrimi, uztikrinant, kad jie nezaisty su aparatu.

e Aparatui veikiant, pavirsiai gali buti labai jkaite. Nelieskite karsty aparato pavirsiy.

¢ Niekada nejunkite aparato j tinkla, jei jo nenaudojate.

e Jvykus nelaimingam atsitikimui, nudegusig vieta nedelsdami nuplaukite Saltu vandeniu ir, jei reikia, iSkvieskite gydytoja.

e Kepant dumai gali biti pavojingi gyviinams, kuriy kvépavimo sistema yra labai jautri, pavyzdZiui, pauk$ciams.
Patariame pauks€ius auginantiems Seimininkams laikyti juos toliau nuo virtuvés.

. J

Montavimas
PrieS pirma kartg naudodami

¢ |Svyniokite visas jpakuotas dalis, nuimkite lipnias etiketes ar iSardykite priedus aparato viduje ir iSoréje.
¢ Nuvalykite groteles: laikykités dalyje ,,Baigus naudoti aparatg“ pateikty nurodymuy.
¢ Groteles valykite aliejumi suteptu Svelniu skuduréliu.
¢ Aparatg padékite ant tvirto pavirsiaus.
Nenaudokite jo ant slidaus pavirSiaus, pavyzdziui, ,Bulgomme* tipo staltiese uzdengto stalo.
Niekada nedékite aparato tiesiai ant pavirsiaus, kurj galima greitai sugadinti (stiklinio stalo, staltieses, laku padengty baldy...).
Niekada nedékite aparato po baldu, kuris pritvirtintas prie sienos, arba po knygy lentyna ar Salia degiy medZiagy, tokiy kaip
uzdangos, uzuolaidos, sieny apmusalai...
Kad aparatas neperkaisty, nestatykite jo j kampa arba pries siena.
Nenaudokite aliuminio popieriaus, kad produktai nesusitepty.

¢ Norédami uzdéti groteles:
- jas dékite jstrizai, du galinius kiStukus jstatydami j griovelius - 1
- po to paspauskite groteles i$ abiejy pusiy, kad jos prisitvirtinty - 2

Grilio funkcija

Mésai ar Zuviai ir sumustiniams bei skrudintos baltos duonos sumustiniams (panini) kepti grilyje...
o Suléiy baka padékite po groteliy anga, kad sultys, kurios gali iStekéti, bégty j baka - 6

¢ Termostatg sureguliuokite pagal kepimo recepta - 4

¢ Uzdarykite aparata.

Barbekiu funkcija

Meésai ir darzovéms kepti tuo paciu metu.

o Suléiy bakus padékite po groteliy anga, kad sultys, kurios gali istekéti, bégty j baka - 6

o Atidarykite grilj.

¢ Paimkite uz rankenos, stipriai pakelkite virutinj dangtj, paskui atidarykite 180°: aparatas visiskai atsidaro - 7

Mazos orkaités funkcija

Svieziai paruostiems arba $aldytiems patiekalams (trapios teslos plokstainiui su jdaru, blynams, skrudintiems
sumustiniams...) paSildyti ir trapiems patiekalams (pvz., zuviai, $aslykams...) kepti, kad jie nebuty suspausti.

o Atidarykite grilj: paimkite uz rankenos (izoliuotos, priklausomai nuo modelio), virSutine dalj patraukite j virSy.
* 2 pavirSius atidarykite iki galo

¢ ViirSuting dalj atsargiai padékite ant apatinés, kol aparatas taps panasus j mazg orkaite - 9

¢ Paleiskite rankena. Dabar 2 plokstés yra didZiausiu atstumu viena nuo kitos.



Jjungimas ir kaitinimas
o |Svyniokite visg laida.
o Patikrinkite, ar Jusy elektros tinklo jtampa sutampa su po aparatu nurodyta jtampa ir galia.
o Aparatg junkite tik j jzeminta tinkla.
¢ Jei naudojate elektros ilgiklj:
- jis turi bati su jZeminimu;
- reikia imtis visy butiny atsargumo priemoniy, kad uz ilgiklio niekas neuzklitity.
Jei aparato laidas nuimamas: jei maitinimo laidas yra paZeistas, gamintojas arba centras, jgaliotas atlikti prieZiirg po
pardavimo, jj turi pakeisti j laidg arba j specialy rinkinj.
Jei aparato laidas yra nenuimamas: iei Sio aparato laidas yra paZeistas, gamintojas, centras, kuris yra jgaliotas atlikti
prieZidrg po pardavimo, arba panasios kvalifikacijos asmuo jj turi pakeisti, kad nebuty pavojaus susiZeisti.
Sio aparato negalima jungti naudojant iSorinj laiko matavimo prietaisg ar atskirg distancinio valdymo sistema.
¢ Nustatykite termostata ties padétimi, nurodyta kepimo recepte - 4
Termostato padétis kaitinant aparatg yra ta pati kaip ir kepant.
¢ Maitinimo laidg jkiSkite j aparta (priklausomai nuo modelio), paskui laidg jjunkite j elektros tinkla :
uzsidega raudonas signalas ir aparatas pradeda kaisti - 5a
Niekada nejunkite aparato j tinkla, jei jo nenaudojate.
Niekada nejunkite aparato j tinkla, nejdéje abiejy kepimo groteliy.
Niekada nenaudokite aparato nejdéje produkty.
¢ Aparatg kaitinkite apie 5 minutes. Aparatas yra jkaites, kai uzsidega Zalias signalas - 5b
Kad prie dangos nesvilty produktai, tus¢io aparato nekaitinkite per ilgai.
Pirma kartg naudojant aparatg, pirmosiomis minutémis gali sklisti nestiprus kvapas ir dumai.
Niekada nenaudokite aparato be prieZitiros.

Kepimas

¢ Aparatui jkaitus, jis yra paruostas naudojimui.

Kad prie dangos nesvilty produktai, patariame:

- naudoti medine mentele kepiniui apversti,

- kepinio nepjauti tiesiai ant groteliy,

- nenaudoti aliuminio popieriaus kepimui.

Nedékite kepimo indy ant aparato, norédami pasildyti.

Nelieskite metaliniy jkaitusio ar veikiancio aparato daliy, nes jos labai karstos: imkite uz rankenos ir uZsimaukite kulinarines
pirstines, jei reikia.

Naudodami aparatg jo nekilnokite.

¢ Kepdami patikrinkite, ar sul€iy bakuose skys€io néra daugiau nei leidziama.
Jei reikia, skystj i$ baky iSpilkite. Nenusideginkite, nes sulCiy bakai labai karsti.

Grilio funkcija

¢ Maisto produktus dékite ant apatiniy groteliy.

¢ Uzdarykite aparata.

¢ Kepkite pagal kepimo recepta.

o Atstumas tarp dviejy grilio groteliy nustatomas automatiskai (nuo 0 cm iki 3,5 cm), pagal kepamy produkty storj - 8

Kai kepate mésa su kaulu, pasirinkite barbekiu padétj, kad mésa apkepty vienodai.

Barbekiu funkcija

¢ Maisto produktus uzdékite vienodai ant abiejy grilio groteliy.
¢ Jei naudojamas tik vienas pavirSius, patariame pasirinkti virSutines groteles.
* Kepkite pagal kepimo recepta.

Mazos orkaités funkcija

¢ Uzdékite maisto produktus ant apatiniy groteliy.

¢ Gali buti kepami trapus maisto produktai - jie nebus suspausti.

¢ Galima pasildyti SvieZiai pagamintus arba $aldytus produktus (trapios teslos plokstainj su jdaru, blynus, skrudintus
sumustinius ir pan. ...)

Pastaba: Siame aparate patiekaly negalima skrudinti (picy ar kity patiekaly).
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Baigus naudoti aparatg
o Aparatg i$junkite i§ maitinimo tinklo. Atidarykite jj.
o | eiskite aparatui atvésti (apie 1 val.), palike jj atidaryta.
¢ 1§ sulCiy baky iSpilkite skystj. Démesio: nekilnokite aparato, jei bakai yra pilni.
¢ Aparatui atvésus jj uzdarykite.
¢ Norédami iSimti groteles:
paspauskite abu kepimo groteliy Soninius spaustukus, kad jos atsidaryty, paskui iSimkite traukdami jas jstrizai - 10
¢ Abu danggius ir groteles valykite kempine, kar$tu vandeniu ir indy plovikliu.
¢ Groteles galima plauti indaplovéje.
Nenaudokite metalinés kempinés ir valymo milteliy.
e Jei groteles daznai plaunate indaploveéje, rekomenduojame retkarciais jas iStepti nedideliu kiekiu maistinio alie jaus, kad
kepiniai nedegty prie jy.
Bégant laikui grotelés praranda spalvg - tai yra nataralu.
¢ Suliy bakus valykite kaskart baige naudotis aparatu.
Aparato ir jo laido niekada nenardinkite j vandenj.
¢ Gaminj galima laikyti vertikaliai - 11
¢ Naudodami gaminius su orkaités laikikliu :
jdékite produkta ir uzdarykite aparata, pasukite orkaités laikiklj j virSy, paskui produkta pastatykite j vertikalia padét]
¢ Apvyniokite maitinimo laidg apie aparata ir pritvirtinkite jj su laido gnybtuku.
Neneskite aparato uz rankenos.

Kepimo laikas

Nurodytas laikas néra privalomas: jis gali keistis priklausomai nuo kiekio, kiekvieno vartotojo skonio, gabaléliy
storio ir kepinio savybiy.

Mésa ir Saslykai Zuvys
Termostatas 3 Funkcija Kepimas Termostatas 3 Funkcija Kepimas
Jautienos Sonkauliai grilis 9-11 min Natdrali plek3né barbekiu 6-7 min/viena pusé
Jautienos filé grilis 3-4 min Sardiniy filé barbekiu 4-5 min/viena pusé
Jautienos filé riekutémis  grilis 4-5min LasiSos griezinéliai barbekiu 5-6 min/viena pusé
VerSienos Sonkauliai barbekiu 8-9 min/viena pusé ..
Avienos Sonkauliai barbekiu 7-8 min/viena pusé Darzoves B ]
Kiaulienos $onkauliai grilis 7-9 min Termostatas 3 Funkcija Kepimas
Kumpio kepsnys grilis 3-4 min Grybai barbekiu 5-7 min/viena pusé
Pjaustytas kumpis grilis 4 min Pomidorai barbekiu 5-7 min/viena pusé
Desrelés grilis 7-9 min Agurociai barbekiu 5-10 min/viena pusé
Avienos éaélykal barbekiu 20-22 min Baklazanai barbekiu 5-10 min/viena pusé
\ijflenq/ mkthI .gllat.)alehal Earzei!u 2822 m!n Sumustiniai
|sv|enf)s gva ale Ia," arbe !u 'mln Termostatas 2 Funkcija Kepimas

Desrelés uzkandai barbekiu 7-9 min -

Skrudintos duonos rilis 7.9 min

sumustiniai (panini) 9

Karsti sumustiniai su griis 4-5 min

kumpiu ir sdiriu

Prisidékime prie aplinkos apsaugos!
® Jusy aparate yra daug medziagy, kurias galima pakeisti j pirmines Zaliavas arba perdirbti.
== < Nuneskite jj j surinkimo punktg arba, jei jo néra, j jgaliotg prieZitros centra, kad aparatas
buty perdirbtas.



Paldies, ka esat iegadajusies 3o ierici, kas paredzéta vienigi lietoSanai majas apstak|os.
Uzmanigi izlasiet un noglabajiet viegli pieejama vieta ierices aprakstu un lietoSanas instrukciju, kas kopiga dazadam
$is ierices versijam atkariba no piederumiem, kas ietilpst komplekta ar to.

Lai rpétos par Jusu droSibu, i ierice ir pielagota lietoSanas normam un noteikumiem (Zema spiediena direktiva,
Elektromagnetiska atbilstiba, Materiali, kas ir kontakta ar édienu, Vide, ...).
Misu kompanija patur tiesibas jebkura bridi patérétaja intereSu laba nomainit ierices raksturipasibas vai sastavdalas.

Partikas produktus, kas nonak saskare ar dalam, kas apzimétas ar X zimi, aizliegts lietot uztura.

Nelaimes gadijumu novér8ana majas apstak|os

e Sis aparats nav paredzets tadam personam (tai skaitd berniem), kuru fiziskas, sensoras vai intelektualas spéjas ir
ierobeZotas, vai ari tadam personam, kuram trikst pieredzes vai zinaSanu, iznemot gadijumus, kad aparats tiek lietots
kadas citas, par vinu drosibu atbildigas personas vadiba, vai ari sekojot Sis personas iepriek$ sniegtam instrukcijam
par aparata lietoSanas noteikumiem.

Neatstajiet bernus bez uzraudzibas, lai parliecinatos, ka vini nespéléjas ar So aparatu.

o Kamér ierice darbojas, aréjo virsmu temperatira var blt paaugstinata. Neaiztikt ierices karstas virsmas.
¢ Nekad nepievienojiet ierici stravai, ja ta netiek lietota.
e Ja noticis nelaimes gadijums, nekavejoties atvésiniet apdedzinato vietu ar aukstu deni un, ja nepiecieSams,
izsauciet arstu.
¢ DUmi, kas rodas cepSanas laika, var but bistami dzivniekiem ar jutigu elpo$anas sistému, pieméram, putniem.
L lesakam putnu ipaSniekiem tos turét pec iespéjas talak no virtuves.

UzstadiSana
Pirms ierices pirmreizéjas izmantoSanas

 Nonemiet iesainojumu, uzlimes vai citus sveSkermenus no aparata aréjas dalas, ka ari iek$éjas dalas.
o Notiriet grilvirsmas : sekojiet instrukcijam, kas aprakstitas paragrafa ,,Pec lietoSanas".

* Noslaukiet grilvirsmas ar mistu stkliti, kas samitrinats ella.

¢ Novietojiet ierici uz lidzenas un stabilas virsmas. Izvairieties no tas lietoSanas uz plastikata virsmas.

Nekad nenovietojiet ierici tiesa saskaré ar trauslam virsmam (stikla galds, galdauts, lakotas mébeles ...).

Nekad nenovietojiet ierici uz mébelém, kas piestiprinatas pie sienas, plauktos vai blakus viegli uzliesmojoSiem materialiem,
ka aizkari, Zalizijas, sienas paklaji.

Lai izvairitos no ierices parkarsanas, nenovietojiet to stdri vai tuvu pie sienas.

Nelietojiet aluminija foliju, lai pasargatu produktus no nosmérésanas.

¢ Lai uzliktu grilvirsmas:
- novietojiet grilvirsmu, balstot to uz abiem turekliem plaksnes armalas - 1
- péc tam piespiediet grilvirsmu no abam pusém, lai to nostiprinatu - 2

Grilesana

Lai veiktu grileSanu un pagatavotu karstmaizes...

¢ Novietojiet trauku Skidrumam, kas var izdalities cep$anas laika, zem snipja, kas paredzéts ta novadisanai - 6
* Noregulgjiet termostatu atbilstosi noradijumiem cep$anas temperatiru tabula - 4

o Aizveriet ierici.

Barbekju pagatavosana

Lai vienlaicigi griletu galu un darzenus.

¢ Novietojiet trauku 8kidrumam, kas var izdalities cepSanas laika, zem snipja, kas paredzéts ta novadisanai - 6
o Atveriet grilu.
* Panemiet rokturi, specigi paceliet uz augsu arejo vaku un atveriet to par 180°. lerice ir atvérta krasns pozicija - 7

Minikrasnina
Lai uzsilditu svaigi gatavotus vai saldétus édienus (piem., piragus, pankiikas, gatavas sviestmaizes) vai grilétu
kaut ko nelielu (piem., zivi, uz iesma gatavotus édienus) ta, lai produkti netiktu saspiesti.

o Atveriet grilu: satverot rokturi (izolacijas veids atbilstoss attiecigajam modelim) un paraujiet augséjo daju/vaku uz auSu.
¢ Paceliet paliktni lidz otro (2) tureklu limenim.

¢ Uzmanigi novietojiet aug$ejo dalu uz paliktna ta, lai iegutu minikrasninas poziciju - 9

¢ Palaidiet rokturi. Abas virsmas atrodas maksimali talu viena no otras.
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lerices pieslégSana un uzsildiSana

¢ Pilniba atritiniet vadu.
 Parbaudiet, vai elektroinstalacijas jauda un spriegums sakrit ar to, kas noradits uz ierices.
¢ Piesledziet ierici tikai zemétam kontaktam.
¢ Ja lietojat elektrisko pagarinataju:
- tam jabat ar sazemétu kontaktu ;
- ieverojiet nepiecieSamo piesardzibu, lai apkartejie nesapitos pagarinataja vada.
Ja jusu ierice ir aprikota ar nonemamu vadu: ja baroSanas kabelis ir bojats, to jaaizvieto ar kabeli vai specialu komplektu,
kuru varat iegadaties pie razotaja vai vina garantijas apkalposanas servisa.
Ja jisu ierice ir aprikota ar fiksétu vadu: ja ierices kabelis ir bojats lai izvairitos no iespéjamam briesmam, to drikst aizvietot
tikai raZotajs, apkopes servisa vai lidzigas kvalifikacijas darbinieks.
lerice nav paredzéta lietoSanai ar aréja taimera vai talvadibas pults palidzibu.
 Noregulgjiet termostatu pozicija, kas noradita cepsanas temperatru tabula - 4
Termostata pozicija ierices uzsildiSanai ir vienada ar cep$anai nepiecieSamo.
* Vispirms pieslédziet vadu iericei (atkariba no modela), péc tam pieslédziet to stravai :
iedegas sarkana signala lampa un ierice sak uzsilt - 5a
Nekad nepievienojiet ierici stravai, ja ta netiek lietota.
Nekad neieslédziet ierici, ja abas sildvirsmas nav novietotas tam paredzétajas vietas.
Nekad nelietot tukSu ierici.
e Laujiet iericei apméram piecas mindtes uzsilt. lerice ir uzsilusi, kad iedegas zala signala lama - 5b
Lai saglabatu ierices pretpiedeguma ipasibas, nekarséjiet parak ilgi tuksu ierici.
Lietojot ierici pirmo reizi, sakuma var izdalities viegls aromats un dami.
Nekad nelietojiet ierici bez uzraudzibas.

CepsSana

¢ Péc uzsilSanas ierice ir gatava lietoSanai.

Lai saglabatu pretpiedeguma parklajuma ipasibas:

- leteicams lietot koka lapstinu, lai apgrieztu produktus,

- negriezt produktus tiesi uz grilvirsmas,

- necept produktus iesainojuma.

Nenovietojiet cepsanas piederumus uz ierices sildvirsmas, lai tie nesakarstu.

Nepieskarieties ierices metala dajam, kameér tas ir uzsilSanas vai lietoSanas procesa, jo tas ir Joti karstas: lietojiet rokturi un,
Jja nepiecieSams, virtuves cimdus.

Neparvietojiet ierici, kad ta tiek lietota.
 CepSanas laika parliecinieties, vai Skidruma limenis trauka, kas paredzéta ta novadiSanai, neparsniedz maksimali pielaujamo.
Ja nepiecieSams, iztukSojiet blodinu. Uzmanieties, lai neapdedzinatos, jo Skidrums ir loti karsts.

GrileSana
* Novietojiet produktus uz apaksgjas grilvirsmas.

o Aizveriet ierici.

¢ Cepiet, ieverojot cepSanas tabulas instrukcijas.

e Attalums (no 0 cm lidz 3,5 cm) starp abam grilvirsmam noreguléjas automatiski atkariba no cepamajiem produktiem - 8

Ja cepat galu ar kauliem, izvélieties barbekju poziciju, lai édiena pagatavosana noritétu viendabigi.

Barbekju pagatavosanai
¢ Vienmeérigi izvietojiet cepSanai paredzetos produktus uz abam grilvirsmam.

o Kad tiek lietota viena cep$anas virsma, ieteicams izvéléties grila augséjo virsmu.

 Cepiet, ievérojot cepsanas tabulas instrukcijas.

Minikrasnina
* Novietojiet produktus uz apaksgjas grilvirsmas.

* Mazus gabalinus var grilet nesasmalcinatus.
o Var uzsildit svaigi gatavotus vai saldetus edienus (piem., piragus, pankikas, gatavas sviestmaizes, utt.).

Piezime: Saja iericé nevar apcept (piem., picu vai citus édienus).
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Péec lietoSanas

o |erice jaatvieno no stravas. Atveriet ierici.

o | aujiet iericei atdzist (apméram 1 stundu) atvérta veida.

o |ztukSojiet cepSanas Skidrumam paredzéto trauku. Uzmanibu, neparvietojiet ierici, kamér trauks ir pilns.
¢ Kad ierice atdzisusi, aizveriet to.

¢ Lai nopemtu grilvirsmas:
uzspiediet uz abiem akiSiem cepSanas virsmas sanos, lai tos atslégtu, pec tam nonemiet plaksni, to pacelot pa lenki - 10

¢ Abi parsegi un grilvirsmas var tikt tiritas ar sukli, siltu tdeni un trauku mazgajamo lidzekli.
e Grilvirsmas var mazgat trauku mazgajama masina.

Nelietot metala birstites un tiramo pulveri.

¢ Ja atkartoti mazgajat plaksnes trauku mazgajama masin, ieteicams tas ik pa laikam parklat ar planu partikas ellas kartu,
lai pasargatu virsmu no piedeg$anas.

Laikam ritot, plaksnes var nedaudz zaudét krasu.
o |ztiriet Skidrumam paredzétos traukus péc katras lietoSanas reizes.
Nekad nemérciet ierici un tas vadu udeni.

o lerici var glabat vertikala stavokli - 11
o lericém ar rezgi :

aizveriet ierici, pagrieziet rezgi ap savu asi, turot to augstu, un tad novietojiet ierici vertikala stavokli.
o Aptiniet vadu ap ierici un nostipriniet to, izmantojot vada fiksatoru.

Neparvietojiet ierici, turot aiz roktura.

Cepsanas tabula

CepsSanas laiki ir doti ieteikuma forma un var mainities atkariba no gaumes, eédiena daudzuma, lieluma un to veida.

Gala un Sasliki Zivis
Termostats 3 Funkcija Cepsana Termostats 3 Funkcija Cepsana
Liellopa ribinas griléSana 9-11 min Bute barbekju 6-7 min/puse
Liellopa fileja griléSana 3-4 min Sardines fileja barbekju 4-5 min/puse
Liellopa galas Skéle grileSana 4-5min Lasa steiks barbekju 5-6 min/puse
Tela ribinas barbekiju 8-9 min/puse
Jéra ribinas barbekju 7-8 min/puse Warzywa
Ciikgalas ribinas grilésana 7-9 min Termostats 3 Funkcija Cepsana
Steiks grilegana 3-4 min Seénes barbekju 5-7 min/puse
Malta gala grilesana 4 min Tomati barbekju 5-7 min/puse
Desinas grilegana 7-9 min Kabaci barbekiju 5-10 min/puse
Jéra galas $asliks barbekid 20-22 min Baklazani barbekjl 5-10 min/puse
A.knu/nieru éfélvik.s barbek;:L:J 20-25 min Sviestmaizes
Vl_stla.s galas asliks barbek!L_J 20—25. min Termostats 3 Funkcija Cepsana
Cisini barbekju 7-9 min - P -
: Karstmaizes griléSana 7-9 min
Karstmaize ar sieru . .
un Skinki grilesana 4-5 min

lesaistamies vides aizsardziba!
@ lerices razoSana izmantoti vairaki materiali, kas ir lietojami atkartoti vai otrreiz parstradajami.
=mm < Nododiet to elektroieriCu savakSanas punkta vai, defekta gadijuma, autorizéta servisa
centra, lai nodroSinatu tas parstradi.
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